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GYNNA FINLANDSK MAT PA KOMMUNERNAS TALLRIKAR

Den offentliga maltidsservicen har fantastiska majligheter att framja finlandsk och lokala matkultur samt regional
ekonomi, jordbruk och livsmedelsproduktion.

I anbudsforfragningar ar det vart att beakta att det finlandska regelverket stéller hogre krav pa manga produkter
an i andra EU-lander i medeltal. Ett bra exempel pa detta ar den finlandska matproduktionen, som &r fri fran
salmonella, grisarna har knorr och produktionsdjur ges antibiotika enbart for att behandla sjuka djur tillskillnad
fran den mer allmanna anvandningen i Mellaneuropa. Den finlandska anvandningen av bekampnings- och
vaxtskyddsmedel ar dessutom valdigt liten i internationell jamforelse.

For att 6ka den finlandska matens andel i maltidsservicen behdvs foretag och producenter av alla storlekar,
aven partihandelns leverantorer. For stora helheter finns det séllan manga anbudsgivare. Enligt EU:s
upphandlingsdirektiv ar det skél att dela upp upphandlingen i mindre delar. Om man inte delar upp
upphandlingen boér detta kunna motiveras. Alla livsmedelsgrupper behdver inte upphandlas samtidigt, utan
exempelvis kan man i &r upphandla brod och i nasta ar kottprodukter.

1. Skriv in inhemsk mat och dess anvandning i upphandlingsanvisningarna och i maltidsservicens
verksamhetsplan
Uppdatera kommunens upphandlingsanvisning i enlighet med upphandlingsstrategin. | anvisningarna
antecknas de malsattningar som skall beaktas géallande anvandningen av inhemsk mat.
Exempel: ”I livsmedelsupphandlingar féredrar vi narproducerade och inhemska produkter. Grénsaker,
rotsaker, brod, potatis, spannmalsprodukter samt kott och kéttforadlingar, mjolk och mjolkprodukter samt
agg ar inhemska.”

2. Tainhemsk mat i beaktande redan i planeringen av matlistan
Matlistan &ar i nyckelposition — dess planering &r avgtrande for vilken och hurudan mat som serveras i
kommunen. Planera matlistorna s att de sporrar till anvandningen av finlandsk mat och ravaror.

3. Fungerande dialog och tillgang till information mojliggor finlandsk mat
Forutseende kartlaggning av livsmedelsmarknaden ger god information om det utbud och den kvalitet som
finns att tillgd. Kontakten mellan kommunen och livsmedelssektorns foretag, lantbrukarna, organisationer
och andra aktorer &r avgorande. Exempelvis kan regelbundna traffar mellan branschens aktorer ordnas.
Informera tydligt och i god tid om kommande upphandlingar, inte enbart i HILMA.

4. Inhemsk mat forverkligas nar det i upphandlingen tas i bruk tydliga kvalitetskriterier
De produktgruppsvisa allméanna kvalitetskriterier som ingar i kommunens upphandlingsanvisningar maste
bearbetas noggrant genom att dra nytta av natverkskunnande. Overenskomna kvalitets-kriterier kan alltid
anvandas i upphandling. Stédmaterial och tips finns i t.ex. Narmatsguiden: www.narmatsguiden.fi.

5. Inhemsk mat fortjanar uppféljning pd kommunal niva
Som stdd for beslutsfattandet kan ett palitligt uppfoljningssystem byggas upp, sa att exempelvis
kommunfullmaktige och/eller ndgot annat fértroendeorgan arligen far information om vilken slags mat som
serveras i kommunen.


http://flash.kunnat.net/2014/narmatsguide/
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For en produkt som upphandlas definieras minimikrav, vilka leverantéren maste uppfylla. Produktens
upphandlingskriterier &r mer detaljerade krav som stalls pa produkten och vilka sétts i prioritetsordning och/eller
poangsatts enligt dess betydelse och beroende pa upphandlingsmetoden. Denna tabell innehaller nagra
exempel pa upphandlingskriterier, vilka enligt vissa forutsattningar kan anvandas uttryckligen for att upphandla
inhemsk mat. Anvand Narmatsguiden (www.lahisopas.fi) som stdd for upphandlingen.

| utfodringen har inte anvants genmodifierade ingredienser.

Mjolk och Ursprung och P& garden bokfors anvandningen av antibiotika for
mjolkprodukter produktionssatt produktionsdjur.
Varje parti gardsmjolk som mottagits av inrattningen har
Sékerhet och djurens undersokts med tanke pa spar av mikrobiella
valmaende lakemedelsrester.

Hantering och dokumentation av kvalitetskedjan.
Produktionsgéarden hor till programmet for kontroll av
salmonella.

Mjolkkor halls inte fijattrade aret runt.

Kalvar halls inte fjattrade.

Kalvar ges ramjolk eller motsvarande preparat inom sex
timmar efter fédseln.

Ursprung Information om ursprungsland, &ven géallande tillaggspartier.
Notkott Sparbarhet till garden och genom slaktpartiets
dokumentationssystem.
Sékerhet och djurens Produktionsgarden hor till programmet for kontroll av
valmaende salmonella.

For djurens uppfédning har inte anvants antibiotika i
férebyggande syfte (profylaktiskt).

Pa garden bokférs anvandningen av antibiotika for
produktionsdijur.

Kalvar ges ramjolk eller motsvarande preparat inom sex
timmar efter fédseln.

Kalvar halls inte fjattrade.

Slakttransporten av djur sker direkt fran uppfodningsplatsen
till slakteriet utan mellanstationer.

Tjurar har inte kastrerats.

Svinkottets produktionskedija fran garden till

Svinkott Ursprung och sparbarhet | produktionsanlaggningen kan sparas och bevisas.
Produktionsgéarden hor till programmet for kontroll av
Sakerhet och djurens salmonella.
valmaende I svinuppfédningen har grisarnas svansar inte kuperats.

For djurens uppfodning har inte anvénts antibiotika i
férebyggande syfte (profylaktiskt).

Vid kastrering av unggaltar anvands smaértlindring.
Slakttransporten av djur sker direkt fran uppfodningsplatsen
till slakteriet utan mellanstationer.

Pa garden bokfors anvandningen av antibiotika for
produktionsdjur.
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Broiler- och
kalkonkott
kalkkunan liha

Ursprung,
produktionsséatt, sékerhet
och djurens valméaende

Produktionsgéarden hor till programmet for kontroll av
salmonella.

Filéstrimlor av broiler/kalkon ska vara markta med information
om uppfddaren.

| produktionen har nébben pa broilrar/kalkoner inte klippts.

| uppfédningen har inte anvants antibiotika i férebyggande
syfte (profylaktiskt).

Slakttransporten av djur sker direkt fran uppfodningsplatsen
till slakteriet utan mellanstationer.

Pa garden bokférs anvandningen av antibiotika for
produktionsdjur.

Information om ursprungsland for huvudravaran,

Kottprodukter Ursprung dokumentation om huvudravaran.
Information om ursprungsland for kétt som har tillratts.
Information om ursprung, sa att ursprunget for
Honséagg Ursprung agg/aggprodukter kan spéras till producenten.
Produktionsgarden hor till programmet for kontroll av
Sékerhet salmonella.
| uppfédningen har inte anvants antibiotika i forebyggande
syfte (profylaktiskt).
Pa garden bokfors anvandningen av antibiotika for
produktionsdjur.
| hdnséggsproduktionen har honornas nabbar inte klippts.
Information om ravarans ursprungsland och produktens
Spannmals- Ursprung foradlingsland, t.ex. var har havregrynens havre odlats och
produkter var ar produkten foradlad.
Miljdansvar Ej braidmognats med glyfosat.
Ursprung Information om huvudravarans ursprungsland.
E;Zir?g::) dukter Farskhet Brbdet/bageriprodgkten far inte vara frys_t.
Brodet har bakats inom max. 24 timmar innan leveransen.
Ursprung Information om ursprungsland och odlingsgard.
E(())::'silssbrodukter Farskhet Potatisen har skalats inom max. 24 timmar innan leveransen.
Rotsaker och Ursprung Ursprungslandet maste uppges.
gronsaker Information om odlingsomradet/plockningsomradet.
Sakerhet Rivna och skurna ravaror bor vara fria fran tillsatsamnen.
De leverantdrer som véljs boér kunna redogéra for
produkternas GMO-frihet.
Farskhet Max tre dygn fran skord av farska gronsaker till leverans.
Bar, frukter och Ursprung Ursprungslandet maste uppges, huvudravarans
safter ursprungsland méste uppges.
Sakerhet Bor kunna anvéandas utan upphettning.
Néaringsfetter Miljbansvar Fetter som 4r fria frAn palm- och palmkarnolja samt majsolja.




