| broschyren tar man upp de mest vasentliga stegmarkena for att borja med direktfor-
siljning av primarprodukter. Du far hjalp med alla fragor fran Akta smak-medlemmen
i ditt omrade samt livsmedelstillsynsmyndigheten i din kommun.

Direktforsaljning av priméarprodukter
Utgangspunkten &r att lantbruksforetagaren sjalv saljer produkterna direkt till konsumenten.
Férsaljningen av produkterna kan ske exempelvis frén gardens egen bod, ett stand vid
landsvégen, pa torget, via en matkrets eller enligt REKO-avtalet (REKO-leveranser = direkt-
leveransmodell mellan konsumenten och producenten). Lantgardarna behgver inte gora en
separat anmalan om livsmedelslokal om man saljer egna primarprodukter i liten skala direkt
till konsumenterna.

Vad ar priméarprodukter och verksamhet?
TillhOr jag denna grupp?

e Primarproduktion ar mjolk- och aggproduktion, uppfodning av kottboskap, fiske och
fiskodling, odling av gronsaker och frukt samt spannmal och svamp, honungsproduktion,
plockning av vilda bar och svampar, samt jakt.

e | prim&rproduktion ingar leverans av ovannamnda produkter till detaljhandeln (butiker,
restauranger och storkgk], industrin, partihandeln och andra aktérer inom livsmedels-
branschen (med undantag av obehandlad mjélk).

o KOTT &rinte en primarprodukt och information ang8ende det hittar du i broschyrerna
Detaljhandel och Tillverkning och forsaljning av livsmedel.

Vad ar en smaskalig lagriskverksamhet?
For smaskalig lagriskverksamhet tillampas flera lattnader i livsmedelslagen, som ger battre
mojligheter for direktforsaljning av produkter. Smaskaliga verksamheter definieras enligt
produktgrupp. Observera produktspecifika tilldtna férsaljningsméangder och for bok 6ver slut-

forda forsaljningsmangder (bokforingsskyldighet).




Direktforsaljning Forsaljning till lokal
till konsumenten detaljhandel
Primiaprodukt kg/ar djur/ar kg/ar djur/ar
Vaxtrikets produkter
bladgronsaker 5000 5000
andra vaxter och
svampar 10 000 10 000
Fiskeprodukter 5000 obegransad
Vilt harar och kaniner 1000 1000
faglar 3000 3000
hjortdjur * 10/30/50
honung 1000 1000
Mjolk ramjolk 2500 2500
(nedfryst)
annan obehandlad
mjolk 2500
Agg 10 000 30000 **
(undantags-
tillstand)
Andra fageldgg 2500 2500
Honung 1000 1000

* 3lg, ren, radjur

** Ett s.k. undantagsomrade som omfattar fore detta Lapplands, Uledborgs och Alands L3n samt Norra Karelens och Norra Savolax
landskap i Ostra Finlands lan. Producenten kan leverera dgg till lokala detaljhandeln hdgst 30 000 kg per &r utan kvalitets- och viktklas-
sificering samt stampling (Statsradets forordning 1258/2011 3 § punkt 4).

Hur kommer jag igang?

e Anmaél dig som primarproduktionsaktor hos livsmedelstillsynsmyndigheten i din kommun
innan du startar verksamheten och anmal dar aven direktforsaljning av produkterna
(uppskatta vad och var samt hur mycket du kommer att sélja).

 Det lonar sig att fréga efter blanketten hos den lokala livsmedelstillsynsmyndigheten eller

leta pa@ kommunens webbplats.

Beskrivning av egenkontroll
Om din verksamhet éverstiger granserna for en smaskalig verksamhet (se tabell), gér en
beskrivning av egenkontroll och vattenundersokningar. Om din verksamhet understiger granserna
for en smaskalig verksamhet behdver dessa inte goras (med undantag av mjolk, for vilken man

alltid ska gora en beskrivning av egenkontroll och vattenundersékningar).
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Beskrivning av egenkontroll &r en skriftlig beskrivning av gédrdens verksamhet
inklusive forsaljning av produkterna. Om din bransch har gjort riktlinjerna for god
praxis som Evira har utvdrderat (www.evira.fi], kan beskrivningen av egenkontroll helt

eller delvis ersattas med dessa.

I forsaljningssituationer
Vid hantering av livsmedel och all slags verksamhet ska hygienpraxis foljas.
» Forsdkra dig om att forsaljnings- och forvaringslddorna ar rena och anpassade for
livsmedlen.
 Hindra kylkedjan fran att brytas och kom ihag vikten av temperaturkontroll.
e Forsakra dig om att forpackningsmarkningarna, ursprungsinformationen samt

andra bruksanvisningar ar uppdaterade.

Transport av priméarprodukter
Transport av primarprodukter ar en del av producentens beskrivning av egenkontrollen
(om verksamheten Gverstiger granserna for en smaskalig verksamhet) och det maste

aven anmalas i samband med primarproduktionsanmalan.

Det mest vasentliga i transport av livsmedel ar att sakerstalla livsmedlens ratta

temperatur, s3 att kyl-/varmekedjan inte bryts.

Vilka funderingar kommer upp ute pa faltet?
Jag siljer gronsaker fran min gard pa torget. Hurdana forpackningsmérkningar kravs
av mig?
Det kravs inga forpackningsmarkningar nar producenten sjalv saljer produkten direkt till

konsumenten som gardsforsaljning eller pa torget.

Jag siljer gurkor fran min egen gard (individuellt forpackade i plastfilm) till en lokal
butik. Vilka forpackningsmarkningar kravs for produkten?
Atminstone férpackningsladan ska ha forpackarens namn och postadress, kvalitetsklass

samt ursprungsland. Denna information behdver inte finnas pa den individuella
produkten. @



Jag forpackar moroétter i pasar pa min lantgard. Ar det hir livsmedelslokalsverksamhet?
Nej, det tillhor primarproduktion. Du kan salja mordtterna som en del av primarprodukt-
ionsverksamheten (se tabellen for produktméangder). P& pdsarna ska det st innehallets

méangd och ursprungsland/gard.

Jag skulle vilja silja granngardens gurkor i min gardsbutik. Hur ska jag ga tillviga?
Garden ska da anmalas som livsmedelslokal, men det &r inte komplicerat. Se ytterligare

information i broschyrerna Detaljhandel och Tillverkning och férséljning av livsmedel.

Jag [som priméarproduktionsaktér) skulle tillsammans med andra lokala gardar vilja
grunda en matkrets, dir vi skulle silja vara primiarprodukter direkt till konsumenterna.
Hur ska vi ga tillviga?

Om matkretsen fakturerar konsumenterna med en gemensam faktura (har gemensamt
FO-nummer), ska en av gardarna anmala sig som livsmedelslokal. | det har fallet &r det
alltsa inte primarproduktionsverksamhet att grunda en matkrets, se broschyrerna Detalj-

handel och Tillverkning och farsaljning av livsmedel.

Om matkretsen daremot fungerar som producenternas gemensamma marknadsforings-
kanal, dar produkterna kan transporteras tillsammans men dar varje producent sjalv
fakturerar konsumenterna for de egna produkterna, handlar det om leverans av primar-
produkter till konsumenter som bygger pa ldgriskverksamhet och detta kréver inte en

anmalan om livsmedelslokal.

En lokal matkrets skulle vilja kopa obehandlad mjolk och under sommarsdsongen dven
jordgubbar fran min gard. Kan jag silja produkterna till dem som en del av primérpro-
duktion?

Det &r inte tillatet att sdlja obehandlad mjolk till matkretsar om inte kunden sjalv hamtar
mjolken frén garden. Jordgubbar kan du silja som priméarproduktionsverksamhet om

méangden understiger granserna for en smaskalig verksamhet (se tabell].

Du hittar fler modeller, anvisningar och exempel pa
www.aktasmak.fi/direktforsaljning




Ar det nagot mer som

du funderar pa?

Be om hjalp frén den lokala Akta smak-omradesmedlemmen

www.aktasmak.fi/direktforsaljning

eller livsmedelstillsynsmyndigheten i din kommun
www.evira.fi

www.aktasmak.fi/direktférsaljning
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SALJNING
AV PRIMAR-
PRODUKTER

Jag skulle vilja silja granngardens
gurkor i min gardsbutik. i
Hur ska jag ga tillvaga? b




