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1. Bakgrund

Statsradet publicerade i juni 2016 ett principbeslut om kriterierna for offentlig upphandling av livsmedels-
och maltidstjanster. Statsradet forutsatter att man inom offentliga upphandlingar av livsmedels- och
maltidstjanster stravar efter hog kvalitet och totalekonomisk hallbarhet. Det uppnas genom att i
upphandlingar krdva anvandning av livsmedel som har producerats med odlings- och produktionsmetoder
som &r bra for miljon samt pa ett satt som framjar djurens valfard och livsmedelssakerheten.

1.1 Verktyg for upphandling av ansvarsfullt producerade livsmedel

Syftet med den har guiden &r att hjalpa den offentliga sektorn att kdpa in ansvarsfullt producerade
livsmedel. Guiden i sin helhet innehaller kriterier for ansvarsfullhet och vagledning i upphandling inom
foljande produktgrupper:

Matfett och vegetabiliska oljor
Gronsaker och bar

Spannmal och spannmalsprodukter

Svinkott och svinkottsprodukter

Fjaderfakott och fjaderfakottprodukter, agg och dggprodukter
Notkott och notkottsprodukter

Mjolk och mjolkprodukter

Fisk och fiskprodukter.

Guiden omfattar foljande ansvarsfullhetsperspektiv:

Djurvalfard och -halsa
Livsmedelssakerhet

Miljokonsekvenser
- Socialt ansvar.

Med djurvalfard och -halsa avses i dessa kriterier djurens upplevelse av sitt eget psykiska och fysiska
tillstand. Upplevelsen av valfard kan variera fran bra till dalig. Valfard &r ett vitt begrepp som bland annat
innefattar djurens fysiska och psykiska hélsa, en normal tillvéxt och god omvardnad om djur som tas om
hand av méanniskor. Bland annat Féreningen for bekdmpning av djursjukdomar ETT rf foljer frivilligt
strangare krav pa produktionsdjurens valfard och halsa an de som star i lagstiftningen. | Finland har man
med hjalp av frivilliga dtgarder kommit till en situation i vilken vi &r befriade fran de flesta allmant
smittsamma djursjukdomar som férekommer i andra lander. Medicinering av produktionsdjur med bland
annat antibiotika ar betydligt mindre vanligt an i Syd- och Centraleuropa, dar Iakemedel dven anvands i
forebyggande syfte.

Med livsmedelssakerhet avses i dessa kriterier mikrobiologisk livsmedelssakerhet, livsmedelssakerhet i
anslutning till de kemiska och fysikaliska processerna och produktionsmetoderna samt livsmedelssakerhet
i anslutning till livsmedlens sammansattning. | Finland kontrolleras livsmedelssdkerheten noggrant genom
ett samarbete mellan manga olika myndigheter. Enligt publikationen Elintarviketurvallisuus Suomessa
2015 (Livsmedelssakerheten i Finland 2015) ar hanteringen av den kemiska risken inom den inhemska
livsmedelsproduktionen god och det férekommer inga vaxtskyddsmedel, veterinarmedicinska lakemedel,
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miljogifter eller andra kemiska amnen som &r farliga for manniskors halsa i livsmedlen. De inhemska
livsmedlens mikrobiologiska sdkerhet &r pa en hég niva i internationell jamforelse.

Med miljokonsekvenser avses i dessa kriterier bade klimatutslapp och utslapp av forsurande féroreningar
fran primarproduktionen och miljokonsekvenser orsakade av primarproduktionen och vidareféradlingen
(livsmedelsindustrin) i forbrukningen av energi och material. Aven férpackningar som anvands i
produktionskedijan, transporter och matspill fran alla steq i livsmedelskedjan far miljokonsekvenser.

Enligt den gallande upphandlingslagen (1397/2016) ska hansynen till miljdkonsekvenserna inom offentliga
upphandlingar bygga pa en livscykelbedémning. Det innebér att den upphandlande enheten kan beakta
faktorer som beror en fas i livscykeln for foremalet for upphandlingen, exempelvis produktionsprocessen,
aven nar dessa faktorer inte ar en del av féremalet for upphandlingen (§ 94 ). Det forutsatter att
miljokraven rérande processerna och metoderna ska kopplas till foremalet for upphandlingen och star i
ratt proportion till avtalets varde och de mal som ska uppnas.

En upphandlande enhet kan darmed krava exempelvis en miljovanlig produktionsmetod nar kravet ar
kopplat till foremalet fér upphandlingen. Denna typ av tilldtna krav pa produktionsmetoder ar exempelvis
produktion av livsmedel med ekologiskt jordbruk och produktion av el med fornybara energikallor.

Med socialt ansvar menas att man i upphandlingen tar hansyn till upphandlingens effekter i en vidare
samhallelig dimension. P3 det sattet kan man bland annat paverka marknaderna, arbetstagarnas
rattigheter, miljoskyddet, den ekonomiska hallbarheten, etiken, sysselsdttningen och de manskliga
rattigheterna. Utgangspunkten ar att identifiera de sociala perspektiven och konsekvenserna i
produktionskedjans livscykel, det vill sdga kriterier som har effekt pa den aktuella tjanstens eller
produktens erkanda sociala konsekvenser. Olika produkter och tjdanster kan ha olika sociala utmaningar.

Enligt 2 §i den gdllande upphandlingslagen ska de upphandlande enheterna strava efter att ordna sin
upphandling sa att den kan genomforas pa ett sa ekonomiskt, hogkvalitativt och systematiskt sdtt som
mojligt genom att utnyttja befintliga konkurrensférhallanden och med beaktande av miljdaspekter och
sociala aspekter.

1.2 Matjanster som upphandlare av livsmedel

Om det féretag som tillhandahaller maltidstjanster upphandlar livsmedlen sjalv kan den offentliga
upphandlaren vid upphandlingen av maltidstjanster krava att mattjanstforetaget tillampar denna guide vid
livsmedelsupphandlingar och kréva att det redovisar sina egna livsmedelsupphandlingar pa
overenskommet satt till upphandlaren. Mattjanstforetaget har ett betydande ansvar for hur matlistorna ar
planerade, eftersom livsmedelsupphandlingarna gors med dem som utgangspunkt. | planeringen av
matlistorna skulle man kunna fasta storre vikt vid exempelvis mangden vegetarisk mat, mat enligt sésong
och den lokala matkulturen.

For mer ingdende information om maltidstjanster och livsmedelskedjan i Finland, se:

* Ekocentria: Guiden Lisaa lahiruokaa julkisten keittididen asiakkaille — ohjeita ja perusteluja
hankintoihin (uppdaterad 2017): http://www.ekocentria.fi/lahiruokaopas

* Motiva: Motivas upphandlingsradgivnings databank, maltidstjanster:
http://www.motivanhankintapalvelu.fi/tietopankki/ruokapalvelut



http://www.ekocentria.fi/lahiruokaopas
http://www.motivanhankintapalvelu.fi/tietopankki/ruokapalvelut
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1.3 Krav pa naringskvalitet

| offentliga livsmedels- och mattjanstupphandlingar har massbespisning en central roll i framjandet av
halsa och vélbefinnande. | livsmedelsupphandlingar &r naringskvaliteten i ndringsrekommendationerna ett
absolut minimikrav. Att maten &r hdlsosam och ansvarsfullhetsaspekterna gar hand i hand.

| ansvarsfulla livsmedelsupphandlingar ingar det att mojliggora en kost som framjar manniskors
valbefinnande och halsa. Saker mat for befolkningen &r en mangsidig kost som framjar hélsan och som
bestar av hogkvalitativa och sékra livsmedel samt av livsmedelshygien och ratt hantering av livsmedlen
och en kost som passar varje individs egen situation. Befolkningens halsa, i synnerhet nér det galler
utvecklandet av stora folksjukdomar, och kost paverkas framst av hur manniskans kost som helhet &r
uppbyggd. De storsta orosmomenten ndr det galler kost och hélsa i Finland ar salt, mattat fett och tillsatt
socker samt ett dverdrivet energiintag. Ett centralt problem &r en for energirik kost och for liten
konsumtion av gronsaker.

De mal for ansvarsfullhet vid livsmedelsupphandlingar som presenteras i denna upphandlingsguide skulle
till storsta delen i praktiken uppfyllas om kostrekommendationerna foljdes. Exempelvis att 6ka mangden
gronsaker (vid skdrdesdsongen), potatis, insjofisk, rypsolja, vegetabiliskt margarin (med beaktande av
palmolja), fullkornsprodukter (fiberrika inhemska spannmal, i synnerhet rag, havre och korn) samt att
begransa anvandningen av rott kott och kottberedningar. For aktoren ar det da viktigt att samordna
kostrekommendationerna och kriterierna for ansvarsfullhet som faststallts for olika livsmedelskategorier.

Exempelvis foljande rekommendationer och modelldokument kan anvandas som hjalp for att
uppmarksamma néaringskvaliteten:

* Statens naringsdelegation: Alla rekommendationer fran Statens naringsdelegation:
https://www.evira.fi/elintarvikkeet/terveytta-edistava-ruokavalio/kuluttaja-ja-

ammattilaismateriaali/julkaisut/

* Statens naringsdelegation: Vi ater och lar tillsammans — rekommendation for
skolbespisningen (2017). http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-791-6 (finska),
http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-812-8 (svenska)

Statens naringsdelegations rekommendationer for skolbespisningen innehaller anvisningar for val

av livsmedel och for naringskvaliteten pa den mat som serveras for upphandling av maltidstjanster
och livsmedel, en strukturmodell fér upphandlingsmaterial samt rekommendationer for
uppfoljning och utvardering av verksamheten.

* Sydanliiton malliasiakirja ravitsemuslaadun huomioimisesta ruokapalveluiden
kilpailutuksessa (2014). Rekommendationen ger kvalitetskrav som kan anvandas vid planering
och tillagning av lunchratter i personal- och studentrestauranger.
http://sydanliitto.fi/ruokapalvelut

* Hjartmarke: Grunderna for beviljad markning av produkter. | grunderna for beviljad markning
av produkter hittar du information om de krav pa livsmedlens naringskvalitet som Hjartmarket
staller. http://ammattilaiset.sydanmerkki.fi/elintarviketeollisuus/tuotteiden_myontamisperusteet



https://www.evira.fi/elintarvikkeet/terveytta-edistava-ruokavalio/kuluttaja-ja-ammattilaismateriaali/julkaisut/
https://www.evira.fi/elintarvikkeet/terveytta-edistava-ruokavalio/kuluttaja-ja-ammattilaismateriaali/julkaisut/
http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-791-6
http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-812-8
http://sydanliitto.fi/ruokapalvelut
http://ammattilaiset.sydanmerkki.fi/elintarviketeollisuus/tuotteiden_myontamisperusteet
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2. Faststallande av kriterier for ansvarsfullhet med hjalp av denna
anvisning

| guiden har man presenterat kriterier for ansvarsfullhet pa tva nivaer: kriterier for grundniva och
foregangarniva. Dessa ar rekommendationer pa kriterier fér ansvarsfullhet som kan anvandas som
minimikriterier, jamforelsegrund for basta pris- kvalitets forhallandet eller avtalsvillkor i anbudsbegaran.
Guiden presenterar dven mojligheter till att utnyttja innovationspotential hos specifika produktgrupper.
Tillampningen av kriterierna for ansvarsfullhet ligger pa den upphandlande enhetens eget ansvar. Det
rekommenderas att man regelbundet ber om juridisk rddgivning.

2.1 Val av kriterier

Upphandlingsenheten kontrollerar och faststaller alltid sjalv nivan pa kriterierna utifran mal, behov,
resurser och kartlaggning av marknaden.

5.
Sammanstal
2. Satta upp 3. Féraen 4. Verifiera Ining och
och utforma

malniva

1. Val av

marknadsdi att kraven
alog uppfylls

offentliggor
ande av
anbudsbega
ran

kriterier

1. Valjforst de kriterier som ar relevanta och viktiga for er.

Kriterierna for ansvarsfullhet i denna guide ar kopplade till produktens viktigaste
konsekvenser.

Upphandlaren kan vélja ett av dessa kriterier, en del av dem eller samtliga. Exempelvis pa foljande

satt:

e Vilka ar just er organisations viktigaste mal och konsekvenser ur ett ansvarsfullhetsperspektiv?
Vilka egenskaper ar viktiga for just er?

e Erfarenhet och kunskap: Har vi precis borjat anvanda kriterierna for ansvarsfullhet eller &r vi
redan erfarna?

Om ni anvander kriterier for ansvarsfullhet for forsta gdngen rekommenderar vi att ni exempelvis
borjar med ndgra kriterier sa att ni far erfarenhet av anvandning av dem. Under nasta upphandling
kan ni ta med nya perspektiv pd ansvarsfullhet och/eller hoja kravnivan pa de kriterier som redan
anvands.

2. Kontrollera malnivan for och utformningen av de utvalda kriterierna.

Kriterierna som presenteras i tabellen och deras gransvarden ar forslag som kan justeras uppat
eller nedat beroende p& egna mal, behov och marknadssituation. Andra &ven sprak, utformning
etc. s att de passar anbudsbegaran.
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3. For en dialog med marknaden innan upphandlingen.

Genom en dialog tar man reda pa om anbudsgivarna kan uppfylla och verifiera de
upphandlingskrav som skisserats upp i upphandlingen i frdga och i marknadsomradet, om det
finns alternativa produkter eller tjanster, om det finns tillrackligt med anbudsgivare pa marknaden
etc. Marknadslaget kan variera stort mellan olika regioner, andra krav i upphandlingen eller
upphandlingens storleksklass. Genom en dialog far anbudsgivarna information om méjliga mal
och kriterier och hinner pa det sattet aven forbereda sig battre nar det galler att verifiera dem,
exempelvis genom att forbereda intyg fran produktionskedjan. Darfér rekommenderar vi inte att
man kopierar/direkt tillampar de kriterier som presenteras i anvisningarna for en egen upphandling
utan kartldggning av marknaden.

Man kan ocksa skicka en preliminar anbudsférforfragan till eventuella anbudsgivare som de kan
lamna in kommentarer till i god tid innan anbudsforfragan offentliggérs. Om det under
kommentarsrundan framgar att kravnivan i just det har fallet &r for hog eller 13g eller det &r
problematiskt att bevisa uppfyllandet av kraven, kan den éndras.

| synnerhet kriterierna for féregangarnivan ska anvandas med noggrant 6vervagande av
upphandlingens art, varde och kvalitet. Att satta upp for stranga kriterier i mindre upphandlingar
kan std i strid med principerna i upphandlingslagen.

4. Bestam och definiera i er anbudsbegaran hur kraven ska bevisas i praktiken.

5. Uppratta en anbudsbegaran och offentliggor den.
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2.2

Nivan pa kriterierna samt motivering till och styrkande avdem

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

Genomfoérande av upphandlingen till
minimikrav

Grundnivan ar en rekommendation pa
minimikrav fér ansvarsfullhet inom
livsmedel.

Dessa kriterier ar
1) viktiga nar det galler
ansvarsfullhet,
2) enkla att anvanda och styrka
3) tillgangen pa produkterna och
tjansterna ari allmanhet god.

Genomfoérande av upphandling

a) med strangare krav och/eller

b) jdmférelsegrunderr som framjar marknaden

¢) med framjande avtalsvillkor

Den upphandlande enheten kan vid behov
aven sikta pa en hogre niva an grundnivan. Pa
foregangarniva finns det tva typiska kriterier
for ansvarsfullhet:

a) samma kriterier som pa grundnivan, men
strangare

b) nya kriterier som annu inte finns pa
grundnivan.

Dessa kriterier for ansvarsfullhet

* passar upphandlare som vill ha de
basta produkterna pa marknaden

*  begransar marknaderna mer an
kriterierna pa grundnivan och kraver
darfor en storre insats och en aktiv
dialog med anbudsgivarna redan i
projektets planeringsfas for att
kartlagga marknadslaget

*  kan stallas s3 att de uppfylls under
avtalsperioden

Den upphandlande enheten kan satta upp
jamforelsegrunder for basta pris-
kvalitetforhallandesom ar kopplade till
egenskaper som har med kvalitets- eller
samhallsaspekter, miljdaspekter eller sociala
eller innovativa aspekter. Jamférelsegrunderna
ska kopplas till foremalet for upphandlingen

Motivering till kriterier

Motiveringen till anvéandningen av
kriterierna star i detta falt.
Bakgrunden till kriterierna kan
exempelvis vara radets eller
kommissionens forordning, vilket
fortydligas har. Som bakgrund har
man aven angett uppgifter om
bakgrunden till det aktuella
ansvarsfullhetsperspektivet och
dess betydelse till stod for
upphandlingen.

Styrkande av kriterier

De uppstallda kriterierna maste
kunna verifieraspa ett tillforlitligt
satt. Mer ingdende information om
verifiering och dess olika nivaer
finns under punkt 2.3 Styrkande.




>4 Motivan hankintapalvelu




>4 Motivan hankintapalvelu

INNOVATIONSPOTENTIAL

| guiden har man identifierat delomraden inom vilka man genom upphandling kan utveckla marknaderna sa att de
blir mer ansvarsfulla och snabba pa nya metoder for varor, tjanster och informationsformedling i vardekedjan.
Kriterier for innovationsnivan har inte definierats separat utan det ges tips pa i vilken riktning det finns potential pa
marknaden. Innovationsupphandlingar ar ofta mer komplexa &@n vanliga upphandlingar och kraver darfér en mer
noggrann planering och mer krdvande upphandlingsférfaranden. Eftersom avtalsperioderna for upphandlingarna i
regel [oper pa flera &r kan man borja folja upp och/eller téanka pa innovationspotentialen redan med sikte pa nasta
avtalsperiod.

Malet i statsminister Sipilas regeringsprogram ar att 5 procent av alla offentliga upphandlingar ar innovativa
upphandlingar.

2.3 Verifiering

Att verifiera de uppstallda kraven och jamforelsegrunderna ar viktigt i offentliga upphandlingar. For att
presentera ratt satt att verifiera kraven krévs det en dialog mellan bestéllaren och leverantoren.
Anbudsgivaren maste ge information om hur kraven uppfylls i anbudsfasen, vid ingdende av avtal och i den
tidiga uppfdljningen av avtalet. Olika verifieringsmetoder har olika trovardighetsgrad, vilket beskrivs i
bilden nedan. Ju hogre niva desto storre trovardighet har verifieringsmetoden.

5. Forsdkran
fran

4. ackrediterad
Forsdkran fran part
3. Eget tredje part

uttalande
2.
Leverantorens
1. beskrivning
Leverantérens
forsakran

1. Leverantorens forsakran: Leverantoren forsakrar att kravet uppfylls exempelvis genom att kryssa i
rutan Ja.

2. Leverantorens beskrivning: Leverantoren beskriver skriftligen hur kravet uppfylls enligt eget vetande.

3. Eget uttalande: Leverantdren ger information som man kan kontrollera utan att ga in i foretagets
affarshemligheter, exempelvis nationella databaser och produktinformation. | detta ingar ocksa
miljomarkningar av typ Il enligt standarden ISO 14021, det vill sdga egna miljéuttalanden.

4. Forsakran fran tredje part En oberoende tredje part ger en skriftlig forsakran om att produkten,
tjansten eller processen i fraga uppfyller eller ar battre an den 6nskade kravnivan.

5. Forsakran fran ackrediterad tredje part: En ackrediterad, oberoende tredje part ger en skriftlig
forsakran om att produkten, tjdnsten eller processen i fraga uppfyller eller &r battre an den dnskade
kravnivan. Forsakran fran den ackrediterade tredje parten kan antingen gélla produkten eller
organisationens kvalitetssystem.

Kostnaderna for forsakran for leverantoren varierar. Hur latt det ar att fa forsakran varierar ocksa i
livsmedelskedjan, dven beroende pa foretagets storlek. Kravet pa forsdkran bor stallas enligt vikten for de
aktuella kvalitetskriterierna.
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Kriterier: Matfett och vegetabiliska oljor

1. LIVSMEDELSSAKERHET
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GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

1.1 Ursprung och sparbarhet

Ursprungslandet till huvudravaran i
produkten ska anges.

Livsmedlets ursprungsland ska anges pa
férpackningen om det kan vilseleda
képaren om ursprungslandet inte
anges. Exempelvis ryps- och rapsoljor
kan vara forpackade i Finland men
odlade utomlands.

Sparbarheten hos ravarorna i de
produkter som offereras, exempelvis
ursprung, ska kunna forklaras i enlighet
med principerna och kraven i
livsmedelslagstiftningen.
Livsmedelslagen (23/2006) 17§.

Det lagstadgade kravet ar att produkten
ska kunna sparas till den som forpackar
produkten. Angivelse av
produktionsanldggningen tar
sparbarheten i kedjan ett steg langre.

Leverantérens tillkannagivande

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Av den vegetabiliska olja som anvands i
produkten ska minst xx procent vara
ekologiskt producerad enligt det som
faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Av den vegetabiliska olja som anvands i
produkten ska minst 100 procent vara
ekologiskt producerad enligt det som
faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett

Certifiering som uppfyller definitionen av
ekologiskt, exempelvis EU:s ekologiska
markning EU-ekobladet eller
overvakningsmyndighetens ekologiska

11
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overgripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tilldmpning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
forvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Procentandelen ska kontrolleras vid
varje upphandling for sig med
utgangspunkt i den upphandlande
enhetens marknadsdialog.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun.fi/

markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

2.2 Anvandning av palmolja

Ingen palmolja eller palmkarnolja har
anvants i produkten.

Palmolja odlas delvis pa torvmarker,
som man har réjt regnskog for. Det dkar
palmoljans klimatpaverkan tva- eller
trefaldigt jamfort med andra oljor.
Andelen palmolja i margarin ar
jamforbar med omfattningen av
klimatpdverkan.

1. Om palmolja eller palmkarnolja
anvands i en produkt ska den komma
fran ett produktionssystem i vilket man
atminstone framjar foljande atgarder:
*  Goda arbetsforhallanden
garanteras for arbetstagarna
pa odlingarna. (se kriterium

2. Om man anvander palmolja eller
palmkarnolja i produkten ska
atminstone foljande atgarder vidtas i
produktionsprocessen:
*  Goda arbetsforhallanden
garanteras for arbetstagarna
pa odlingarna. (se kriterium 3.1)

Palmolja odlas delvis pa torvmarker,
som man har réjt regnskog for. Det dkar
palmoljans klimatpaverkan tva- eller
trefaldigt jamfort med andra oljor.
Andelen palmolja i margarin ar
jamforbar med omfattningen av
klimatpdverkan.

1. Certifieringssystem, exempelvis Round
Table for Sustainable Palm Qil (RSPO):
Book and Claim eller Mass Balance eller
motsvarande

2. Certifieringssystem, exempelvis Round
Table for Sustainable Palm Qil (RSPO):
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3.1)

* Vildaregnskogar har inte
skovlats till odlingsmarker.

*  Hotade djurarter skyddas i
plantageomrddena.

* Lokalbefolkningens livsmiljcer
och rattigheter skyddas.

Leverantoren sakerstaller detta
antingen genom att kopa certifikat till
stod for ansvarsfull produktion av
palmolja (Book and Claim-modellen)
eller genom att leverantoren kdper
nodvandig mangd certifierad palmolja
(Mass balance-modellen)

» Vilda regnskogar har inte
skovlats till odlingsmarker.

*  Hotade djurarter skyddas i
plantageomradena.

* Lokalbefolkningens livsmiljer
och rattigheter skyddas.

Det sdkerstalls genom en separat
produktionskedja (Segregated- eller
Identity Preserved-modellerna)

Exempelvis i kriterierna for RSPO-
certifikatet tar man dven hansyn till
genomsynlighet, miljdansvar och
skyddet av den biologiska mangfalden
samt har ett krav pa fortlopande
forbattring av verksamheten och den
ekonomiska hallbarheten pa lang sikt.

| RSPO-certifieringen finns det fyra olika
uppféljningsmekanismer:

1. Bookand Claim-modellen:
Genom att kdpa dessa
certifikat stodjer foretagen en
ansvarsfull produktion av
palmolja, men den palmolja
som anvants i produkten kan
vara ocertifierad palmolja.

2. Massabalans (MassBalance): En
del av den palmolja som
anvands ar ansvarsfullt
producerad palmolja.
Leverantoren forbinder sig att
képa nodvandig mangd
certifierad palmolja till
produkterna, dven om denna
certifierade mangd inte
anvands i produkten.

3. Segregerad palmolja
(Segregated): All palmolja som
anvands ar ansvarsfullt
producerad. Oljan kan inte
nodvandigtvis sparas till
plantagen, eftersom palmoljan
som anvants i produkten ar
blandad med andra certifierade
palmoljelager.

4. Hela kedjans sparbarhet

Segregated eller Identity preserved eller
motsvarande

13
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(Identity preserved): Kedjan ar
sparbar direkt till den
certifierade anlaggningen, dar
den ocksa képs in direkt.

2.3 Transporter och férpackningar

Forpackningen XXX av de produkter
som offereras innehaller minst XX
procent atervunna ravaror, dock sa att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte forsamras
och det darmed inte finns ndgon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir
forstord.

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Férpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktforpackningar.

I regel &r matens miljopaverkan
betydligt storre &n forpackningens.
Trots detta bor man utveckla
forpackningarna sa att de blir mer
miljovanliga, for det finns redan mer
miljévanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
forpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: férpackningarna
tar upp mindre utrymme i
lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

Leverantorens forsakran
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INNOVATIONSPOTENTIAL

Odling av oljevaxter: Vid odlingen kan man anvanda atervunnet godsel och atervunna jordférbattringsmedel.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att aven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsféretag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjdlp av inspektioner. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en @nnu starkare roll &n
idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.

3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA | FOREGANGARNIVA MOTIVERING STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantérer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begéaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga rattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Leverantorens forsakran
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Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstéllda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer dven under
avtalsperioden.

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantdren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stéllning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

OBS! Istallet for ett krav pa
sysselsdttning kan man dven efter
overvdgande anvanda exempelvis
laroavtalsplatser eller praktikplatser for
studerande.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
atti avtalsvillkoren ange ett krav p3 att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en langtidsarbets|ds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en
laroavtalsplats eller en
arbetspraktikplats.

Sysselsattningskravet kan galla vilken
uppgift som helst pa ett foretag eller
hos en underleverantor.

Kriteriet bér anpassas till den egna
sysselsattningsmodellen och man bor
fora en marknadsdialog om
sysselsattningsmojligheterna i
branschen.

Ytterligare information och exempel pa
sysselsattning genom upphandling:
http://www.thl.fi/hankinnoistaduunia

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsattning som en
del av uppfoljningen av avtalet
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1. LIVSMEDELSSAKERHET

>4 Motivan hankintapalvelu

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

1.2 Ursprung

1. Gronsakers/bars ursprungsland ska
anges.

2. Leverantoren forbinder sig att ge
information om ursprung for varje
varuparti, som ska vara sparbar anda
fram till anlaggningen.

Livsmedlet ursprungsland ska anges pa
férpackningen om det kan vilseleda
konsumenten om ursprungslandet inte
anges. Exempelvis frysta bar kan vara
forpackade i Finland men odlade
utomlands.

Sparbarheten hos ravarorna i de
produkter som offereras, exempelvis
ursprung, ska kunna forklaras i enlighet
med principerna och kraven i
livsmedelslagstiftningen.
Livsmedelslagen (23/2006) 17 §.

Det lagstadgade kravet &r att produkten
ska kunna sparas till den som forpackar
produkten. Angivelse av
produktionsanldaggningen tar
sparbarheten i kedjan ett steg langre.

1. Leverantorens tillkdnnagivande
2. Leverantorens forsakran

1.2 Egenkontroll

1. Primarproducenten av
gronsakerna/baren ska ha en skriftlig
beskrivning av egenkontrollen pa
garden/tradgardsforetaget som ska
[émnas in pa begdran.

2. Primarproducenten av
gronsakerna/baren ska ha en skriftlig
plan fér egenkontroll f6r garden Planen
kan exempelvis innefatta foljande
aspekter:
* Renhallning pa
produktionsanlaggningen
* Bevattningsvattnets
lamplighet
*  Anvandning och férvaring av
vaxtskyddsmedel, godselmedel

Med primarproduktion avses
produktion, uppfédning eller odling av
primarprodukter inklusive skord,
mjolkning och alla faser i
djurproduktionen fore slakt. Jakt, fiske
och insamling av vilda produkter
omfattas ocksa. | primarproduktionen
ingar inte exempelvis vidareforadling av
primarprodukter.

Med egenkontroll avses leverantdrens

1. Beskrivningen av egenkontrollen
ska lamnas in pa begaran.

2. Den utvalda livsmedelsleverantoren
ska skicka in planen for
egenkontroll av
primarproduktionen i bérjan av
avtalsperioden eller exempelvis 6
manader efter att avtalsperioden
har paborjats
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och andra preparat.

eget kontrollsystem, som leverantoren
anvander for att sakerstalla att
livsmedlen uppfyller de krav som stalls
pa dem och att primarprodukterna ar
sdkra. (Primérproduktionsférordningen
(1368/2011)).

Nagon skriftlig beskrivning kravs inte av
exempelvis insamlare av vilda
produkter.

Beskrivning av egenkontrollen innebar
en beskrivning av verksamhetssatten pa
anldggningen nar det galler de aktérer
som namns i forordningen, och kraver
inte att man registerfor dtgarder som
sker regelbundet.

Planen for egenkontroll &r en ndrmare
beskrivning med tillhérande atgarder
om hur egenkontrollen gérs inom
primarproduktionen.

Planen for egenkontroll kan
verifieras enligt produkt,
exempelvis genom Kvalitetsgard-
kontroll, IP Frukt&Gront
Grundcertifiering eller annan
motsvarande verifieringsmetod.

1.3 Vattenfdrbrukning

| produktionen av gronsaker i vilken
man anvander bevattning och vattnet ar
i beréring med de dtbara delarna ska
vattnet uppfylla kraven enligt den
nationella halsoskyddslagen. Om man
anvander annat vatten, exempelvis
vatten fran egen brunn pa
produktionsanlaggningen, ska vattnet
kontrolleras sa att det duger for
anvandning pa livsmedel.

Enligt primarproduktionsférordningen
(1368/2011) ska vatten som anvands
som dricksvatten till produktionsdjur,
inom vattenbruk, till bevattning av
primarprodukter, till rengdring och
nedkylning samt till ren av ytor,
utrustning och verktyg pa
primarproduktionsanldggningen vara
rent.

Vattnet far inte ha en konstig lukt eller
smak och inte heller innehalla mikrober,
parasiter eller frammande d&mnen som
gor att vattnet kan dventyra sdkerheten
for primarprodukterna och de livsmedel
som man far av dessa.

Leverantorens forsakran

Bestallaren kan vid behov be om en
redogorelse Over vattnets
mikrobiologiska kvalitet under
avtalsperioden.
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1.4 Anvandning av bar

I sortimentet bor det ocksa finnas bar
som kan anvandas utan upphettning
eller kokning.

Baren ska kunna anvandas utan
upphettning eller kokning.

Evira rekommenderar att man endast
anvander utlandska frysta bar tillrackligt
upphettade for att forhindra
virusinfektioner.

Virus kan hamna i baren exempelvis
som en foljd av att fororenat vatten
anvands. Djupfrysning haller virusen vid
liv och infektionsdugliga. Om baren
efter upptining anvands som sadana
eller om de inte upphettats tillrackligt,
forintas inte virusen.

Leverantorens forsakran

1.5 Efterbehandling

Farska rotfrukter/potatis behandlas inte
genom bestralning, med kemikalier
eller med vax efter skorden.

Olika efterbehandlingsmetoder kan
anvandas efter skorden for att skydda
vissa frukter, potatis och rotfrukter fran
infektioner, exempelvis
svampinfektioner. Dessutom kan man
oka hallbarheten genom
efterbehandlingsmetoder under
transport och lagring.

Det kan finnas kvar kemikalierester i
produkten efter
behandlingsmetoderna. Dessutom okar
anvandning av kemikalier
miljobelastningen.

Det galler endast farska varor.

Certifieringssystem, exempelvis
Kvalitetsgard-kontroll eller
motsvarande

Farska frukter behandlas inte genom
bestralning, med kemikalier eller med
vax efter skorden.

Olika efterbehandlingsmetoder kan
anvandas efter skorden for att skydda
vissa frukter, potatis och rotfrukter fran
infektioner, exempelvis
svampinfektioner. Dessutom kan man
oka hallbarheten genom
efterbehandlingsmetoder under
transport och lagring.

Certifieringssystem, exempelvis
Kvalitetsgard-kontroll eller
motsvarande
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Det kan finnas kvar kemikalierester i
produkten efter
behandlingsmetoderna. Dessutom okar
anvandning av kemikalier
miljobelastningen.

Det galler endast farska varor.

Farska gronsaker behandlas inte genom
bestralning, med kemikalier eller med
vax efter skorden.

Olika efterbehandlingsmetoder kan
anvandas efter skorden for att skydda
vissa frukter, potatis och rotfrukter fran
infektioner, exempelvis
svampinfektioner. Dessutom kan man
oka hallbarheten genom
efterbehandlingsmetoder under
transport och lagring.

Det kan finnas kvar kemikalierester i
produkten efter
behandlingsmetoderna. Dessutom okar
anvandning av kemikalier
miljobelastningen.

Det galler endast farska varor.

Certifieringssystem, exempelvis
Kvalitetsgard-kontroll eller
motsvarande

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Gronsakerna/baren/frukterna ar
ekologiskt producerade enligt det som
faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
overgripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion ddr man

Certifiering som uppfyller definitionen
av ekologiskt, exempelvis EU:s
ekologiska markning EU-ekobladet eller
6vervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

21




Livsmedel: Gronsaker och bar
03/2017, version 1.0

>4 Motivan hankintapalvelu

kombinerar basta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tilldmpning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
forvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun.fi/

2.2 Vaxthusforetagens anvandning av fornybar energi

Av vaxthusforetagens energi for
uppvarmning produceras en andel av
minst XX procent med férnybara
energikallor.

| vaxthusproduktionen star
energiforbrukningen for den storsta
miljobelastningen (el och varme).

| vaxthus behovs det uppvarmning aret
om, men i synnerhet under vintern. Med
valet av energikalla kan man paverka
koldioxidavtrycket fran produktion i
vaxthus.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling fér sig utifran resultatet av
marknadsdialogen.

Leverantorens forsakran

Av vaxthusforetagens elenergi ska
minst XX procent produceras med
fornybara energikallor.

Bestallaren kan vid behov be om en
redogorelse Over elens ursprung under
avtalsperioden.

| vaxthusproduktionen star
energiforbrukningen for den storsta
miljobelastningen (el och varme).

Vid vaxthusodling dret om gar det at
mest el till ljus vid. Dessutom kan andra
automatiserade processer forbruka el.
Med valet av energikalla kan man

Leverantorens forsakran
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paverka koldioxidavtrycket fran
produktion i vaxthus.

Pa enskilda foretag kan procentandelen
av elen som produceras med férnybar
energi uppga till hela 100 procent.
Ursprunget till den el som anvands kan
verifieras med ett certifikat 6ver
ursprungsgaranti.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling for sig utifran resultaten av
marknadsdialogen.

2.3 Transporter och forpackningar

De produkter som offereras ska i forsta
hand vara forpackade i dtervinningsbara
och ateranvandningsbara
transportlador.

OCH/ELLER

De offererade produkterna ska i forsta
hand ligga |6st forpackade. Med 16st
forpackade avses exempelvis lador i
vilka produkterna ar skyddade pa
vederborligt satt.

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock s3 att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte forsamras
och det ddrmed inte finns ndgon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir
forstord.

Foérpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Foérpackningarna kan vara exempelvis
transportférpackningar eller
produktférpackningar.

I regel ar matens miljopaverkan
betydligt storre an forpackningens.
Trots detta bor man utveckla
forpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljévanliga alternativ (som
transportférpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som dr bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
forpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: forpackningarna
tar upp mindre utrymme i

Leverantorens forsakran
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lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen dtervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

INNOVATIONSPOTENTIAL

Gronsaksodling: Utnyttja de anvandningsmojligheter som finns for den grona biomassan som uppstar. | odling av grénsaker/béar har man anvant
atervunnet godsel och 3tervunna jordfoérbattringsmedel.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjdlp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att dven paverka primarproduktionen samt energi- och

materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, gora upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en annu starkare roll &n

idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.
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GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga réttigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga rattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer aven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantdren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
att i avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en langtidsarbetslds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppféljningen av avtalet.
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Kriterier: Spannmal och spannmalsprodukter

1. LIVSMEDELSSAKERHET

>4 Motivan hankintapalvelu

GRUNDNIVA |

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

1.1 Ursprung

Ursprungslandet for alla
spannmalsravaror i produkten ska
anges.

Livsmedlet ursprungsland ska anges pa
férpackningen om det kan vilseleda
konsumenten om ursprungslandet inte
anges. Produkterna kan exempelvis
vara forpackade i Finland, och det
racker darfor inte att enbart kontrollera
namnet pa naringsidkaren utan att
kontrollera ursprungslandet.

Sparbarheten hos ravarorna i de
produkter som offereras, exempelvis
ursprung, ska kunna utredas i enlighet
med principerna och kraveni 17 §i
livsmedelslagen (23/2006).

Leverantorens tillkdnnagivande

Leverantoren forbinder sig att ge
information om ursprung for varje
varuparti med spannmalsravaror, som
ska vara sparbar anda fram till kvarnen.

Det lagstadgade kravet ar att
produkten ska kunna sparas till den
som forpackar produkten. Angivelse av
kvarnen tar sparbarheten i kedjan ett
steg langre.

Leverantorens forsakran
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GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

2. Ekologisk produktion

Av de spannmal som anvands i
produkten ska minst xx procent vara
ekologiskt producerat enligt det som

faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Av de spannmal som anvands i
produkten ska minst 100 procent vara
ekologiskt producerat enligt det som
faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
6vergripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tillampning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
férvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av
naturliga dmnen och processer.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling fér sig med
utgangspunkt i marknadsdialog.

Ytterligare information om
upphandling av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun.fi/

Certifiering som uppfyller definitionen
av ekologiskt, exempelvis EU:s
ekologiska markning EU-ekobladet eller
dvervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

2.2 Anvandning av férnybar energi

Av den el- och/eller varmeenergi som
bageriet anvander ska minst XX procent
produceras med férnybara energikallor.

Bestdllaren kan vid behov be om en
redogorelse dver elens eller

Nar det galler exempelvis brod kan sa
mycket som halva klimatpaverkan
orsakas av bageriets
energiforbrukning. Klimateffekterna
av bréd kan minskas genom att
anvanda fornybar energi pa

Leverantorens forsakran
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varmeenergins ursprung under
avtalsperioden.

Det aktuella kriteriet ska tillampas
enligt principen om jamforelse mellan
kvalitet och pris.

bagerierna.

De stora foretagen i branschen har
information om energins ursprung
bland de egna bagerierna. Enskilda
bageriers andel férnybar energi kan
vara 100 procent om de har ett elavtal
och ursprungsgarantier som bevis pa
att elen ar producerad med fornybar
energi.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling fér sig med
utgangspunkt i marknadsdialog.

Av den el- och/eller varmeenergi som
bageriet anvander ska minst XX procent
produceras med fornybara energikallor.

Bestallaren kan vid behov be om en
redogorelse dver elens ursprung under
avtalsperioden.

Det aktuella kriteriet ska tillampas
enligt principen om jamforelse mellan
kvalitet och pris.

Exempelvis klimateffekterna av brod
kan minskas genom att anvanda
fornybar energi pa kvarnarna.

De stora foretagen i branschen har
information om energins ursprung
bland de egna kvarnarna. Enskilda
kvarnars andel férnybar energi kan
vara 100 procent om de har ett elavtal
och ursprungsgarantier som bevis pa
att elen ar producerad med férnybar
energi.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling for sig med
utgangspunkt i marknadsdialog.

Leverantorens forsakran

2.3 Transporter och férpackningar

De bageriprodukter som offereras ska i
forsta hand vara forpackade i
atervinningsbara och
ateranvandningsbara transportlador.

Forpackningen XX av de
bageriprodukter som offereras
innehaller minst XX procent atervunna
ravaror, dock sa att férpackningens

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Forpackningarna kan vara exempelvis

Leverantorens forsakran
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OCH/ELLER

De offererade produkterna ska i forsta
hand ligga |6st forpackade. Med 16st
forpackade avses exempelvis [ador i
vilka produkterna ar skyddade pa
vederborligt satt.

funktionella egenskaper som skyddar
produkten inte forsamras och det
darmed inte finns nagon risk for att
férpackningen bryts eller maten blir
forstord.

transportforpackningar eller
produktférpackningar.

I regel &r matens miljopaverkan
betydligt storre &n forpackningens.
Trots detta bor man utveckla
férpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljévanliga alternativ (som
transportférpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En
produkt som &r bra férpackad minskar
aven spillet.

Dessutom gor en optimering av
forpackningar den praktiska
hanteringen smidigare:
férpackningarna tar upp mindre
utrymme i lastningsutrymmet och det
gar 3t mindre utrymme och tar mindre
tid att hantera produkter,
forpackningar och avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.
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INNOVATIONSPOTENTIAL

Odling av spannmal: Vid odlingen kan man anvénda dtervunnet godsel och atervunna jordférbattringsmedel.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran kvarnarna och bageriernai ett
annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att aven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en @nnu starkare roll &n

idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.

3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA | FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantérer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begéaran
rapportera vilka dtgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga réattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan

Leverantorens forsakran
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forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer dven under
avtalsperioden.

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantoren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstallda XX
l[angtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

OBS! Istallet for ett krav pa
sysselsattning kan man dven efter
overvdgande anvanda exempelvis
laroavtalsplatser eller praktikplatser for
studerande.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
att i avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en Iangtidsarbetslds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsformaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en
laroavtalsplats eller en
arbetspraktikplats.

Sysselsattningskravet kan galla vilken
uppgift som helst pa ett foretag eller
hos en underleverantor.

Kriteriet bor anpassas till den egna
sysselsattningsmodellen och man bor
fora en marknadsdialog om
sysselsattningsmojligheterna i
branschen.

Ytterligare information och exempel pa
sysselsattning genom upphandling:
http://www.thl.fi/hankinnoistaduunia

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppféljningen av avtalet.
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1. LIVSMEDELSSAKERHET, DJURVALFARD OCH -HALSA

>4 Motivan hankintapalvelu

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

| MOTIVERING

STYRKANDE

1.1 Ursprung och sparbarhet

1. Svinkottets ursprungsland ska
anges.

2. Leverantoren ska pa begaran
skriftligen ge information om i vilket
land djuret/djuren som kéttet kommer
ifran:

« arfott

*  aruppvaxt

*  harslaktats

*  har processats och forpackats.

ELLER

Leverantoren ska pa begaran skriftligen
ge information om pa vilken anldggning
(plats) djuret/djuren som kéttet kommer
ifran:

« arfott

e druppvaxt
och var djuret/djuren har

e slaktats (slakteri)

*  har processats och forpackats

(foradlingsanlaggning).

Enligt kommissionens férordning
1337/2013 ska man alltid ange
ursprungslandet for notkott, som har ett
eget markningssystem, och svinkatt,
lamm- och getkdott samt fjiaderfakott.

Enligt forordningen hanvisar begreppet
ursprung nar det galler
animalieprodukter till det land dar
produkten som helhet ar producerad.
Nar det galler kott betyder detta det land
dar djuren ar fott, uppfott och slaktat.

Om flera ldnder har varit involverade i
produktionen av livsmedlet hdnvisar man
med begreppet till det land dar den
senaste betydande ekonomiskt
motiverade bearbetningen eller
behandlingen av produkten har gjorts.

1. Leverantorens tillkdnnagivande
2. Leverantorens forsakran

1.2 Fritt frdn salmonella

1. Svinkottet/svinkottsprodukten ar
fri fran salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens forordning
(EG) nr 1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland

2. Svinkdttet/svinkottsprodukten &r fri
frdn salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats enligt
kommissionens férordning (EG) nr
1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland och

Kommissionens forordning (EG) nr
1688/2005 galler specialgarantier for
salmonella som kravs for vissa
forsandelser med kott och agg avsedda
for Finland och Sverige.

Infektioner orsakade av

1.1 Intyg pa att man tillhér
halsoklassificeringsregistret for
svingardar, Sikava.

ELLER
1.2 Ett handelsdokument eller
certifikat som uppfyller férlagan i

35



Livsmedel: Svinkott och svinkottsprodukter
03/2017, version 1.0

>4 Motivan hankintapalvelu

och Sverige).

Sverige).
OCH

Leverantdren ger pa begaran en skriftlig
redogorelse over produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
minst innehaller foljande punkter:
*  pavilket satt salmonella
kontrolleras
» vilka salmonellaserotyper
kontrollkravet galler och
* salmonellaprevalensen (%) i
produktionslandet.

(Galler inte Finland och Sverige)

salmonellabakterien ar ett betydande
problem for folkhalsan 6ver hela varlden.
De nordiska landerna ar ett undantag.
Situationen har forblivit betydligt battre i
Finland, Sverige och Norge &n i 6vriga
varlden. | Finland har man arligen
konstaterat nagot 6ver 1 ooo fall av
smitta, varav endast cirka 15—20 procent
ar avinhemskt ursprung. | Finland testas i
regel dver 2 0oo olika
salmonellaserotyper.

Halsoklassificeringsregistret for
svingardar, Sikava, ar certifierat enligt
ISO goo1 och Evira har godkant det som
nationellt kvalitetsregister.
Kvalitetssystemet uppfyller EU:s
riktlinjer for basta metoder nar det galler
frivilliga certifieringssystem for
jordbruksprodukter och livsmedel (2010/
C341/04).

bilaga IV i kommissionens férordning
(EG) 1688/2005.

ELLER

1.3 En annan redogérelse fran
leverantoren om att produkterna ar fria
fran salmonella och fran alla
salmonellaserotyper.

2. Utover ovanstaende ska
leverantoren pa begaran lamna in en
skriftlig redogorelse 6ver
produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
uppfyller kraven enligt kriteriet.

1.3 Anvandning av antimikrobiella lakemedel

Antimikrobiella lakemedel, som
exempelvis antibiotika, anvands
enbart for behandling av sjuka djur
efter forskrivning och under
dvervakning av veterinar.
Anvandning av antimikrobiella
I&kemedel ska registerforas och
uppgifterna finnas tillgangliga pa
begdran.

| Finland &r ansvarsfull anvdandning av
antimikrobiella Idkemedel (Lagen om
medicinsk behandling av djur (387/2014))
tryggad enligt lag.

Vissa lakemedel som anvénds for att
behandla svara bakteriesjukdomar hos
manniskor far inte anvandas pa djur 6ver
huvud taget. Vissa kritiska antibiotika far
endast anvandas om andra alternativ inte
fungerar pa grund av exempelvis
undersdkningsresultat. Lagen kraver
ocksa att veterindren sjalv ska forsakra
sig om att det finns ett behov av
antibiotika.

Ett kvalitetssystem certifierat av tredje
part, som garanterar att kriteriet
uppfylls. Exempelvis ett intyg Over att
man tillhdr halsoklassificeringsregistret
for svingardar Sikava eller annat
motsvarande intyg.
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Djurets dgare eller innehavare ar skyldig
att registerfora lakemedel som ges till
produktionsdjur.

1.4 Svansbitning

Svinkottet ska komma fran ett djur
vars svans inte ar kuperad for att
undvika svansbitning.

Enligt ett EU-direktiv (2008/120/EG) far
man inte rutinmassigt kupera svansen
utan endast om det finns bevis p3 att
skador har uppkommit pa suggornas
spenar eller pd andra svins 6ron eller
svansar. Innan sddana ingrepp
genomfors ska andra atgarder vidtas
for att forhindra svansbitning och andra
oonskade beteenden med hansyn till
miljon i dess helhet och
beldggningsgraden.

Det foljs systematiskt endast i Finland,
Sverige och Norge. Att tillhora
exempelvis halsoklassificeringsregistret
for svingardar Sikava garanterar att
svinens svans inte kuperas i
forebyggande syfte. Genom att tillhora
Sikava garanterar man dven att svinen
far tillracklig stimulans, vilket minskar
den upplevda stressen hos svinen och i
sin tur minskar svansbitningen.

Ett kvalitetssystem certifierat av tredje
part, som garanterar att kriteriet
uppfylls. Exempelvis ett intyg Over att
man tillhor halsoklassificeringsregistret
for svingardar Sikava eller
motsvarande.

1.5. Bedévning av djur fére slakt

Svin ska bed6vas innan avblodning
och djuret ska vara medvetslost och
beddvat fram tills det dor.

Atgarderna vid bedévning regleras i den
nationella djurskyddsférordningen
(7.6.1996/396) och radets férordning
(EG) nr1099/2009.

Med tanke pa djurets vélbefinnande ar
syftet med beddvningen att beddva
djuret infor avblédning och tillhérande
ingrepp. Djuret ska vara medvetslost och
bedodvat fram tills det dér och fortsdtta

Leverantorens forsakran
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vara medvetslost fram till slutet av
avblodningen.

Bed6vning som genomférs med den
ratta och lampliga metoden okar dven
arbetssakerheten, gor det enklare att ge
injektionen och effektiviserar
avblodningen samt forbattrar kvaliteten
pa djurkroppen sa att kramper,
blamarken, blodflackar och -prickar samt
benfrakturer forhindras.

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Svinkéttet i produkten ar ekologiskt
producerat enligt det som faststalls i
férordning (EG) nr 834/2007.

Enligt rddets férordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
overgripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tilldmpning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
forvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:

Certifiering som uppfyller definitionen av
ekologiskt, exempelvis EU:s ekologiska
markning EU-ekobladet eller
6vervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.
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2.2 Anvandning av soja som djurfoder

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska leverantéren
pa begdran lamna in en skriftlig
redogorelse av vilken féljande punkter
framgar:

*  Hur man har forsokt att
minska anvandningen av soja i
utfodringen

* och/eller hur man kommer att
minska det pa anldggningen
genom att ersatta det med
exempelvis andra
vaxtproteiner.

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka exempelvis
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Soja i foder kan ersattas med andra
proteiner, som exempelvis bondbénor
eller arter.

Den utvalda leverantoren ska skicka in en
redogorelse i borjan av avtalsperioden
eller exempelvis 6 manader efter att
avtalsperioden paborijats.

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska sojan vara
sparbar i hela leveranskedijan eller sa ska
det finnas ett certifikat som atminstone
uppfyller foljande punkter:

* Hallbar anvandning av
bekdampningsmedel och
vattenresurser

*  Attlokal och nationell
lagstiftning foljs

*  Goda arbetsforhallanden for
arbetstagarna (se kriterium 3.1)

*  Hansyn till urinvanares
rattigheter och traditionella
odlingsmetoder.

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka bland annat
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en 6kning av utslappen av vaxthusgaser,
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Exempelvis Round Table on Responsible
Soy (RTRS) och ProTerras standarder
innehaller principer och kriterier for
ansvarsfull sojaproduktion.

Dessa standarder garanterar att man i
produktionen av sojan har tagit hansyn
till

goda arbetsforhallanden, miljéansvar
och hallbara jordbruksmetoder.

Round Table on Responsible Soy (RTRS),
ProTerra eller annat intyg som uppfyller
kraven enligt kriteriet.
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2.3 Transporter och férpackningar

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock sa att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte forsamras
och det darmed inte finns nagon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir
forstord.

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Férpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktférpackningar.

I regel &r matens miljopaverkan
betydligt storre &n forpackningens.
Trots detta bér man utveckla
forpackningarna sa att de blir mer
miljovanliga, for det finns redan mer
miljoévanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
férpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: férpackningarna
tar upp mindre utrymme i
lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

Leverantorens forsakran

2.4 Plan for 6kad energieffektivitet

Livsmedelsforadlingsforetag har en
skriftlig

Ansvarsfull och effektiv
energiférbrukning minskar

Den utvalda avtalsleverantoren ska
skicka in livsmedelsforadlingsforetagets
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plan for 6kad energieffektivitet for varje
verksamhetsstalle, som atminstone
innehaller féljande punkter:
- Enutsedd ansvarig person for
arbetet med energieffektivitet
- Energiférbrukningen har
identifierats genom utredning
och registrering av
energiférbrukningen pa varje
verksamhetsstalle for sig enligt
energislag (el, varme, branslen)
- Ett mal for energibesparing
fram till ar 2025 har satts upp
(MWh)
- Arlig uppféljningsplan for
malen for energibesparingen.

koldioxidutslappen orsakade av
klimatférandringar. Den arliga
energiférbrukningen inom
livsmedelsindustrin ar 2015 beraknas
uppga till 4 TWh.

Kravet kan uppfyllas genom att
exempelvis inga ett frivilligt avtal om
energieffektivitet inom
atgardsprogrammet for
livsmedelsindustrin.

Med avtal om energieffektivitet framjas
en effektiv energiférbrukning i Finland.
Med sadana uppfyller man malen om en
mer effektiv energiforbrukning i

plan for 6kad energieffektivitet i borjan
av avtalsperioden eller exempelvis 6
manader efter att avtalsperioden
paborjats.

ELLER

Man kan aven uppfylla kravet om en plan
for 6kad energieffektivitet i form av en
anslutningsakt till ett avtal om
energieffektivitet.

energieffektivitetsdirektivet (EED).

Detta kriterium ska anvandas som

avtalsvillkor. Ytterligare information:

http://www.energiatehokkuussopimuks

INNOVATIONSMOJLIGHETER

Utnyttjande av godsel fran produktionen av svinkdtt: Det basta sattet att minska svinkottets miljokonsekvenser ar att minska biogasen fran godslet,
varvid godslet inte langre lagras under 1anga perioder pa anldggningen utan skickas vidare till en biogasanldaggning for sluten forvaring. Utslappen fran
godselhantering kan minskas med cirka 95 procent med hjalp av bioférgasning av godsel. | samband med bioférgasning uppstar det dessutom fornybar
energi som kan ersdtta fossil energi.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar &r det méjligt att dven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsféretag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartlaggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en &nnu starkare roll &n idag i att
forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.
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GRUNDNIVA \

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och
arbetslagstiftning, som galler i det land
dar varan produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har
tillverkats i enlighet med dessa avtal
och denna lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man nar man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsférhallanden
man arbetar pa anlaggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga réttigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantdrer dven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran

3.2 Sysselsattning genom upphandlingen

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantoren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetslosa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

| offentliga upphandlingar kan man
tilldmpa sysselsattningskravet genom
atti avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en langtidsarbets|ds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjénst, en

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppféljningen av avtalet.
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Kriterier: Fjaderfa, fjaderfaprodukter, agg och aggprodukter

1. LIVSMEDELSSAKERHET, DJURVALFARD OCH -HALSA

>4 Motivan hankintapalvelu

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

1. Ursprung och sparbarhet

1. Fjaderfakéttets ursprungsland ska
anges.

2. Leverantoren ska pa begaran
skriftligen ge information om pa vilken
anldggning djuret som kéttet kommer
ifran:

« arfott

*  aruppvaxt

* harslaktats

*  har processats och forpackats.

ELLER

Leverantoren ska pa begaran skriftligen
ge information om pa vilken anlaggning
(plats) djuret/djuren som kottet
kommer ifran:

« darfott

e aruppvaxt
och var djuret/djuren har

e slaktats (slakteri)

*  har processats och forpackats

(foradlingsanlaggning).

Enligt kommissionens férordning (EG)
nr1337/2013 ska man alltid ange
ursprungslandet for notkott, som har
ett eget markningssystem, och svinkott,
lamm- och getkdtt samt fjaderfakott.

Enligt forordningen hanvisar begreppet
ursprung nar det galler
animalieprodukter till det land dar
produkten som helhet &r producerad,
vilket nar det galler kott betyder det
land dar djuren ar fott, uppfott och
slaktat. Om flera lander har varit
involverade i produktionen av
livsmedlet hanvisar man med begreppet
till det land dar den senaste betydande
ekonomiskt motiverade bearbetningen
eller behandlingen av produkten har
gjorts.

1. Leverantorens tillkdnnagivande
2. Leverantorens forsakran

1.2 Fritt frdn salmonella

1. Fjaderfakott/en fidderfakottprodukt
ar fri fran salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens forordning (EG)
nr1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland
och Sverige).

2. Fjaderfakott/en fjaderfakottprodukt
ar fri fran salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens forordning (EG)
nr1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland
och Sverige).

Kommissionens forordning (EG) nr
1688/2005 galler specialgarantier for
salmonella som kravs for vissa
forsandelser med kott och 4gg avsedda
for Finland och Sverige.

Infektioner orsakade av
salmonellabakterien ar ett betydande

1.1 Ett handelsdokument eller certifikat
som uppfyller forlagan i bilaga IV i
kommissionens forordning (EG)
1688/2005.

ELLER

1.2 En annan redogorelse fran
leverantoren om att produkterna ar fria
fran salmonella och fran alla
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OCH

Leverantdren ger pa begaran en skriftlig
redogorelse over produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
minst innehaller féljande punkter:
*  Pavilket satt salmonella
kontrolleras
*  Vilka salmonellaserotyper
kontrollkravet galler och
*  Salmonellaprevalensen (%) i
produktionslandet.

(Galler inte Finland och Sverige).

problem for folkhalsan 6ver hela
varlden. De nordiska landerna ar ett
undantag. Situationen har forblivit
betydligt battre i Finland, Sverige och
Norge &n i 6vriga varlden. | Finland har
man arligen konstaterat ndgot éver 1
ooo fall av smitta, varav endast cirka

15—20 procent dr av inhemskt ursprung.

| Finland testas i regel 6ver 2 ooo olika
salmonellaserotyper.

salmonellaserotyper.

2. Utover ovanstaende ska leverantoren
pa begaran lamna in en skriftlig
redogorelse 6ver produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
uppfyller kraven enligt kriteriet.

1. Agg/aggprodukten &r fri fran
salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens forordning (EG)
nr1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland
och Sverige).

2. Agg/aggprodukten &r fri fran
salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens forordning (EG)
nr1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland
och Sverige).

OCH

Leverantdren ger pa begaran en skriftlig
redogorelse over produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
minst innehaller foljande punkter:
*  Pavilket satt salmonella
kontrolleras
*  Vilka salmonellaserotyper
kontrollkravet galler
* Salmonellaprevalensen (%) i
produktionslandet.

Kommissionens férordning (EG) nr
1688/2005 galler specialgarantier for
salmonella som kravs for vissa
forsandelser med kott och 4gg avsedda
for Finland och Sverige.

Infektioner orsakade av
salmonellabakterien ar ett betydande
problem for folkhalsan 6ver hela
varlden. De nordiska landerna ar ett
undantag. Situationen har forblivit
betydligt battre i Finland, Sverige och
Norge &n i 6vriga varlden. | Finland har
man arligen konstaterat ndgot éver 1
ooo fall av smitta, varav endast cirka

15—20 procent dr av inhemskt ursprung.

| Finland testas i regel 6ver 2 ooo olika
salmonellaserotyper.

1.1 Ett handelsdokument eller certifikat
som uppfyller forlagan i bilaga IV i
kommissionens forordning (EG)
1688/2005.

ELLER

1.2 En annan redogorelse fran
leverantoren om att produkterna ar fria
frdn salmonella och fran alla
salmonellaserotyper.

2. Utéver ovanstaende ska leverantoren
pa begaran lamna in en skriftlig
redogorelse 6ver produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
uppfyller kraven enligt kriteriet.
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| (Galler inte Finland och Sverige) |

1.3 Anvandning av antimikrobiella lakemedel

Antimikrobiella lakemedel, som
exempelvis antibiotika, anvands enbart
for behandling av sjuka djur efter
forskrivning och under 6vervakning av
veterindr. Anvandning av
antimikrobiella lakemedel ska
registerforas och uppgifterna finnas
tillgangliga pa begaran.

| Finland &r ansvarsfull anvandning av
antimikrobiella lakemedel (Lagen om
medicinsk behandling av djur
(387/2014)) tryggad enligt lag.

Vissa lakemedel som anvénds for att
behandla svara bakteriesjukdomar hos
manniskor far inte anvandas pa djur
over huvud taget. Vissa kritiska
antibiotika far endast anvandas om
andra alternativ inte pa grund av
exempelvis forskningsresultat fungerar.
Lagen krdver ocksa att veterindren sjalv
ska forsakra sig om att det finns ett
behov av antibiotika.

Djurets agare eller innehavare ar skyldig
att registerfora lakemedel som ges till
produktionsdjur.

Leverantorens forsakran

1.4 Beddmning av forekomsten av hudinflammation pa trampdynorna

1. Det broilerkétt som anvands i 2. Det broilerkott som anvands i | bedomningen av hudinflammation pa | 1. Leverantdrens forsakran
produkten ska komma fran en produkten ska komma fran en trampdynorna mats broilrarnas 2. Leverantdrens forsakran
broilerflock hos vilken man féljer upp broilerflock hos vilken man féljer upp vdlbefinnande.
poangtalet for trampdynorna. poangtalet for trampdynorna, som ska
vara < 40. Bedomningen av hudinflammation pa
trampdynorna bygger pa EU:s direktiv
Podngtalet beraknas enligt foljande om slaktkycklingars valbefinnande
formel: (2007/43/EG) och den nationella
4) Resultatet av bedomningen av djurskyddslagstiftningen.
hudinflammation pa trampdynorna J
J=100 % (N,x0,5+N,%2)/N; dar Berdkningsmallen fér podngtalen
* n,drantalet fotteriklass 1 bygger pa statsradets forordning
* n,arantalet fotteri klass 2 375/2011.
*  neardettotala antalet Bedomningen av broilrarnas fotter ar
bedémda fotter. indelad i tre kategorier: under 40 poang,
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Uppfdljningsinformation om podngtalet
for trampdynorna ska lamnas in pa
begaran.

40—80 poang och 6ver 8o poang. Mindre
an 40 poang/flock betraktas som ett bra
resultat. Bedomningen gors pa alla
slaktade flockar pa slakteriet.
Bedomningen av férekomsten av
hudinflammation pa trampdynorna gors
genom att beddma minst en trampdyna
hos hundra faglar i flocken.

1.5 Nabbtrimning

Broilerkottet ska komma fran ett
broilerparti vars nabbar inte har
behandlats genom exempelvis trimning.

| vissa lander kan man forebygga
beteendemadssiga problem hos honorna
som beror pa forhallandena genom att
exempelvis trimma nabben.

Enligt radets direktiv 2007/43/EG ar alla
operativa ingrepp som utférs av andra
skal an terapeutiska och diagnostiska
och som leder till att en del av kroppen
som har kénsel skadas eller tas bort eller
att benstrukturen férandras férbjudna.

Nabbtrimning far tillatas av
medlemsstaterna om alla andra
atgarder for att forhindra
fjaderplockning och kannibalism har
misslyckats.

Finland, Sverige och Norge har forbjudit
ndbbtrimning helt och hallet.

Leverantorens forsakran

Aggen/aggprodukterna ska komma fran
en anlaggning dar varphénornas nabbar
inte har behandlats genom exempelvis
trimning.

| vissa lander kan man férebygga
beteendemadssiga problem hos hénorna
som beror pa férhallandena genom att
exempelvis trimma nabben.

Enligt radets direktiv 2007/43/EG &r alla
operativa ingrepp som utfors av andra
skal an terapeutiska och diagnostiska

Leverantorens forsakran
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och som leder till att en del av kroppen
som har kansel skadas eller tas bort eller
att benstrukturen forandras forbjudna.

Nabbtrimning far tillatas av
medlemsstaterna om alla andra
atgarder for att forhindra
fjaderplockning och kannibalism har
misslyckats.

Finland, Sverige och Norge har forbjudit
ndbbtrimning helt och hallet.

1.6 Produktionsmetod

| uppfodningen av broilerpartiet
tilldmpas principen “en gang in —en
gang ut”, vilket innebar att kycklingarna
tas till avdelningen kommer till
avdelningen en gang och slaktas en
gang och inte gallras bort under
uppfédningen. Tdmning, rengoéring,
torkning och desinficering ska goras
mellan uppfédningspartierna.

“En gang in —en gang ut"-
uppfédning innebér att man pa
broileranldggningen verkar
avdelningsvis enligt principen om att
fylla en gang. Kycklingarna tas en gang
till avdelningen och slaktas en gang.
Mellan uppfédningspartierna toms,
rengors, torkas och desinficeras
avdelningarna.

Genom att fylla dem en gang férhindrar
man att skadliga mikrober sprids till
uppfodningspartiet (exempelvis
kampylobakter) och att reng6ring och
desinficering kan goras innan nasta
parti tas in.

I manga lander &r det vanligt att man
anvander en gallringsmetod (thinning
out). Det innebar att faglarna antingen
flyttas till en annan hall eller skickas till
slakt vid olika tidpunkter. Att djuren
flyttas fran en plats till en annan dkar
risken for spridning av sjukdomar, ékar

Leverantorens forsakran
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stressen hos djuren och kan samtidigt
ocksa oka forekomsten av sjukdomar
hos méanniskor.

1.7. Beddvning av djur fore slakt

Broilern ska bedévas innan avblodning Atgarderna vid bedévning reglerasiden | Leverantdrens forsikran
och djuret ska vara medvetsldst och nationella djurskyddsférordningen
bedovat fram tills det dor. (7.6.1996/396) och radets férordning

(EG) nr 1099/2009.

Med tanke pa djurets valbefinnande &ar
syftet med beddvningen att bedova
djuret infor avblodning och tillhérande
ingrepp. Djuret ska vara medvetslost
och bedovat fram tills det dor och
fortsatta vara medvetslost fram till
slutet av

avblédningen.

Beddvning som genomfors med den
ratta och lampliga metoden 6kar dven
arbetssakerheten, gor det enklare att ge
injektionen och effektiviserar
avblédningen samt forbattrar kvaliteten
pa djurkroppen sa att kramper,
blamarken, blodflackar och -prickar
samt benfrakturer férhindras.
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GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Aggen/aggprodukterna ar ekologiskt
producerade enligt det som faststalls i
férordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
6vergripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tilldmpning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
férvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun.fi/

Certifiering som uppfyller definitionen av
ekologiskt, exempelvis EU:s ekologiska
markning EU-ekobladet eller
6vervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

2.2 Anvandning av soja som djurfoder

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska leverantéren
pa begaran lamna in en skriftlig
redogorelse av vilken foljande punkter
framgar:

*  Hur man har forsokt att
minska anvandningen av soja i
utfodringen

e och/eller hur man kommer att
minska det pa anlaggningen
genom att ersatta det med
exempelvis andra

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka bland annat
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Soja i foder kan ersattas med andra
proteiner, som exempelvis bondbonor
eller arter.

Den utvalda leverantoren ska skicka in en
redogorelse i borjan av avtalsperioden
eller exempelvis 6 manader efter att
avtalsperioden paborjats.
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vaxtproteiner.

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska sojan vara
sparbar i hela leveranskedijan eller sa ska
det finnas ett certifikat som atminstone
uppfyller foljande punkter:

* Hallbar anvandning av
bekdmpningsmedel och
vattenresurser

*  Attlokal och nationell
lagstiftning foljs

*  Goda arbetsforhallanden for
arbetstagarna (se kriterium 3.1)

*  Hansyn till urinvanares
rattigheter och traditionella
odlingsmetoder.

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka exempelvis
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en 6kning av utslappen av vaxthusgaser,
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Exempelvis Round Table on Responsible
Soy (RTRS) och ProTerras standarder
innehaller principer och kriterier for
ansvarsfull sojaproduktion.

Dessa standarder garanterar att man i
produktionen av sojan har tagit hansyn
till

goda arbetsforhallanden, miljéansvar
och hallbara jordbruksmetoder.

Round Table on Responsible Soy (RTRS),
ProTerra eller annat intyg som uppfyller
kraven enligt kriteriet.
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2.3 Transporter och forpackningar

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock sa att
férpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte férsamras
och det darmed inte finns nadgon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir
forstord.

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Forpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktforpackningar.

I regel ar matens miljopaverkan
betydligt stérre an forpackningens.
Trots detta bér man utveckla
férpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljévanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
férpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: férpackningarna
tar upp mindre utrymme i
lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

Leverantorens forsakran
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2.4 Plan for 6kad energieffektivitet

Livsmedelsforadlingsforetag har en
skriftlig
plan for 6kad energieffektivitet for varje
verksamhetsstalle, som atminstone
innehaller féljande punkter:
- Enutsedd ansvarig person for
arbetet med energieffektivitet
- Energiférbrukningen har
identifierats genom utredning
och registrering av
energiférbrukningen pa varje
verksamhetsstélle for sig enligt
energislag (el, varme, branslen)
- Ett mal for energibesparing
fram till ar 2025 har satts upp
(MWh)
- Arlig uppféljningsplan for
malen for energibesparingen.

Detta kriterium ska anvandas som
avtalsvillkor.

Ansvarsfull och effektiv
energiférbrukning minskar
koldioxidutslappen orsakade av
klimatférandringar. Den rliga
energiférbrukningen inom
livsmedelsindustrin ar 2015 beraknas
uppga till 4 TWh.

Kravet kan uppfyllas genom att
exempelvis inga ett frivilligt avtal om
energieffektivitet inom
atgardsprogrammet for
livsmedelsindustrin.

Med avtal om energieffektivitet framjas
en effektiv energiférbrukning i Finland.
Med sadana uppfyller man malen om en
mer effektiv energiférbrukning i
energieffektivitetsdirektivet (EED).

Ytterligare information:
http://www.energiatehokkuussopimuks

et2017-2025.fi/

Den utvalda avtalsleverantdren ska
skicka in livsmedelsforadlingsforetagets
plan for 6kad energieffektivitet i borjan
av avtalsperioden eller exempelvis 6
manader efter att avtalsperioden
paborjats.

ELLER

Man kan aven uppfylla kravet om en plan
for okad energieffektivitet i form av en
anslutningsakt till ett avtal om
energieffektivitet.

INNOVATIONSMOJLIGHETER

Godselhantering: Godsel till bioférgasning, vilket gor att utslappen fran gédselhanteringen kan minska med cirka 9o procent.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobréansleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjdlp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att dven paverka primarproduktionen samt energi- och

materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, gora upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en @nnu starkare roll &n
idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.
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GRUNDNIVA \

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga réattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer aven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantdren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
att i avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en langtidsarbetslds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en

rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppfdljningen av avtalet.

Leverantorens forsakran: leverantoren
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Kriterier: Notkott och notkottsprodukter

1. LIVSMEDELSSAKERHET, DJURVALFARD OCH -HALSA

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

| MOTIVERING

STYRKANDE

1.1 Ursprung och sparbarhet

Leverantoren ska pa begaran
skriftligen ge information om pa vilken
anldggning (plats) djuret som
produkten kommer ifran:

o arfott

e druppvaxt

*  harslaktats

*  har processats och forpackats.

Leverantoren ska pa begaran skriftligen
ge information om pa vilken anldggning
(plats) djuret/djuren som kottet kommer
ifran:

e arfott

e  druppvaxt
och var djuret/djuren har

e slaktats (slakteri)

e har processats och forpackats

(foradlingsanlaggning).

Enligt Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1760/2000 ska det
finnas ett registreringssystem for
notkott.

N&tkottet ska kunna sparas mellan
anlaggningarna och leverantorerna och i
alla steg i hanteringen och produktionen
av kottet i livsmedelslokalerna. Aktorerna
ska i varje produktions- och
forsaljningssteg ha ett system som
sdkerstaller att kontakten mellan
notkottspartiet och det djur eller den
djurgrupp det anvander bevaras.

1. Leverantorens tillkdnnagivande
2. Leverantdrens tillkdnnagivande

1.2 Fritt fran salmonella

1. Notkott och notkottsprodukter &r fri
fran salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens férordning (EG)
nr1688/2005 bilaga |-l eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland
och Sverige).

2. Notkott och notkottsprodukter ar fri
fran salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats enligt
kommissionens férordning (EG) nr
1688/2005 bilaga |-l eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland och
Sverige).

OCH

Leverantoren ger pa begaran en skriftlig
redogorelse 6ver produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
minst innehaller féljande punkter:

Kommissionens forordning (EG) nr
1688/2005 galler specialgarantier for
salmonella som kravs for vissa
forsandelser med kott och 8gg avsedda
for Finland och Sverige.

Infektioner orsakade av
salmonellabakterien ar ett betydande
problem for folkhalsan 6ver hela varlden.
De nordiska landerna ar ett undantag.
Situationen har forblivit betydligt battre i
Finland, Sverige och Norge an i 6vriga
varlden. | Finland har man arligen
konstaterat nagot dver 1 ooo fall av
smitta, varav endast cirka 15—20 procent

1.1 Ett handelsdokument eller certifikat
som uppfyller forlagan i bilaga IV i
kommissionens férordning (EG)
1688/2005.

ELLER

1.2 En annan redogdrelse fran
leverantoren om att produkterna ar fria
fran salmonella och fran alla
salmonellaserotyper.

2. Utover ovanstaende ska leverantoren
pa begéran lamna in en skriftlig
redogorelse 6ver produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
uppfyller kraven enligt kriteriet.

58




Livsmedel: Notkott och notkottsprodukter
03/2017, version 1.0

>4 Motivan hankintapalvelu

*  Pavilket satt salmonella
kontrolleras

* Vilka salmonellaserotyper
kontrollkravet galler

* Salmonellaprevalensen (%) i
produktionslandet.

(Galler inte Finland och Sverige).

ar avinhemskt ursprung. | Finland testas i
regel dver 2 0oo olika
salmonellaserotyper.

1.3 Anvandning av antimikrobiella lake

medel

Antimikrobiella lakemedel, som
exempelvis antibiotika, anvands
enbart for behandling av sjuka djur
efter forskrivning och under
overvakning av veterinar. Anvandning
av antimikrobiella Idkemedel ska
registerforas och uppgifterna finnas
tillgangliga pa begaran

| Finland &r ansvarsfull anvdandning av
antimikrobiella Idkemedel (Lagen om
medicinsk behandling av djur (387/2014))
tryggad enligt lag.

Vissa lakemedel som anvénds for att
behandla svara bakteriesjukdomar hos
manniskor far inte anvandas pa djur éver
huvud taget. Vissa kritiska antibiotika far
endast anvandas om andra alternativ inte
pa grund av exempelvis
forskningsresultat fungerar. Lagen kraver
ocksa att veterinaren sjalv ska forsakra
sig om att det finns ett behov av
antibiotika.

Djurets dgare eller innehavare ar skyldig
att registerfora lakemedel som ges till
produktionsdjur.

Leverantoren kan verifiera sina
avtalsleverantorers status elektroniskt i
Naseva.

ELLER

En annan skriftlig forsakran fran
leverantéren om att kriteriet uppfylls

1.4 Halsovardsatgarder

Produktionsanlaggningen ar med i
systemet for uppfdljning av
notboskapens halsovard Naseva eller sa
maste producenten ha ett motsvarande
elektroniskt system dar minst foljande
uppgifter som beskriver notkreaturens
halsa och valbefinnande samt
ansvarsfulla verksamhetssatt finns

Enligt djurskyddslagen (1996/247) ska
produktionsdjurens hdlsa foljas upp.

| Finland finns det ett nationellt
elektroniskt system for uppféljning av

notboskapens halsovard, Naseva.

I Naseva kan en aktor folja och

Ett intyg 6ver att man ar med i Naseva
eller annat motsvarande intyg som
uppfyller kraven enligt kriteriet.
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dokumenterade:

»  Halsovardsavtal mellan
anlaggningen och en veterinar

* Halsovardsbesok som gjorts pa
anlaggningen som ska vara
minst ett om aret

*  Enuppdaterad halsovardsplan
har upprattats for anlaggningen
varje ar

* Laboratorieundersdkningar,
som exempelvis salmonella, har
gjorts pa anldggningen

* Journalféring av medicinering,
om lakemedel skrivs ut till
anlaggningen.

Leverantoren ska pa begdran komma
med en skriftlig redogorelse Gver
(producentens/producenternas) system
for uppfoljning av halsovarden.

kontrollera sina avtalsleverantorers
halsovardsatgarder och halsotillstand och
styra transporterna av djuren s3 att
smittsamma sjukdomar inte sprider sig
mellan anldggningarna. Dessutom kan
aktoren styra in slakten utifran en
riskbeddmning sa att
livsmedelssakerheten beaktas pa basta
mojliga satt.

De uppgifter som samlas in i Naseva
bidrar till att framja djurens halsa och
valbefinnande. Dessutom kontrolleras
och tryggas livsmedlens kvalitet och
sakerhet.

1.5 Slakt av djur

Notkreaturet ska beddvas innan
avblodning och djuret ska vara

medvetslost och bedovat fram tills det

dor.

Atgarderna vid bedévning regleras i den
nationella djurskyddsférordningen
(7.6.1996/396) och radets férordning (EG)
nr1099/2009.

Med tanke pa djurets vélbefinnande ar
syftet med bedévningen att beddva
djuret infor avblédning och tillhérande
ingrepp. Djuret ska vara medvetslost och
beddvat fram tills det dor och fortsatta
vara medvetsldst fran bedévningen fram
till slutet av

avblédningen.

Beddvning som genomfors med den ratta
och lampliga metoden 6kar dven

Leverantorens forsakran
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arbetssakerheten, gor det enklare att ge
injektionen och effektiviserar
avblodningen samt forbattrar kvaliteten
pa djurkroppen sa att kramper,
bldamarken, blodflackar och -prickar samt
benfrakturer férhindras.

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Notkottet ar ekologiskt producerat
enligt det som faststalls i forordning
(EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
6vergripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tillampning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
férvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun.fi/

Certifiering som uppfyller definitionen av
ekologiskt, exempelvis EU:s ekologiska
markning EU-ekobladet eller
6vervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

2.2 Anvandning av soja som djurfoder

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska leverantéren
pa begaran lamna in en skriftlig

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka bland annat

Den utvalda leverantoren ska skicka in en
redogorelse i borjan av avtalsperioden
eller exempelvis 6 manader efter att
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redogorelse av vilken foljande punkter
framgar:

*  Hur man har forsokt att
minska anvandningen av soja i
utfodringen

» och/eller hur man kommer att
minska det pa anldggningen
genom att ersatta det med
exempelvis andra
vaxtproteiner.

forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Soja i foder kan ersattas med andra
proteiner, som exempelvis bondbénor
eller arter.

avtalsperioden paborjats.

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska sojan vara
sparbar i hela leveranskedjan eller s ska
det finnas ett certifikat som atminstone
uppfyller féljande punkter:

» Hallbar anvandning av
bekdmpningsmedel och
vattenresurser

*  Attlokal och nationell
lagstiftning foljs

*  Goda arbetsforhallanden for
arbetstagarna (se kriterium 3.1)

*  Hansyn till urinvanares
rattigheter och traditionella
odlingsmetoder.

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka exempelvis
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en 6kning av utslappen av vaxthusgaser,
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Exempelvis Round Table on Responsible
Soy (RTRS) och ProTerras standarder
innehaller principer och kriterier for
ansvarsfull sojaproduktion.

Dessa standarder garanterar att man i
produktionen av sojan har tagit hansyn
till

goda arbetsforhallanden, miljdansvar
och hallbara jordbruksmetoder.

Round Table on Responsible Soy (RTRS),
ProTerra eller annat intyg som uppfyller
kraven enligt kriteriet.

2.3 Transporter och forpackningar

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock sa att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte férsamras
och det darmed inte finns nadgon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Férpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktférpackningar.

Leverantorens forsakran
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forstord.

I regel ar matens miljopaverkan
betydligt stérre an forpackningens.
Trots detta bér man utveckla
férpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljévanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
férpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: férpackningarna
tar upp mindre utrymme i
lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

2.4 Plan for 6kad energieffektivitet

Livsmedelsforadlingsforetag har en
skriftlig
plan for 6kad energieffektivitet for varje
verksamhetsstalle, som atminstone
innehaller féljande punkter:
- Enutsedd ansvarig person for
arbetet med energieffektivitet
- Energiférbrukningen har
identifierats genom utredning
och registrering av
energiférbrukningen pa varje

Ansvarsfull och effektiv
energiférbrukning minskar
koldioxidutslappen orsakade av
klimatférandringar. Den arliga
energiférbrukningen inom
livsmedelsindustrin ar 2015 beraknas
uppga till 4 TWh.

Kravet kan uppfyllas genom att
exempelvis inga ett frivilligt avtal om
energieffektivitet inom

Den utvalda avtalsleverantoren ska
skicka in livsmedelsforadlingsforetagets
plan for 6kad energieffektivitet i borjan
av avtalsperioden eller exempelvis 6
manader efter att avtalsperioden
pabarjats.

Man kan aven uppfylla kravet om en plan
for 6kad energieffektivitet i form av en
anslutningsakt till ett avtal om
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verksamhetsstalle for sig enligt
energislag (el, varme, branslen)
- Ett mal for energibesparing
fram till ar 2025 har satts upp
(MWh)
- Arlig uppféljningsplan for
malen for energibesparingen.

Detta kriterium ska anvéandas som
avtalsvillkor.

atgardsprogrammet for
livsmedelsindustrin.

Med avtal om energieffektivitet framjas
en effektiv energifdrbrukning i Finland.
Med sadana uppfyller man malen om en
mer effektiv energiférbrukning i
energieffektivitetsdirektivet (EED).

Ytterligare information:
http://www.energiatehokkuussopimuks

energieffektivitet.

INNOVATIONSMOJLIGHETER

Utfodring av djur: Metanet som bildas vid matsmaltningen minskas genom att 6ka fodrets smaltbarhet och férkorta uppfédningstiden, vilket &ven har

samma inverkan pa eutrofierande utslapp.

Odling av spannmal: genom att 6ka effektiviteten i odlingen av foder kan man minska utslappen.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att aven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en @nnu starkare roll &n

idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.
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GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga réttigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga rattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer aven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantdren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
att i avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en langtidsarbetslds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppféljningen av avtalet.
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Kriterier: Mjolk och mjolkprodukter

1. LIVSMEDELSSAKERHET, DJURVALFARD OCH -HALSA

>4 Motivan hankintapalvelu

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

1.1 Ursprung och sparbarhet

Mjolkens ursprungsland ska anges.

Livsmedlet ursprungsland ska anges p3
férpackningen om det kan vilseleda
konsumenten om ursprungslandet inte
anges. Ostar kan exempelvis vara
férpackade i Finland, och det racker
darfor inte att enbart kontrollera
namnet pa naringsidkaren utan att
kontrollera ursprungslandet.

Sparbarheten hos ravarorna i de
produkter som offereras, exempelvis
ursprung, ska kunna forklaras i enlighet
med principerna och kraven i
livsmedelslagstiftningen.
Livsmedelslagen (23/2006) 17§.

Leverantorens tillkdnnagivande

Leverantoren forbinder sig att ge
information om ursprung for varje
varuparti med mjélkprodukter, som ska
vara sparbar anda fram till forpackaren.

Leverantoren forbinder sig att ge
information om ursprung for varje
varuparti med mjolk/mjolkravara, som
ska vara sparbar anda fram till mejeriet.

Det lagstadgade kravet &r att produkten
ska kunna sparas till den som forpackar
produkten. Angivelse av anldaggningen
tar sparbarheten i kedjan ett steg
langre.

Leverantorens forsakran

1.2 Anvandning av antimikrobiella lakemedel

Det far inte finnas rester av
mikroblakemedel i
mjolken/mjolkprodukterna.
Antimikrobiella lakemedel, som
exempelvis antibiotika, anvands enbart
for behandling av sjuka djur efter
forskrivning och under 6vervakning av
veterinar.

| Finland &r ansvarsfull anvandning av
antimikrobiella lakemedel (Lagen om
medicinsk behandling av djur
(387/2014)) tryggad enligt lag.

Vissa lakemedel som anvénds for att
behandla svara bakteriesjukdomar hos
manniskor, exempelvis antibiotika, far
inte anvandas pa djur 6ver huvud taget.

Leverantoren kan verifiera sina
avtalsleverantorers status elektroniskt i
Naseva.

ELLER

En annan skriftlig forsakran fran
leverantoren om att kriteriet uppfylls
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Anvandning av antibiotika ska
registerforas och finnas tillgangligt pa
begdran.

Vissa kritiska antibiotika far endast
anvandas om andra alternativ inte pa
grund av exempelvis forskningsresultat
fungerar. Lagen kraver ocks3 att
veterindren sjalv ska forsakra sig om att
det finns ett behov av antibiotika.

Djurets dgare eller innehavare ar skyldig
att registerfora lakemedel som ges till
produktionsdjur.

1.3 Halsovardsatgarder

Produktionsanldggningen ar med i
systemet for uppfdljning av
notboskapens halsovard Naseva eller sa
maste producenten ha ett motsvarande
elektroniskt system dar minst foljande
uppgifter som beskriver nétkreaturens
halsa och valbefinnande samt
ansvarsfulla verksamhetssatt finns
dokumenterade:
*  Halsovardsavtal mellan
anlaggningen och en veterinar
* Halsovardsbesok som gjorts pa
anlaggningen som ska vara
minst ett om aret
*  Enuppdaterad halsovardsplan
har upprattats fér anldaggningen
varje ar
* Laboratorieundersokningar,
som exempelvis salmonella, har
gjorts pa anlaggningen
* Journalfdring av medicinering,
om ldkemedel skrivs ut till
anlaggningen.

Enligt djurskyddslagen (1996/247) ska
produktionsdjurens hélsa féljas upp.

| Finland finns det ett nationellt
elektroniskt system for uppfoljning av
notboskapens halsovard, Naseva.

I Naseva kan en aktor folja och
kontrollera sina avtalsleverantorers
halsovardsatgarder och halsotillstand
och styra transporterna av djuren sa att
smittsamma sjukdomar inte sprider sig
mellan anlaggningarna. Dessutom kan
aktoren styra in slakten utifran en
riskbeddmning sa att
livsmedelssdkerheten beaktas pa basta
mojliga satt.

De uppgifter som samlas in i Naseva
bidrar till att framja djurens halsa och
valbefinnande. Dessutom kontrolleras
och tryggas livsmedlens kvalitet och
sdkerhet.

Ett intyg 6ver att man ar med i Naseva
eller annat motsvarande intyg som
uppfyller kraven enligt kriteriet.
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Leverantoren ska pa begdran komma
med en skriftlig redogorelse 6ver
(producentens/producenternas) system
for uppfoljning av halsovarden.

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Mjolken/ramjélken i produkten ar
ekologiskt producerad enligt det som
faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
overgripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tilldmpning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
forvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun fi/

Certifiering som uppfyller definitionen av
ekologiskt, exempelvis EU:s ekologiska
markning EU-ekobladet eller
6vervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

2.2 Anvandning av soja som djurfoder

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska leverantéren
pa begdran lamna in en skriftlig

redogorelse av vilken féljande punkter

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka bland annat
forandringar av markanvéndningen och

Den utvalda leverantoren ska skicka in en
redogorelse i borjan av avtalsperioden
eller exempelvis 6 manader efter att
avtalsperioden paborjats.
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framgar:

*  Hur man har forsokt att
minska anvandningen av soja i
utfodringen

» och/eller hur man kommer att
minska det pa anldggningen
genom att ersatta det med
exempelvis andra
vaxtproteiner.

missvaxt. Det kan bland annat leda till
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Soja i foder kan ersattas med andra
proteiner, som exempelvis bondbénor
eller arter.

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska sojan vara
sparbar i hela leveranskedijan eller sa ska
det finnas ett certifikat som dtminstone
uppfyller foljande punkter:

* Hallbar anvandning av
bekdampningsmedel och
vattenresurser

*  Attlokal och nationell
lagstiftning foljs

*  Goda arbetsforhallanden for
arbetstagarna (se kriterium 3.1)

*  Hansyn till urinvanares
rattigheter och traditionella
odlingsmetoder.

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka bland annat
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en 6kning av utslappen av vaxthusgaser,
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Exempelvis Round Table on Responsible
Soy (RTRS) och ProTerras standarder
innehaller principer och kriterier for
ansvarsfull sojaproduktion.

Dessa standarder garanterar att man i
produktionen av sojan har tagit hansyn
till

goda arbetsforhallanden, miljéansvar
och hallbara jordbruksmetoder.

Round Table on Responsible Soy (RTRS),
ProTerra eller annat intyg som uppfyller
kraven enligt kriteriet.

2.3 Transporter och férpackningar

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock sa att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte forsamras
och det darmed inte finns nagon risk for

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Férpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktférpackningar.

Leverantorens forsakran
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att forpackningen bryts eller maten blir
forstord.

I regel &r matens miljopaverkan
betydligt storre an férpackningens.
Trots detta bér man utveckla
forpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljévanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra férpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
férpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: férpackningarna
tar upp mindre utrymme i
lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

2.4 Plan for 6kad energieffektivitet

Livsmedelsforadlingsforetag har en
skriftlig
plan for 6kad energieffektivitet for varje
verksamhetsstélle, som atminstone
innehaller féljande punkter:
- Enutsedd ansvarig person for
arbetet med energieffektivitet
- Energiférbrukningen har
identifierats genom utredning
och registrering av

Ansvarsfull och effektiv
energiférbrukning minskar
koldioxidutslappen orsakade av
klimatférandringar. Den rliga
energiférbrukningen inom
livsmedelsindustrin ar 2015 beraknas
uppga till 4 TWh.

Kravet kan uppfyllas genom att
exempelvis lingd ett frivilligt avtal om

Den utvalda avtalsleverantoren ska
skicka in livsmedelsforadlingsforetagets
plan for 6kad energieffektivitet i borjan
av avtalsperioden eller exempelvis 6
manader efter att avtalsperioden
pabarjats.

Man kan aven uppfylla kravet om en plan
for 6kad energieffektivitet i form av en
anslutningsakt till ett avtal om
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energiférbrukningen pa varje energieffektivitet inom energieffektivitet.
verksamhetsstalle for sig enligt | atgardsprogrammet for
energislag (el, varme, branslen) | livsmedelsindustrin.

- Ett mal for energibesparing

fram till ar 2025 har satts upp Med avtal om energieffektivitet framjas
(MWh) en effektiv energiférbrukning i Finland.

- Arlig uppféljningsplan for Med sadana uppfyller man malen om en
malen for energibesparingen. mer effektiv energiférbrukning i

energieffektivitetsdirektivet (EED).

Detta kriterium ska anvandas som ; : :
sl Ytterligare information:

http://www.energiatehokkuussopimuks

INNOVATIONSMOJLIGHETER

Utfodring av djur: Metanet som bildas vid matsmaltningen minskas genom att 6ka fodrets smaltbarhet och forkorta uppfédningstiden, vilket &ven har
samma inverkan pa eutrofierande utslapp.

Odling av spannmal: Genom att 6ka effektiviteten i odlingen av foder kan man minska utslappen.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att aven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en @nnu starkare roll &n
idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.
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GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldaggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga rattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer aven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantdren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstallda XX
langtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
att i avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantdren ska anstélla
exempelvis en langtidsarbets|ds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsformaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppfdljningen av avtalet.
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1. LIVSMEDELSSAKERHET, DJURHALSA

>4 Motivan hankintapalvelu

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

1.2 Ursprung

Den farska/djupfrysta fiskens
ursprungsland/havsomrade/odlingsland
ska anges.

Ursprungsland/havsomrade/odlingsland
for den fisk som anvands till
fiskprodukten ska anges.

Enligt forordning (EU) nr 1379/2013 ska
ursprunget anges pa féljande satt:

*  Foren produkt fiskad i
sOtvatten anges det
ursprungliga vattenomradet
och medlemsstaten eller tredje
land som produkten kommer
fran.

For produkter fiskade i havet
anges vilket havsomrade
produkten kommer ifran.

*  Nardet galler odlade produkter
anges det land dar odlingen
(uppfodningen) har skett.

Leverantorens tillkdnnagivande

1.2 Fiskens sparbarhet

Minst foljande uppgifter/parti ska pa
begéaran anges om fiskpartiet

(farsk/djupfryst):
e  Produktionsmetod
(fangad/odlad)

*  Vilket omrade produkten har
fangats eller odlats i

*  Fangstdatum/uttagsdatum

*  Minsta hallbarhetstid

*  Varumarke.

Radets forordning om den
gemensamma organisationen av
marknaden for fiskeri- och
vattenbruksprodukter (EU) nr 1379/2013
reglerar vilka uppgifter man ska ange
om fiskpartiet.

Leverantorens forsakran

1.3 Sparbarhet for fisken i fiskeprodukten

Om produkten innehaller 6ver XX
procent fisk ska man minst ange
foljande uppgifter/parti om det fiskparti
som anvants till produkten:

Enligt kommissionens férordning (EU)
nr 404/2011 om den gemensamma
fiskepolitiken ar malet ett hallbart fiske i
EU:s havsomraden.

Leverantorens tillkdnnagivande
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Produktionsmetod
(vild/uppfédning)
Fangstplats/odlingsland
Varumarke.

Kraven pa sparbarhet galler
fiskefangster som fiskats av fiskefartyg
och fiskare i havet och fiskar som fotts
upp i havet och som anvands som
livsmedel. Med hjalp av regleringarna
sakerstaller man att de fangade och
odlade fiskarna ar producerade pa ett
lagenligt och hallbart sétt.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling for sig med utgangspunkt i
marknadsdialog.

1.4 Beskrivning av egenkontroll

Farsk/djupfryst fisk:
Fiskodlingsanlaggningen
(primarproducenten) ska ha en skriftlig
beskrivning av egenkontrollen, som ska
innehalla en beskrivning av minst
foljande atgarder:

Atgarder

»  foratt forhindra att
djursjukdomar sprids till
anlaggningen

«  foratt folja upp
sjukdomssymptom och
dodlighet

»  foratt forhindra spridning av
djursjukdomar inom
anlaggningen

+  foratt forhindra spridning av
sjukdomar fran anlaggningen
till andra anlaggningar eller
vilda fiskar.

Enligt lagen om djursjukdomar
(441/2013) ska primarproducenten, som
exempelvis fiskodlingsanldggningen, ha
en beskrivning av egenkontrollen i
vilken man tar hansyn till dtgarder for
att bland annat forhindra spridning av
djursjukdomar.

Leverantorens forsakran
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En beskrivning av egenkontrollen ska
Idmnas in pa begaran.

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA | FOREGANGARNIVA | MOTIVERING | STYRKANDE
2.1 WWE:s fiskguide
Den fisk som anvands till fiskprodukten | Den fisk som anvands till fiskprodukten Rekommendationerna i WWF:s Leverantorens

som offereras ska finnas med pa den

gula eller grona listan i WWF:s
fiskeguide.

som offereras ska finnas med pa den
grona listan i WWF:s fiskeguide.

fiskeguide anger statusen for
fiskbestanden och enligt
fangstmetodernas hallbarhet. Nar det
galler odlad fisk uppmarksammas
miljokonsekvenser i
rekommendationerna.

Rekommendationerna i guiden kan
andras beroende pa fiskbestandens
utveckling och nya forskningsron. Enligt
guiden ska man i forsta hand anvanda
arter markta med gront, vara forsiktig
med arter markta med gult och undvika
arter markta med rott.

forsakranftillkdnnagivande

2.2 Hallbart fiske av vildfangad fisk

1. Vildfangad fisk ska fiskas pa ett satt

som gor att atminstone foljande punkter

uppfylls:
*  Fiskeverksamheten foljer lokala

och internationella lagar

*  Fiskets intensitet ar pa en niva
som ar hallbar for fiskbestanden
och de overfiskas inte

*  Fiskeverksamheten bidrar till att
bevara miljons mangfald i de
ekosystem dar man ar beroende
av fiske.

2. Ravaran fran vildfangad fisk i
fiskprodukten ska ha fiskats pa ett satt som
atminstone uppfyller foljande punkter:
*  Fiskeverksamheten foljer lokala
och internationella lagar
*  Fiskets intensitet ar pa en niva
som &r hallbar for fiskbestanden
och de overfiskas inte
*  Fiskeverksamheten bidrar till att
bevara miljons mangfald i de
ekosystem dar man ar beroende
av fiske.

Fiske ar en viktig ndring 6ver hela varlden,
men dverfiske utgor ett hot mot hela
ekosystemet.

Exempelvis med hjalp av MSC:s
miljdmarkning kan man sakerstalla att
produktens ursprung ar sparbar

och att man i fangstmetoderna har foljt
verksamhetsprinciperna for ett hallbart
fiske.

1. Ett certifieringssystem som uppfyller
kriterierna, som exempelvis MSC-
certifikat eller motsvarande.

ELLER

Leverantdrens forsakran

2. Ett certifieringssystem som uppfyller
kriterierna, som exempelvis MSC-
certifikat eller motsvarande.

ELLER

Leverantdrens forsakran
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2.3 Hallbar uppfodning av odlad fisk

Ravaran fran odlad fisk/fiskprodukten ska
ha fiskats pa ett satt som atminstone
uppfyller féljande punkter:

* Vattenodlingsverksamheten
foljer lokala och internationella
lagar.

*  Om 6ver en procent av ravaran i
fiskfodret kommer fran vilda
fiskar ska den vara sparbar.

*  Man registerfor anvandning av
antibiotika.

*  Arbetstagarna ska ha goda
arbetsforhallanden. (Se
kriterium 3.1)

Fiskodlingens eutrofierande effekter
orsakas framst av utfodringen i
odlingsverksamheten och darigenom
fiskarnas avforing samt delvis av
overskottsfoder.

Malet med exempelvis ASC-certifikatet
ar att minska de skadliga
miljéeffekterna av fiskodling.

Ett certifieringssystem som uppfyller
kriterierna, som exempelvis ASC-
certifikat eller motsvarande.

ELLER

Leverantorens forsakran

2.4 Anvandning av vildfangad fisk i fiskmassaprodukter

Minst XX procent av fisken som anvands i
fiskmassaprodukten ar vildfangad fisk.

Vildfangade fiskar, som exempelvis
mort, gddda och strémming, bor
anvandas mer inom
livsmedelsindustrin. For narvarande ar
de en underutnyttjad ravara i storre
skala. Pa det sattet kan man aven
anvanda en fiskravara som annars ofta
blir foder till djur eller avfall.

Procentandelen kan vara exempelvis 8o
procent. Den upphandlande enheten
ska precisera det i marknadsdialogen.

Leverantorens forsakran.

2.5 Transporter och férpackningar

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock sa att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte férsamras
och det darmed inte finns nadgon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Férpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktférpackningar.

Leverantorens forsakran
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forstord. I regel ar matens miljopaverkan
betydligt stérre an forpackningens.
Trots detta bor man utveckla
férpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljovanliga alternativ (som
transportférpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
forpackningar den praktiska
hanteringen smidigare:
férpackningarna tar upp mindre
utrymme i lastningsutrymmet och det
gar 3t mindre utrymme och tar mindre
tid att hantera produkter, férpackningar
och avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

INNOVATIONSMOJLIGHETER

Na&ringskretslopp: Som foder till odlad fisk kan man anvanda foder med fiskravara fran Ostersjon eller dess avrinningsomrade. Det sa kallade
Ostersjofodrets miljpaverkan ar mindre &n vanligt foder, eftersom man genom att anvanda det minskar mangden naringsémnen som kommer utifran
och naringsamnena i Ostersjon cirkulerar.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran fiskodlingar och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.
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Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att aven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en annu starkare roll &n

idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.

3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA | FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land déar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga rattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstéllda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer aven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran.

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:
Den utvalda avtalsleverantoren eller

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
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underleverantéren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetslosa eller andra personer
med en svag stéllning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

OBS! Istallet for ett krav pa
sysselsdttning kan man dven efter
overvdagande anvanda exempelvis
laroavtalsplatser eller praktikplatser for
studerande.

atti avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantdren ska anstélla
exempelvis en langtidsarbetsl|ds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en
laroavtalsplats eller en
arbetspraktikplats.

Sysselsattningskravet kan galla vilken
uppgift som helst pa ett foretag eller
hos en underleverantor.

Kriteriet bér anpassas till den egna
sysselsattningsmodellen och man bor
fora en marknadsdialog om
sysselsattningsmojligheterna i
branschen.

Ytterligare information och exempel pa
sysselsattning genom upphandling:
http://www.thl.fi/hankinnoistaduunia

del av uppfoljningen av avtalet.
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KALLOR OCH YTTERLIGARE INFORMATION

*  Primarproduktionsférordningen (1368/2011). http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2011/20111368

* Djurskyddsforordningen (7.6.1996/396): http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/1996/19960396

* Enligt Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1379/2013 ska det finnas en gemensam

marknadsordning for fiskeri- och vattenbruksprodukter: http://eur-lex.europa.eu/legal-

content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32013R1379

» Kommissionens forordning (EG) nr 1337/2013 om angivande av ursprungsland eller harkomstplats:

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/ALL/?uri=CELEX:32013R1337

* Radets forordning (EG) nr1099/2009 om skydd av djur vid tidpunkten for avlivning: http://eur-

lex.europa.eu/leqal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32009R1099

* Radets direktiv 2007/43/EG om faststdllande av minimiregler for skydd av slaktkycklingar:

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32007L0043

* Statsrddets redogorelse om livsmedelssdkerheten 2013—2017:

http://mmm.fi/elintarviketurvallisuusselonteko

» Statsradets principbeslut om kriterierna for offentlig upphandling av livsmedels- och

maltidstjanster (2016): http://valtioneuvosto.fi/paatokset/paatos?decisionld=0900908f8o4cfcqgq

» Statsradets principbeslut om framjande av hallbara miljo- och energildsningar
(cleantechl6ésningar) vid offentlig upphandling (2013):

https://tem.fi/documents/1410877/2795834/VN+periaatep%C3%A 4% C3%A4t%C3%B6s+kest%C3

%ALVien+ymp%C3%A4rist%C3%B6-

+ja+energiaratkaisujen+edist%C3%Asmisest%C3%A4+julkisissa+hankinnoissa/4295ca1eq-7ffs-

4d14-abdg-3eq806ebabib

* EkoCentria: Guiden Lisaa lahiruokaa julkisten keittididen asiakkaille — ohjeita ja perusteluja

hankintoihin: http://www.lahisopas.fi

* EkoCentria: Elintarvikkeiden hankintaopas:

http://www.ekocentria.fi/resources/public/Aineistot/lahiruoka hankintaopas2017_ebook.pdf

* Djurens valfardscentral i Finland: Definition av valfard: http://www.elaintieto.fi/hyvinvointi-on-

elainyksilon-kokemus/

» Djurens valfardscentral i Finland: Hyva toimintatapa teurastuksessa, sika (2013):

http://www.elaintieto.fi/wp-content/uploads/2015/12/HTO-sian-teurastus.pdf
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Foreningen for bekampning av djursjukdomar ETT rf: Systemet for uppféljning av nétboskapens

halsovard https://www.naseva.fi/

Foreningen for bekampning av djursjukdomar ETT rf: Halsoklassificeringsregistret for svingardar

Sikava: https://www.sikava.fi/

Evira: Ursprungsland: https://www.evira.fi/elintarvikkeet/tietoa-

elintarvikkeista/pakkausmerkinnat/alkuperamaa/

Evira: Kvalitetskrav pa vatten inom primarproduktionen

https://www.evira.fi/elintarvikkeet/alkutuotanto/veden-laatuvaatimukset////

Evira: Uppfdljning av antibiotikaresistensen: https://www.evira.fi/elaimet/elainten-terveys-ja-

elaintaudit/laakitseminen/antibioottiresistenssin-seuranta/

Evira: Paskriften om livsmedels ursprung: https://www.evira.fi/elintarvikkeet/valmistus-ja-

myynti/elintarvikkeista-annettavat-tiedot/pakkausmerkinnat/alkuperamerkinnat/

Evira: Primdrproduktion av livsmedel. https://www.evira.fi/elintarvikkeet/alkutuotanto/

Evira: Livsmedelssdkerhet i Finland 2015: https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-

evirasta/esittely/toiminta/valvonta/201asg/eviran_julkaisuja_4 2016.pdf

Evira: Lagstiftning om medicinsk behandling av djur: https://www.evira.fi/elaimet/elainten-

terveys-ja-elaintaudit/laakitseminen/lainsaadanto/

Evira: Forebyggande arbete minskar anvandningen av antibiotika hos produktionsdjur:

https://www.evira.fi/elaimet/elainten-terveys-ja-elaintaudit/laakitseminen/euroopan-

antibioottipaiva/ennaltaehkaisy-vahentaa-antibioottien-kayttoa-tuotantoelaimilla/

Evira: Mdrkning och spdrning av notkétt, Eviras anvisning 16024/1:

https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-

ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/ohje__16024 1 fi 2 .pdf

Evira: Salmonella: https://www.evira.fi/elintarvikkeet/tietoa-

elintarvikkeista/elintarvikevaarat/ruokamyrkytykset/ruokamyrkytyksia-aiheuttavia-

bakteereja/salmonella/

Evira: Avlivning och slakt av produktionsdjur: https://www.evira.fi/elaimet/elainsuojelu-ja-

elainten-pito/elainsuojelu-teurastuksessa-ja-lopetuksessa/tuotantoelainten-lopetus-ja-teurastus/

Evira: Vesiviljelylaitosten tarkastusopas:

https://www.evira.fi/files/attachments/fi/elaimet/elainten_terveys ja elaintaudit/elaintaut_vastus

taminen/verss_kalanviljelylaitosten_ tarkastusopas 2015.pdf

Handelstradgardsforbundet rf: Rapporten Kasvihuonealan vastuullisuus, 11/2016.

http://www.kauppapuutarhaliitto.fi/tietoa-kasvihuonealasta/vastuullisuus

Lihatiedotus ry: Vilket kvalitetsansvar?: http://laatuvastuu.fi/mika-laatuvastuu/
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Naturresursinstitutet: Suomalaisen elintarviketuotannon nykytilakartoitus (2017)
Jord- och skogsbruksministeriet: Kalastus- ja vesiviljelytuotteiden jaljitettavyysvaatimukset:

http://mmm.fi/kalat/elinkeinokalatalous/kalastuksen-valvonta-ja-kiintioseuranta/jaljitettavyys

Motiva: Energi- och materialsyner: http://www.motiva.fi/yritykset/katselmustoiminta

Motiva: Elens ursprung: http://www.motiva.fi/sahkonalkupera

Motiva: Databank — maltidstjanster: http://motivanhankintapalvelu.fi/tietopankki/ruokapalvelut

Tradgardsférbundet: Kvalitetsgard — riktlinjer:

http://www.puutarhaliitto.fi/index.php?section=116

RSPO: RSPO supply chains: http://www.rspo.org/certification/supply-chains

Matinformation: Trampdynorna vittnar om broilrars halsa:

http://www.ruokatieto.fi/ruokafaktaj/tilastoja-tietohaarukka/tilastotarinat/jalkapohjat-kertovat-

broilerien-terveydesta

Finlands Fjaderfaforbund ry: S3 har féder man upp broiler:

http://www.siipi.net/index.php/broileriyhdistys/naeinkasvatetaanbroileri

Hjartforbundet Sydanliiton malliasiakirja ravitsemuslaadun huomioimisesta ruokapalveluiden

kilpailutuksessa: http://sydanliitto.fi/ruokapalvelut

Hjartmarke: Grunderna for beviljad markning av produkter:

http://ammattilaiset.sydanmerkki.fi/elintarviketeollisuus/tuotteiden_myontamisperusteet

Institutet for halsa och valfard: Projektet Hankinnoista duunia! Material for sjdlvstudier om

sysselsattning genom upphandlingar: https://www.thl.fi/fi/tutkimus-ja-asiantuntijatyo/hankkeet-

ja-ohjelmat/hankinnoista-duunia-handu/itseopiskelumateriaali

Arbets- och naringsministeriet: Opas — Sosiaalisesti vastuulliset hankinnat (2013):

http://tem.fi/sosiaalisesti-vastuulliset-julkiset-hankinnat

Upphandlingsmyndigheten: Livsmedel och maltidstjanster:

http://www.upphandlingsmyndigheten.se/hallbarhet/stall-hallbarhetskrav/livsmedel/

Statens naringsdelegation: Alla rekommendationer fran Statens naringsdelegation:

https://www.evira.fi/elintarvikkeet/terveytta-edistava-ruokavalio/kuluttaja-ja-

ammattilaismateriaali/julkaisut/

Statens naringsdelegation: Vi dter och lar tillsammans — rekommendation for skolbespisningen:

http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-791-6 (finska, http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-812-8

(svenska)
WWEF: Suuret yritykset, suuri vastuu — WWF Suomen soijakysely 2012:

http://www.wwf.fi/soijaraportti2o12

WWEF: WWEF:s fiskquide https://wwf.fi/kalaopas/
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BILAGA 1 Gemensamt utvecklande av kriteriet

| januari 2017 anordnade Motiva arbetsgruppsspecifika workshoppar for gemensamt utvecklande, dar man gick
igenom forsta utkastet till kriterierna. Man arbetade darefter vidare med kriterierna med utgangspunkt i
workshopparna. Kriterierna skickades ut pa en 6ppen kommentarsrunda den 6.2.2017. Kommentarstiden pagick
fram till den 24.2.2017.

| workshoppen for gemensamt utvecklande av kriterier "Viljat ja viljatuotteet, ravintorasvat ja kasvioljyt”
(Spannmal, matfett och vegetabiliska oljor) 10.1.2017 deltog foljande organisationer:

Avena Nordic Grain Oy, EkoCentria, Fazer Leipomot Oy, Hansel Ab, Lovisa stad, Naturresursinstitutet, MTK ,Pohjois-
Karjalan hankintatoimi, Reso, Rovaniemi stad, Féreningen Matinformation rf, Institutet for halsa och valfard, Vanda
stad, Wihuri Oy Aarnio.

| workshoppen for gemensamt utvecklande av kriterier ”“Gronsaker och bar” 10.1.2017 deltog féljande
organisationer:

Apetit Ruoka Oy, EkoCentria Fazer Food Services Oy, Hansel Ab, Radgivningsenheten for offentlig
upphandling/Kommunférbundet, Handelstradgardsférbundet rf, Kimmon Vihannes Oy, Naturresursinstitutet, MTK,
Pohjois-Karjalan hankintatoimi, Pohjolan Peruna Oy, Rovaniemi stad, Féreningen Matinformation rf, Svenska
lantbruksproducenternas centralférbund SLC r.f., Abo universitet/Brahea-centret, Vanda stad, Osterbottens svenska
producentforbund r.f.

| workshoppen for gemensamt utvecklande av kriterier "Svinkott och svinkéttsprodukter” 11.1.2017 deltog
foljande organisationer:

Atria Suomi Oy, EkoCentria, Djurens valfardscentral i Finland, Foreningen for bekdmpning av djursjukdomar ETT rf,
Evira, Fazer Food Services Oy, HKScan Oyj, Radgivningsenheten for offentlig upphandling, Naturresursinstitutet,
jord- och skogsbruksministeriet, MTK, Pohjois-Karjalan hankintatoimi, Rovaniemi stad, Féreningen Matinformation
rf, Vanda stad, WWF Finland.

| workshoppen for gemensamt utvecklande av kriterier “Fjaderfakott och fjaderfakottprodukter, dgg och
aggprodukter” 11.1.2017 deltog féljande organisationer:

Atria Suomi Oy, EkoCentria, Elintarviketeollisuusliitto ry, Djurens valfardscentral i Finland, S6dra Osterbottens
sjukvardsdistrikt, Evira, Fazer Food Services Oy, HKScan Oyj, Naturresursinstitutet, jord- och skogsbruksministeriet,
MTK, Rovaniemi stad, Féreningen Matinformation rf, Finlands Broilerférening rf, Suomen Siipikarjaliitto rf, Vanda
stad.

| workshoppen for gemensamt utvecklande av kriterier “N6tkott och notkottsprodukter, mjolk och
mjolkprodukter” 12.1.2017 deltog féljande organisationer:

Atria Suomi Oy, EkoCentria, Elintarviketeollisuusliitto ry, Djurens valfardscentral i Finland, Féreningen for
bekémpning av djursjukdomar ETT rf, Evira, HKScan Oyj, Radgivningsenheten fér offentlig
upphandling/Kommunférbundet, Naturresursinstitutet, jord- och skogsbruksministeriet, Maitovaltuuskunta, Motiva
Oy, MTK, Osuuskunta Maitosuomi/ETT ry, PATU palvelutukkurit / Kanta-Hameen Tuoretuote Oy, Forbundet for
biffkouppfédare, Pohjois-Karjalan hankintatoimi, Rovaniemi stad, Foreningen Matinformation rf, Institutet for halsa
och vélfard, Vanda stad.

| workshoppen fér gemensamt utvecklande av kriterier "Fisk och fiskprodukter” 13.1.2017 deltog féljande
organisationer:

Apetit Ruoka Oy, Riksdagen, EkoCentria, Djurens vélfardscentral i Finland, Evira, Fazer Food Services Finland,
Djurens valfardscentral i Finland, Centralforbundet for Fiskerihushallning, Naturresursinstitutet, Motiva Oy, Pohjois-
Karjalan hankintatoimi, Pro Kala, Féreningen Matinformation rf, Finlands fiskodlarférbund rf, Vanda stad och WWF
Finland.
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1. Bakgrund

Statsradet publicerade i juni 2016 ett principbeslut om kriterierna for offentlig upphandling av livsmedels-
och maltidstjanster. Statsradet forutsatter att man inom offentliga upphandlingar av livsmedels- och
maltidstjanster stravar efter hog kvalitet och totalekonomisk hallbarhet. Det uppnas genom att i
upphandlingar krdva anvandning av livsmedel som har producerats med odlings- och produktionsmetoder
som &r bra for miljon samt pa ett satt som framjar djurens valfard och livsmedelssakerheten.

1.1 Verktyg for upphandling av ansvarsfullt producerade livsmedel

Syftet med den har guiden &r att hjalpa den offentliga sektorn att kdpa in ansvarsfullt producerade
livsmedel. Guiden i sin helhet innehaller kriterier for ansvarsfullhet och vagledning i upphandling inom
foljande produktgrupper:

Matfett och vegetabiliska oljor
Gronsaker och bar

Spannmal och spannmalsprodukter

Svinkott och svinkottsprodukter

Fjaderfakott och fjaderfakottprodukter, agg och dggprodukter
Notkott och notkottsprodukter

Mjolk och mjolkprodukter

Fisk och fiskprodukter.

Guiden omfattar foljande ansvarsfullhetsperspektiv:

Djurvalfard och -hdlsa
Livsmedelssakerhet

Miljokonsekvenser
- Socialt ansvar.

Med djurvalfard och -halsa avses i dessa kriterier djurens upplevelse av sitt eget psykiska och fysiska
tillstand. Upplevelsen av valfard kan variera fran bra till dalig. Valfard &r ett vitt begrepp som bland annat
innefattar djurens fysiska och psykiska halsa, en normal tillvéxt och god omvardnad om djur som tas om
hand av manniskor. Bland annat Féreningen for bekdmpning av djursjukdomar ETT rf foljer frivilligt
strangare krav pa produktionsdjurens valfard och halsa an de som star i lagstiftningen. | Finland har man
med hjalp av frivilliga dtgarder kommit till en situation i vilken vi dr befriade fran de flesta allmant
smittsamma djursjukdomar som férekommer i andra lander. Medicinering av produktionsdjur med bland
annat antibiotika ar betydligt mindre vanligt an i Syd- och Centraleuropa, dar Iakemedel dven anvands i
forebyggande syfte.

Med livsmedelssakerhet avses i dessa kriterier mikrobiologisk livsmedelssakerhet, livsmedelssakerhet i
anslutning till de kemiska och fysikaliska processerna och produktionsmetoderna samt livsmedelssakerhet
i anslutning till livsmedlens sammansattning. | Finland kontrolleras livsmedelssdkerheten noggrant genom
ett samarbete mellan manga olika myndigheter. Enligt publikationen Elintarviketurvallisuus Suomessa
2015 (Livsmedelssakerheten i Finland 2015) ar hanteringen av den kemiska risken inom den inhemska
livsmedelsproduktionen god och det férekommer inga vaxtskyddsmedel, veterinarmedicinska lakemedel,



miljogifter eller andra kemiska amnen som &r farliga for manniskors halsa i livsmedlen. De inhemska
livsmedlens mikrobiologiska sdkerhet &r pa en hég niva i internationell jamforelse.

Med miljokonsekvenser avses i dessa kriterier bade klimatutslapp och utslapp av férsurande féroreningar
fran primarproduktionen och miljokonsekvenser orsakade av primarproduktionen och vidareféradlingen
(livsmedelsindustrin) i forbrukningen av energi och material. Aven férpackningar som anvands i
produktionskedijan, transporter och matspill fran alla steq i livsmedelskedjan far miljokonsekvenser.

Enligt den gallande upphandlingslagen (1397/2016) ska hansynen till miljdkonsekvenserna inom offentliga
upphandlingar bygga pa en livscykelbedémning. Det innebér att den upphandlande enheten kan beakta
faktorer som beror en fas i livscykeln for foremalet for upphandlingen, exempelvis produktionsprocessen,
aven nar dessa faktorer inte ar en del av féremalet for upphandlingen (§ 94 ). Det forutsatter att
miljokraven rérande processerna och metoderna ska kopplas till foremalet for upphandlingen och star i
ratt proportion till avtalets varde och de mal som ska uppnas.

En upphandlande enhet kan darmed krava exempelvis en miljovanlig produktionsmetod nar kravet ar
kopplat till foremalet fér upphandlingen. Denna typ av tilldtna krav pa produktionsmetoder ar exempelvis
produktion av livsmedel med ekologiskt jordbruk och produktion av el med férnybara energikallor.

Med socialt ansvar menas att man i upphandlingen tar hansyn till upphandlingens effekter i en vidare
samhallelig dimension. P3 det sattet kan man bland annat paverka marknaderna, arbetstagarnas
rattigheter, miljoskyddet, den ekonomiska hallbarheten, etiken, sysselsdttningen och de manskliga
rattigheterna. Utgangspunkten ar att identifiera de sociala perspektiven och konsekvenserna i
produktionskedjans livscykel, det vill sdga kriterier som har effekt pa den aktuella tjanstens eller
produktens erkanda sociala konsekvenser. Olika produkter och tjdanster kan ha olika sociala utmaningar.

Enligt 2 §i den gdllande upphandlingslagen ska de upphandlande enheterna strava efter att ordna sin
upphandling sa att den kan genomforas pa ett sa ekonomiskt, hogkvalitativt och systematiskt satt som
mojligt genom att utnyttja befintliga konkurrensférhallanden och med beaktande av miljdaspekter och
sociala aspekter.

1.2 Matjanster som upphandlare av livsmedel

Om det féretag som tillhandahaller maltidstjanster upphandlar livsmedlen sjalv kan den offentliga
upphandlaren vid upphandlingen av maltidstjanster krava att mattjanstforetaget tillampar denna guide vid
livsmedelsupphandlingar och kréva att det redovisar sina egna livsmedelsupphandlingar pa
overenskommet satt till upphandlaren. Mattjanstforetaget har ett betydande ansvar for hur matlistorna ar
planerade, eftersom livsmedelsupphandlingarna gors med dem som utgangspunkt. | planeringen av
matlistorna skulle man kunna fasta storre vikt vid exempelvis mangden vegetarisk mat, mat enligt sésong
och den lokala matkulturen.

For mer ingdende information om maltidstjanster och livsmedelskedjan i Finland, se:

* Ekocentria: Guiden Lisaa lahiruokaa julkisten keittididen asiakkaille — ohjeita ja perusteluja
hankintoihin (uppdaterad 2017): http://www.ekocentria.fi/lahiruokaopas

* Motiva: Motivas upphandlingsradgivnings databank, maltidstjanster:
http://www.motivanhankintapalvelu.fi/tietopankki/ruokapalvelut




1.3 Krav pa naringskvalitet

| offentliga livsmedels- och mattjanstupphandlingar har massbespisning en central roll i fraimjandet av
halsa och vélbefinnande. | livsmedelsupphandlingar &r naringskvaliteten i ndringsrekommendationerna ett
absolut minimikrav. Att maten &r hdlsosam och ansvarsfullhetsaspekterna gar hand i hand.

| ansvarsfulla livsmedelsupphandlingar ingar det att mojliggora en kost som framjar manniskors
valbefinnande och halsa. Saker mat for befolkningen &r en mangsidig kost som framjar hélsan och som
bestar av hogkvalitativa och sékra livsmedel samt av livsmedelshygien och ratt hantering av livsmedlen
och en kost som passar varje individs egen situation. Befolkningens halsa, i synnerhet nér det galler
utvecklandet av stora folksjukdomar, och kost paverkas framst av hur manniskans kost som helhet &r
uppbyggd. De storsta orosmomenten ndr det galler kost och hélsa i Finland ar salt, mattat fett och tillsatt
socker samt ett dverdrivet energiintag. Ett centralt problem &r en for energirik kost och for liten
konsumtion av gronsaker.

De mal for ansvarsfullhet vid livsmedelsupphandlingar som presenteras i denna upphandlingsguide skulle
till storsta delen i praktiken uppfyllas om kostrekommendationerna foljdes. Exempelvis att 6ka mangden
gronsaker (vid skérdesdsongen), potatis, insjofisk, rypsolja, vegetabiliskt margarin (med beaktande av
palmolja), fullkornsprodukter (fiberrika inhemska spannmal, i synnerhet rag, havre och korn) samt att
begransa anvandningen av rott kott och kottberedningar. For aktoren ar det da viktigt att samordna
kostrekommendationerna och kriterierna for ansvarsfullhet som faststallts for olika livsmedelskategorier.

Exempelvis foljande rekommendationer och modelldokument kan anvandas som hjalp for att
uppmarksamma néaringskvaliteten:

* Statens naringsdelegation: Alla rekommendationer fran Statens naringsdelegation:
https://www.evira.fi/elintarvikkeet/terveytta-edistava-ruokavalio/kuluttaja-ja-

ammattilaismateriaali/julkaisut/

* Statens naringsdelegation: Vi ater och lar tillsammans — rekommendation for
skolbespisningen (2017). http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-791-6 (finska),
http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-812-8 (svenska)

Statens naringsdelegations rekommendationer for skolbespisningen innehaller anvisningar for val

av livsmedel och for naringskvaliteten pa den mat som serveras for upphandling av maltidstjanster
och livsmedel, en strukturmodell fér upphandlingsmaterial samt rekommendationer for
uppfoljning och utvardering av verksamheten.

* Sydanliiton malliasiakirja ravitsemuslaadun huomioimisesta ruokapalveluiden
kilpailutuksessa (2014). Rekommendationen ger kvalitetskrav som kan anvandas vid planering
och tillagning av lunchratter i personal- och studentrestauranger.
http://sydanliitto.fi/ruokapalvelut

* Hjartmarke: Grunderna for beviljad markning av produkter. | grunderna for beviljad markning
av produkter hittar du information om de krav pa livsmedlens naringskvalitet som Hjartmarket
staller. http://ammattilaiset.sydanmerkki.fi/elintarviketeollisuus/tuotteiden_myontamisperusteet




2. Faststallande av kriterier for ansvarsfullhet med hjalp av denna
anvisning

| guiden har man presenterat kriterier for ansvarsfullhet pa tva nivaer: kriterier for grundniva och
foregangarniva. Dessa ar rekommendationer pa kriterier fér ansvarsfullhet som kan anvandas som
minimikriterier, jamforelsegrund for basta pris- kvalitets forhallandet eller avtalsvillkor i anbudsbegaran.
Guiden presenterar dven mojligheter till att utnyttja innovationspotential hos specifika produktgrupper.
Tillampningen av kriterierna for ansvarsfullhet ligger pa den upphandlande enhetens eget ansvar. Det
rekommenderas att man regelbundet ber om juridisk rddgivning.

2.1 Val av kriterier

Upphandlingsenheten kontrollerar och faststaller alltid sjalv nivan pa kriterierna utifran mal, behov,
resurser och kartlaggning av marknaden.

5.
Sammanstal
Ining och

2. Satta upp 3. Féraen 4. Verifiera
och utforma

malniva

1. Val av

marknadsdi att kraven
alog uppfylls

offentliggor
ande av
anbudsbega
ran

kriterier

1. Valjforst de kriterier som ar relevanta och viktiga for er.

Kriterierna for ansvarsfullhet i denna guide ar kopplade till produktens viktigaste
konsekvenser.

Upphandlaren kan vélja ett av dessa kriterier, en del av dem eller samtliga. Exempelvis pa foljande

satt:

e Vilka ar just er organisations viktigaste mal och konsekvenser ur ett ansvarsfullhetsperspektiv?
Vilka egenskaper ar viktiga for just er?

e Erfarenhet och kunskap: Har vi precis borjat anvanda kriterierna for ansvarsfullhet eller &r vi
redan erfarna?

Om ni anvander kriterier for ansvarsfullhet for forsta gdngen rekommenderar vi att ni exempelvis
borjar med ndgra kriterier sa att ni far erfarenhet av anvandning av dem. Under nasta upphandling
kan ni ta med nya perspektiv pd ansvarsfullhet och/eller hoja kravnivan pa de kriterier som redan
anvands.

2. Kontrollera malnivan for och utformningen av de utvalda kriterierna.

Kriterierna som presenteras i tabellen och deras gransvarden ar forslag som kan justeras uppat
eller nedat beroende p& egna mal, behov och marknadssituation. Andra &ven sprak, utformning
etc. sd att de passar anbudsbegaran.



3. For en dialog med marknaden innan upphandlingen.

Genom en dialog tar man reda pa om anbudsgivarna kan uppfylla och verifiera de
upphandlingskrav som skisserats upp i upphandlingen i frdga och i marknadsomradet, om det
finns alternativa produkter eller tjanster, om det finns tillrackligt med anbudsgivare pa marknaden
etc. Marknadsldget kan variera stort mellan olika regioner, andra krav i upphandlingen eller
upphandlingens storleksklass. Genom en dialog far anbudsgivarna information om méjliga mal
och kriterier och hinner pa det sattet aven forbereda sig battre nar det galler att verifiera dem,
exempelvis genom att forbereda intyg fran produktionskedjan. Darfér rekommenderar vi inte att
man kopierar/direkt tillampar de kriterier som presenteras i anvisningarna for en egen upphandling
utan kartldggning av marknaden.

Man kan ocksa skicka en preliminar anbudsférforfragan till eventuella anbudsgivare som de kan
lamna in kommentarer till i god tid innan anbudsforfragan offentliggérs. Om det under
kommentarsrundan framgar att kravnivan i just det har fallet &r for hog eller 13g eller det &r
problematiskt att bevisa uppfyllandet av kraven, kan den andras.

| synnerhet kriterierna for féregangarnivan ska anvandas med noggrant 6vervagande av
upphandlingens art, varde och kvalitet. Att satta upp for stranga kriterier i mindre upphandlingar
kan std i strid med principerna i upphandlingslagen.

4. Bestam och definiera i er anbudsbegaran hur kraven ska bevisas i praktiken.

5. Uppratta en anbudsbegaran och offentliggor den.



2.2

Nivan pa kriterierna samt motivering till och styrkande avdem

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

Genomforande av upphandlingen till
minimikrav

Grundnivan ar en rekommendation pa
minimikrav for ansvarsfullhet inom
livsmedel.

Dessa kriterier ar
1) viktiga nar det galler
ansvarsfullhet,
2) enkla att anvanda och styrka
3) tillgangen pa produkterna och
tjansterna ari allmanhet god.

Genomfoérande av upphandling

a) med strangare krav och/eller

b) jdmférelsegrunderr som framjar marknaden

c) med framjande avtalsvillkor

Den upphandlande enheten kan vid behov
aven sikta pa en hogre niva an grundnivan. Pa
foregangarniva finns det tva typiska kriterier
for ansvarsfullhet:

a) samma kriterier som pa grundnivan, men
strangare

b) nya kriterier som annu inte finns pa
grundnivan.

Dessa kriterier for ansvarsfullhet

* passar upphandlare som vill ha de
basta produkterna pa marknaden

*  begransar marknaderna mer an
kriterierna pa grundnivan och kraver
darfor en storre insats och en aktiv
dialog med anbudsgivarna redan i
projektets planeringsfas for att
kartlagga marknadslaget

*  kan stallas s3 att de uppfylls under
avtalsperioden

Den upphandlande enheten kan satta upp
jamforelsegrunder for basta pris-
kvalitetforhallandesom ar kopplade till
egenskaper som har med kvalitets- eller
samhallsaspekter, miljdaspekter eller sociala
eller innovativa aspekter. Jamférelsegrunderna
ska kopplas till foremalet for upphandlingen

Motivering till kriterier

Motiveringen till anvéandningen av
kriterierna star i detta falt.
Bakgrunden till kriterierna kan
exempelvis vara radets eller
kommissionens forordning, vilket
fortydligas har. Som bakgrund har
man dven angett uppgifter om
bakgrunden till det aktuella
ansvarsfullhetsperspektivet och
dess betydelse till stod for
upphandlingen.

Styrkande av kriterier

De uppstillda kriterierna maste
kunna verifieraspa ett tillforlitligt
satt. Mer ingdende information om
verifiering och dess olika nivaer
finns under punkt 2.3 Styrkande.







INNOVATIONSPOTENTIAL

| guiden har man identifierat delomraden inom vilka man genom upphandling kan utveckla marknaderna sa att de
blir mer ansvarsfulla och snabba pa nya metoder for varor, tjanster och informationsformedling i vardekedjan.
Kriterier for innovationsnivan har inte definierats separat utan det ges tips pa i vilken riktning det finns potential pa
marknaden. Innovationsupphandlingar ar ofta mer komplexa &n vanliga upphandlingar och kraver darfér en mer
noggrann planering och mer krdvande upphandlingsférfaranden. Eftersom avtalsperioderna for upphandlingarna i
regel [oper pa flera &r kan man borja félja upp och/eller tanka pa innovationspotentialen redan med sikte pa nasta
avtalsperiod.

Malet i statsminister Sipilas regeringsprogram ar att 5 procent av alla offentliga upphandlingar ar innovativa
upphandlingar.

2.3 Verifiering

Att verifiera de uppstallda kraven och jamforelsegrunderna ar viktigt i offentliga upphandlingar. For att
presentera ratt satt att verifiera kraven krévs det en dialog mellan bestéllaren och leverantoren.
Anbudsgivaren maste ge information om hur kraven uppfylls i anbudsfasen, vid ingdende av avtal och i den
tidiga uppfdljningen av avtalet. Olika verifieringsmetoder har olika trovardighetsgrad, vilket beskrivs i
bilden nedan. Ju hogre niva desto storre trovardighet har verifieringsmetoden.

5. Forsakran
fran

4. ackrediterad
Forsdkran fran part
3. Eget tredje part

uttalande
2.
Leverantorens
1. beskrivning
Leverantdrens
forsakran

1. Leverantorens forsakran: Leverantoren forsakrar att kravet uppfylls exempelvis genom att kryssa i
rutan Ja.

2. Leverantorens beskrivning: Leverantoren beskriver skriftligen hur kravet uppfylls enligt eget vetande.

3. Eget uttalande: Leverantdren ger information som man kan kontrollera utan att ga in i foretagets
affarshemligheter, exempelvis nationella databaser och produktinformation. | detta ingar ocksa
miljomarkningar av typ Il enligt standarden ISO 14021, det vill sdga egna miljéuttalanden.

4. Forsakran fran tredje part En oberoende tredje part ger en skriftlig forsakran om att produkten,
tjansten eller processen i fraga uppfyller eller ar battre an den 6nskade kravnivan.

5. Forsakran fran ackrediterad tredje part: En ackrediterad, oberoende tredje part ger en skriftlig
forsakran om att produkten, tjdnsten eller processen i fraga uppfyller eller &r battre an den dnskade
kravnivan. Forsakran fran den ackrediterade tredje parten kan antingen gélla produkten eller
organisationens kvalitetssystem.

Kostnaderna for forsakran for leverantoren varierar. Hur latt det ar att fa forsakran varierar ocksa i
livsmedelskedjan, dven beroende pa foretagets storlek. Kravet pa forsdkran bor stallas enligt vikten for de
aktuella kvalitetskriterierna.
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Kriterier: Matfett och vegetabiliska oljor

1. LIVSMEDELSSAKERHET

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

1.1 Ursprung och sparbarhet

Ursprungslandet till huvudravaran i
produkten ska anges.

Livsmedlets ursprungsland ska anges pa
férpackningen om det kan vilseleda
képaren om ursprungslandet inte
anges. Exempelvis ryps- och rapsoljor
kan vara forpackade i Finland men
odlade utomlands.

Sparbarheten hos ravarorna i de
produkter som offereras, exempelvis
ursprung, ska kunna forklaras i enlighet
med principerna och kraven i
livsmedelslagstiftningen.
Livsmedelslagen (23/2006) 17§.

Det lagstadgade kravet ar att produkten
ska kunna sparas till den som forpackar
produkten. Angivelse av
produktionsanldggningen tar
sparbarheten i kedjan ett steg langre.

Leverantérens tillkannagivande

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Av den vegetabiliska olja som anvands i
produkten ska minst xx procent vara
ekologiskt producerad enligt det som
faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Av den vegetabiliska olja som anvands i
produkten ska minst 100 procent vara
ekologiskt producerad enligt det som
faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett

Certifiering som uppfyller definitionen av
ekologiskt, exempelvis EU:s ekologiska
markning EU-ekobladet eller
overvakningsmyndighetens ekologiska
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overgripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar basta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tillampning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
férvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Procentandelen ska kontrolleras vid
varje upphandling for sig med
utgangspunkt i den upphandlande
enhetens marknadsdialog.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun.fi/

markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

2.2 Anvandning av palmolja

Ingen palmolja eller palmkarnolja har
anvants i produkten.

Palmolja odlas delvis pa torvmarker,
som man har réjt regnskog for. Det dkar
palmoljans klimatpaverkan tva- eller
trefaldigt jamfort med andra oljor.
Andelen palmolja i margarin ar
jamforbar med omfattningen av
klimatpaverkan.

1. Om palmolja eller palmkarnolja
anvands i en produkt ska den komma
fran ett produktionssystem i vilket man
atminstone framjar foljande atgarder:
*  Goda arbetsforhallanden
garanteras for arbetstagarna
pa odlingarna. (se kriterium

2. Om man anvander palmolja eller
palmkarnolja i produkten ska
atminstone foljande atgarder vidtas i
produktionsprocessen:
*  Goda arbetsforhallanden
garanteras for arbetstagarna
pa odlingarna. (se kriterium 3.1)

Palmolja odlas delvis pa torvmarker,
som man har réjt regnskog for. Det dkar
palmoljans klimatpaverkan tva- eller
trefaldigt jamfort med andra oljor.
Andelen palmolja i margarin ar
jamforbar med omfattningen av
klimatpaverkan.

1. Certifieringssystem, exempelvis Round
Table for Sustainable Palm Qil (RSPO):
Book and Claim eller Mass Balance eller
motsvarande

2. Certifieringssystem, exempelvis Round
Table for Sustainable Palm Qil (RSPO):

12
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3.1)

* Vildaregnskogar har inte
skovlats till odlingsmarker.

*  Hotade djurarter skyddas i
plantageomrddena.

* Lokalbefolkningens livsmiljcer
och rattigheter skyddas.

Leverantoren sakerstaller detta
antingen genom att kopa certifikat till
stod for ansvarsfull produktion av
palmolja (Book and Claim-modellen)
eller genom att leverantoren kdper
nodvandig mangd certifierad palmolja
(Mass balance-modellen)

» Vilda regnskogar har inte
skovlats till odlingsmarker.

*  Hotade djurarter skyddas i
plantageomradena.

* Lokalbefolkningens livsmiljer
och rattigheter skyddas.

Det sdkerstalls genom en separat
produktionskedja (Segregated- eller
Identity Preserved-modellerna)

Exempelvis i kriterierna for RSPO-
certifikatet tar man dven hansyn till
genomsynlighet, miljdansvar och
skyddet av den biologiska mangfalden
samt har ett krav pa fortlopande
forbattring av verksamheten och den
ekonomiska hallbarheten pa lang sikt.

| RSPO-certifieringen finns det fyra olika
uppféljningsmekanismer:

1. Book and Claim-modellen:
Genom att kdpa dessa
certifikat stodjer foretagen en
ansvarsfull produktion av
palmolja, men den palmolja
som anvants i produkten kan
vara ocertifierad palmolja.

2. Massabalans (MassBalance): En
del av den palmolja som
anvands ar ansvarsfullt
producerad palmolja.
Leverantoren forbinder sig att
kopa nodvandig mangd
certifierad palmolja till
produkterna, dven om denna
certifierade mangd inte
anvands i produkten.

3. Segregerad palmolja
(Segregated): All palmolja som
anvands ar ansvarsfullt
producerad. Oljan kan inte
nodvandigtvis sparas till
plantagen, eftersom palmoljan
som anvants i produkten ar
blandad med andra certifierade
palmoljelager.

4. Hela kedjans sparbarhet

Segregated eller Identity preserved eller
motsvarande

13




Livsmedel: Matfett och vegetabiliska oljor
03/2017, version 1.0

(Identity preserved): Kedjan ar
sparbar direkt till den
certifierade anlaggningen, dar
den ocksa képs in direkt.

2.3 Transporter och férpackningar

Forpackningen XXX av de produkter
som offereras innehaller minst XX
procent atervunna ravaror, dock sa att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte forsamras
och det darmed inte finns ndgon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir
forstord.

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Férpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktforpackningar.

I regel &r matens miljopaverkan
betydligt storre &n forpackningens.
Trots detta bor man utveckla
forpackningarna sa att de blir mer
miljovanliga, for det finns redan mer
miljévanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
forpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: férpackningarna
tar upp mindre utrymme i
lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

Leverantorens forsakran
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INNOVATIONSPOTENTIAL

Odling av oljevaxter: Vid odlingen kan man anvanda atervunnet godsel och atervunna jordférbattringsmedel.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att aven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och

materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjdlp av inspektioner. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en @nnu starkare roll &n

idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.

3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA | FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantérer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga rattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Leverantorens forsakran
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Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstéllda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer dven under
avtalsperioden.

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantdren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stéllning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

OBS! Istallet for ett krav pa
sysselsdttning kan man dven efter
overvdgande anvanda exempelvis
laroavtalsplatser eller praktikplatser for
studerande.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
atti avtalsvillkoren ange ett krav p3 att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en langtidsarbets|ds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en
laroavtalsplats eller en
arbetspraktikplats.

Sysselsattningskravet kan galla vilken
uppgift som helst pa ett foretag eller
hos en underleverantor.

Kriteriet bér anpassas till den egna
sysselsattningsmodellen och man bor
fora en marknadsdialog om
sysselsattningsmojligheterna i
branschen.

Ytterligare information och exempel pa
sysselsattning genom upphandling:
http://www.thl.fi/hankinnoistaduunia

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsattning som en
del av uppfoljningen av avtalet
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Kriterier: Gronsaker och bar

1. LIVSMEDELSSAKERHET

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

1.2 Ursprung

1. Gronsakers/bars ursprungsland ska
anges.

2. Leverantoren forbinder sig att ge
information om ursprung for varje
varuparti, som ska vara sparbar anda
fram till anlaggningen.

Livsmedlet ursprungsland ska anges pa
férpackningen om det kan vilseleda
konsumenten om ursprungslandet inte
anges. Exempelvis frysta bar kan vara
forpackade i Finland men odlade
utomlands.

Sparbarheten hos ravarorna i de
produkter som offereras, exempelvis
ursprung, ska kunna forklaras i enlighet
med principerna och kraven i
livsmedelslagstiftningen.
Livsmedelslagen (23/2006) 17 §.

Det lagstadgade kravet &r att produkten
ska kunna sparas till den som forpackar
produkten. Angivelse av
produktionsanldaggningen tar
sparbarheten i kedjan ett steg langre.

1. Leverantorens tillkdnnagivande
2. Leverantorens forsakran

1.2 Egenkontroll

1. Primarproducenten av
gronsakerna/baren ska ha en skriftlig
beskrivning av egenkontrollen pa
garden/tradgardsforetaget som ska
[émnas in pa begdran.

2. Primarproducenten av
gronsakerna/baren ska ha en skriftlig
plan fér egenkontroll f6r garden Planen
kan exempelvis innefatta foljande
aspekter:
* Renhallning pa
produktionsanlaggningen
* Bevattningsvattnets
lamplighet
*  Anvandning och férvaring av
vaxtskyddsmedel, godselmedel

Med primarproduktion avses
produktion, uppfédning eller odling av
primarprodukter inklusive skord,
mjolkning och alla faser i
djurproduktionen fore slakt. Jakt, fiske
och insamling av vilda produkter
omfattas ocksa. | primarproduktionen
ingar inte exempelvis vidareforadling av
primarprodukter.

Med egenkontroll avses leverantdrens

1. Beskrivningen av egenkontrollen
ska lamnas in pa begaran.

2. Den utvalda livsmedelsleverantoren
ska skicka in planen for
egenkontroll av
primarproduktionen i bérjan av
avtalsperioden eller exempelvis 6
manader efter att avtalsperioden
har paborjats
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och andra preparat.

eget kontrollsystem, som leverantoren
anvander for att sakerstalla att
livsmedlen uppfyller de krav som stalls
pa dem och att primdrprodukterna ar
sdkra. (Primérproduktionsférordningen
(1368/2011)).

Nagon skriftlig beskrivning kravs inte av
exempelvis insamlare av vilda
produkter.

Beskrivning av egenkontrollen innebar
en beskrivning av verksamhetssatten pa
anlaggningen nar det galler de aktorer
som namns i forordningen, och kraver
inte att man registerfor atgarder som
sker regelbundet.

Planen for egenkontroll &r en ndrmare
beskrivning med tillhérande atgarder
om hur egenkontrollen gérs inom
primarproduktionen.

Planen for egenkontroll kan
verifieras enligt produkt,
exempelvis genom Kvalitetsgard-
kontroll, IP Frukt&Gront
Grundcertifiering eller annan
motsvarande verifieringsmetod.

1.3 Vattenfdrbrukning

| produktionen av gronsaker i vilken
man anvander bevattning och vattnet ar
i beréring med de dtbara delarna ska
vattnet uppfylla kraven enligt den
nationella halsoskyddslagen. Om man
anvander annat vatten, exempelvis
vatten fran egen brunn pa
produktionsanlaggningen, ska vattnet
kontrolleras sa att det duger for
anvandning pa livsmedel.

Enligt primarproduktionsférordningen
(1368/2011) ska vatten som anvands
som dricksvatten till produktionsdijur,
inom vattenbruk, till bevattning av
primarprodukter, till rengoring och
nedkylning samt till ren av ytor,
utrustning och verktyg pa
primarproduktionsanlaggningen vara
rent.

Vattnet far inte ha en konstig lukt eller
smak och inte heller innehalla mikrober,
parasiter eller fraimmande amnen som
gor att vattnet kan dventyra sakerheten
for primarprodukterna och de livsmedel
som man far av dessa.

Leverantorens forsakran

Bestallaren kan vid behov be om en
redogorelse Over vattnets
mikrobiologiska kvalitet under
avtalsperioden.
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1.4 Anvandning av bar

I sortimentet bor det ocksa finnas bar
som kan anvandas utan upphettning
eller kokning.

Baren ska kunna anvandas utan
upphettning eller kokning.

Evira rekommenderar att man endast
anvander utlandska frysta bar tillrackligt
upphettade for att forhindra
virusinfektioner.

Virus kan hamna i baren exempelvis
som en foljd av att fororenat vatten
anvands. Djupfrysning haller virusen vid
liv och infektionsdugliga. Om baren
efter upptining anvands som sadana
eller om de inte upphettats tillrackligt,
forintas inte virusen.

Leverantorens forsakran

1.5 Efterbehandling

Farska rotfrukter/potatis behandlas inte
genom bestralning, med kemikalier
eller med vax efter skorden.

Olika efterbehandlingsmetoder kan
anvandas efter skorden for att skydda
vissa frukter, potatis och rotfrukter fran
infektioner, exempelvis
svampinfektioner. Dessutom kan man
oka hallbarheten genom
efterbehandlingsmetoder under
transport och lagring.

Det kan finnas kvar kemikalierester i
produkten efter
behandlingsmetoderna. Dessutom okar
anvandning av kemikalier
miljobelastningen.

Det galler endast farska varor.

Certifieringssystem, exempelvis
Kvalitetsgard-kontroll eller
motsvarande

Farska frukter behandlas inte genom
bestralning, med kemikalier eller med
vax efter skorden.

Olika efterbehandlingsmetoder kan
anvandas efter skorden for att skydda
vissa frukter, potatis och rotfrukter fran
infektioner, exempelvis
svampinfektioner. Dessutom kan man
oka hallbarheten genom
efterbehandlingsmetoder under
transport och lagring.

Certifieringssystem, exempelvis
Kvalitetsgard-kontroll eller
motsvarande
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Det kan finnas kvar kemikalierester i
produkten efter
behandlingsmetoderna. Dessutom okar
anvandning av kemikalier
miljobelastningen.

Det galler endast farska varor.

Farska gronsaker behandlas inte genom
bestralning, med kemikalier eller med
vax efter skorden.

Olika efterbehandlingsmetoder kan
anvandas efter skorden for att skydda
vissa frukter, potatis och rotfrukter fran
infektioner, exempelvis
svampinfektioner. Dessutom kan man
oka hallbarheten genom
efterbehandlingsmetoder under
transport och lagring.

Det kan finnas kvar kemikalierester i
produkten efter
behandlingsmetoderna. Dessutom okar
anvandning av kemikalier
miljobelastningen.

Det galler endast farska varor.

Certifieringssystem, exempelvis
Kvalitetsgard-kontroll eller
motsvarande

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Gronsakerna/baren/frukterna ar
ekologiskt producerade enligt det som
faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
overgripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion ddr man

Certifiering som uppfyller definitionen
av ekologiskt, exempelvis EU:s
ekologiska markning EU-ekobladet eller
6vervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.
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kombinerar basta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tillampning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
forvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun.fi/

2.2 Vaxthusforetagens anvandning av fornybar energi

Av vaxthusforetagens energi for
uppvarmning produceras en andel av
minst XX procent med férnybara
energikallor.

| vaxthusproduktionen star
energiforbrukningen for den storsta
miljobelastningen (el och varme).

| vaxthus behovs det uppvarmning aret
om, men i synnerhet under vintern. Med
valet av energikalla kan man paverka
koldioxidavtrycket fran produktion i
vaxthus.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling fér sig utifran resultatet av
marknadsdialogen.

Leverantorens forsakran

Av vaxthusforetagens elenergi ska
minst XX procent produceras med
fornybara energikallor.

Bestallaren kan vid behov be om en
redogorelse Over elens ursprung under
avtalsperioden.

| vaxthusproduktionen star
energiforbrukningen for den storsta
miljobelastningen (el och varme).

Vid vaxthusodling dret om gar det at
mest el till ljus vid. Dessutom kan andra
automatiserade processer forbruka el.
Med valet av energikalla kan man

Leverantorens forsakran
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paverka koldioxidavtrycket fran
produktion i vaxthus.

Pa enskilda foretag kan procentandelen
av elen som produceras med fornybar
energi uppga till hela 100 procent.
Ursprunget till den el som anvands kan
verifieras med ett certifikat Gver
ursprungsgaranti.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling for sig utifran resultaten av
marknadsdialogen.

2.3 Transporter och forpackningar

De produkter som offereras ska i forsta
hand vara forpackade i dtervinningsbara
och ateranvandningsbara
transportlador.

OCH/ELLER

De offererade produkterna ska i forsta
hand ligga |6st forpackade. Med 16st
forpackade avses exempelvis lador i
vilka produkterna ar skyddade pa
vederborligt satt.

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock s3 att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte forsamras
och det ddrmed inte finns ndgon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir
forstord.

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Forpackningarna kan vara exempelvis
transportférpackningar eller
produktférpackningar.

| regel ar matens miljopaverkan
betydligt storre an forpackningens.
Trots detta bor man utveckla
forpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljovanliga alternativ (som
transportférpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som dr bra forpackad minskar dven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
férpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: forpackningarna
tar upp mindre utrymme i

Leverantorens forsakran
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lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen dtervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

INNOVATIONSPOTENTIAL

Gronsaksodling: Utnyttja de anvandningsmojligheter som finns for den grona biomassan som uppstar. | odling av grénsaker/bar har man anvant
atervunnet godsel och 3tervunna jordfoérbattringsmedel.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjdlp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att dven paverka primarproduktionen samt energi- och

materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, gora upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en annu starkare roll &n

idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.
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3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begéaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga réattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer aven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantdren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
att i avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en langtidsarbetslds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppféljningen av avtalet.
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Kriterier: Spannmal och spannmalsprodukter

1. LIVSMEDELSSAKERHET

GRUNDNIVA |

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

1.1 Ursprung

Ursprungslandet for alla
spannmalsravaror i produkten ska
anges.

Livsmedlet ursprungsland ska anges pa
férpackningen om det kan vilseleda
konsumenten om ursprungslandet inte
anges. Produkterna kan exempelvis
vara forpackade i Finland, och det
racker darfor inte att enbart kontrollera
namnet pa naringsidkaren utan att
kontrollera ursprungslandet.

Sparbarheten hos ravarorna i de
produkter som offereras, exempelvis
ursprung, ska kunna utredas i enlighet
med principerna och kraveni17 §i
livsmedelslagen (23/2006).

Leverantorens tillkdnnagivande

Leverantoren forbinder sig att ge
information om ursprung for varje
varuparti med spannmalsravaror, som
ska vara sparbar anda fram till kvarnen.

Det lagstadgade kravet ar att
produkten ska kunna sparas till den
som forpackar produkten. Angivelse av
kvarnen tar sparbarheten i kedjan ett
steg langre.

Leverantorens forsakran
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GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

2. Ekologisk produktion

Av de spannmal som anvands i
produkten ska minst xx procent vara
ekologiskt producerat enligt det som

faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Av de spannmal som anvands i
produkten ska minst 100 procent vara
ekologiskt producerat enligt det som
faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
6vergripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tillampning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
férvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av
naturliga dmnen och processer.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling fér sig med
utgangspunkt i marknadsdialog.

Ytterligare information om
upphandling av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun.fi/

Certifiering som uppfyller definitionen
av ekologiskt, exempelvis EU:s
ekologiska markning EU-ekobladet eller
dvervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

2.2 Anvandning av férnybar energi

Av den el- och/eller varmeenergi som
bageriet anvander ska minst XX procent
produceras med férnybara energikallor.

Bestdllaren kan vid behov be om en
redogorelse dver elens eller

Nar det galler exempelvis brod kan sa
mycket som halva klimatpaverkan
orsakas av bageriets
energiforbrukning. Klimateffekterna
av bréd kan minskas genom att
anvanda fornybar energi pa

Leverantorens forsakran
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varmeenergins ursprung under
avtalsperioden.

Det aktuella kriteriet ska tillampas
enligt principen om jamforelse mellan
kvalitet och pris.

bagerierna.

De stora foretagen i branschen har
information om energins ursprung
bland de egna bagerierna. Enskilda
bageriers andel férnybar energi kan
vara 100 procent om de har ett elavtal
och ursprungsgarantier som bevis pa
att elen ar producerad med fornybar
energi.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling fér sig med
utgangspunkt i marknadsdialog.

Av den el- och/eller varmeenergi som
bageriet anvander ska minst XX procent
produceras med fornybara energikallor.

Bestallaren kan vid behov be om en
redogorelse dver elens ursprung under
avtalsperioden.

Det aktuella kriteriet ska tillampas
enligt principen om jamforelse mellan
kvalitet och pris.

Exempelvis klimateffekterna av brod
kan minskas genom att anvanda
fornybar energi pa kvarnarna.

De stora foretagen i branschen har
information om energins ursprung
bland de egna kvarnarna. Enskilda
kvarnars andel férnybar energi kan
vara 100 procent om de har ett elavtal
och ursprungsgarantier som bevis pa
att elen ar producerad med férnybar
energi.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling for sig med
utgangspunkt i marknadsdialog.

Leverantorens forsakran

2.3 Transporter och férpackningar

De bageriprodukter som offereras ska i
forsta hand vara forpackade i
atervinningsbara och
ateranvandningsbara transportlador.

Forpackningen XX av de
bageriprodukter som offereras
innehaller minst XX procent atervunna
ravaror, dock sa att férpackningens

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Forpackningarna kan vara exempelvis

Leverantorens forsakran
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OCH/ELLER

De offererade produkterna ska i forsta
hand ligga |6st forpackade. Med 16st
forpackade avses exempelvis [ador i
vilka produkterna ar skyddade pa
vederborligt satt.

funktionella egenskaper som skyddar
produkten inte forsamras och det
darmed inte finns nagon risk for att
férpackningen bryts eller maten blir
forstord.

transportforpackningar eller
produktforpackningar.

I regel &r matens miljopaverkan
betydligt storre &n forpackningens.
Trots detta bor man utveckla
férpackningarna sa att de blir mer
miljovanliga, for det finns redan mer
miljévanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En
produkt som &r bra férpackad minskar
aven spillet.

Dessutom gor en optimering av
forpackningar den praktiska
hanteringen smidigare:
férpackningarna tar upp mindre
utrymme i lastningsutrymmet och det
gar 3t mindre utrymme och tar mindre
tid att hantera produkter,
forpackningar och avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.
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INNOVATIONSPOTENTIAL

Odling av spannmal: Vid odlingen kan man anvanda dtervunnet godsel och atervunna jordférbattringsmedel.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran kvarnarna och bageriernai ett

annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att aven paverka primarproduktionen samt energi- och

materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en annu starkare roll &n

idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.

3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA | FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantérer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begaran
rapportera vilka dtgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga rattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan

Leverantorens forsakran
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forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer dven under
avtalsperioden.

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantoren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstallda XX
l[angtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

OBS! Istallet for ett krav pa
sysselsattning kan man dven efter
overvdgande anvanda exempelvis
laroavtalsplatser eller praktikplatser for
studerande.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
att i avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en Iangtidsarbetslds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsformaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en
laroavtalsplats eller en
arbetspraktikplats.

Sysselsattningskravet kan galla vilken
uppgift som helst pa ett foretag eller
hos en underleverantor.

Kriteriet bor anpassas till den egna
sysselsattningsmodellen och man bor
fora en marknadsdialog om
sysselsattningsmojligheterna i
branschen.

Ytterligare information och exempel pa
sysselsattning genom upphandling:
http://www.thl.fi/hankinnoistaduunia

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppféljningen av avtalet.
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Kriterier: Svinkott och svinkottsprodukter

1. LIVSMEDELSSAKERHET, DJURVALFARD OCH -HALSA

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

| MOTIVERING

STYRKANDE

1.1 Ursprung och sparbarhet

1. Svinkottets ursprungsland ska
anges.

2. Leverantoren ska pa begaran
skriftligen ge information om i vilket
land djuret/djuren som kéttet kommer
ifran:

« arfott

*  aruppvaxt

*  harslaktats

*  har processats och forpackats.

ELLER

Leverantoren ska pa begaran skriftligen
ge information om pa vilken anldggning
(plats) djuret/djuren som kéttet kommer
ifran:

« arfott

e druppvaxt
och var djuret/djuren har

e slaktats (slakteri)

*  har processats och forpackats

(foradlingsanlaggning).

Enligt kommissionens férordning
1337/2013 ska man alltid ange
ursprungslandet for notkott, som har ett
eget markningssystem, och svinkatt,
lamm- och getkdott samt fjiaderfakott.

Enligt forordningen hanvisar begreppet
ursprung nar det galler
animalieprodukter till det land dar
produkten som helhet ar producerad.
Nar det galler kott betyder detta det land
dar djuren ar fott, uppfott och slaktat.

Om flera ldnder har varit involverade i
produktionen av livsmedlet hdnvisar man
med begreppet till det land dar den
senaste betydande ekonomiskt
motiverade bearbetningen eller
behandlingen av produkten har gjorts.

1. Leverantorens tillkdnnagivande
2. Leverantorens forsakran

1.2 Fritt frdn salmonella

1. Svinkottet/svinkottsprodukten ar
fri fran salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens forordning
(EG) nr 1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland

2. Svinkdttet/svinkottsprodukten &r fri
frdn salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats enligt
kommissionens férordning (EG) nr
1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland och

Kommissionens forordning (EG) nr
1688/2005 galler specialgarantier for
salmonella som kravs for vissa
forsandelser med kott och agg avsedda
for Finland och Sverige.

Infektioner orsakade av

1.1 Intyg pa att man tillhér
halsoklassificeringsregistret for
svingardar, Sikava.

ELLER
1.2 Ett handelsdokument eller
certifikat som uppfyller férlagan i
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och Sverige).

Sverige).
OCH

Leverantdren ger pa begaran en skriftlig
redogorelse over produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
minst innehaller foljande punkter:
*  pavilket satt salmonella
kontrolleras
» vilka salmonellaserotyper
kontrollkravet galler och
* salmonellaprevalensen (%) i
produktionslandet.

(Galler inte Finland och Sverige)

salmonellabakterien ar ett betydande
problem for folkhalsan 6ver hela varlden.
De nordiska landerna ar ett undantag.
Situationen har forblivit betydligt battre i
Finland, Sverige och Norge &n i 6vriga
varlden. | Finland har man arligen
konstaterat nagot 6ver 1 ooo fall av
smitta, varav endast cirka 15—20 procent
ar avinhemskt ursprung. | Finland testas i
regel dver 2 0oo olika
salmonellaserotyper.

Halsoklassificeringsregistret for
svingardar, Sikava, ar certifierat enligt
ISO goo1 och Evira har godkant det som
nationellt kvalitetsregister.
Kvalitetssystemet uppfyller EU:s
riktlinjer for basta metoder nar det galler
frivilliga certifieringssystem for
jordbruksprodukter och livsmedel (2010/
C341/04).

bilaga IV i kommissionens férordning
(EG) 1688/2005.

ELLER

1.3 En annan redogérelse fran
leverantoren om att produkterna ar fria
fran salmonella och fran alla
salmonellaserotyper.

2. Utover ovanstaende ska
leverantoren pa begaran lamna in en
skriftlig redogorelse 6ver
produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
uppfyller kraven enligt kriteriet.

1.3 Anvandning av antimikrobiella lakemedel

Antimikrobiella lakemedel, som
exempelvis antibiotika, anvands
enbart for behandling av sjuka djur
efter forskrivning och under
dvervakning av veterinar.
Anvandning av antimikrobiella
I&kemedel ska registerforas och
uppgifterna finnas tillgangliga pa
begdran.

| Finland &r ansvarsfull anvdandning av
antimikrobiella Idkemedel (Lagen om
medicinsk behandling av djur (387/2014))
tryggad enligt lag.

Vissa lakemedel som anvénds for att
behandla svara bakteriesjukdomar hos
manniskor far inte anvandas pa djur 6ver
huvud taget. Vissa kritiska antibiotika far
endast anvandas om andra alternativ inte
fungerar pa grund av exempelvis
undersdkningsresultat. Lagen kraver
ocksa att veterindren sjalv ska forsakra
sig om att det finns ett behov av
antibiotika.

Ett kvalitetssystem certifierat av tredje
part, som garanterar att kriteriet
uppfylls. Exempelvis ett intyg Over att
man tillhdr halsoklassificeringsregistret
for svingardar Sikava eller annat
motsvarande intyg.
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Djurets dgare eller innehavare ar skyldig
att registerfora lakemedel som ges till
produktionsdjur.

1.4 Svansbitning

Svinkottet ska komma fran ett djur
vars svans inte ar kuperad for att
undvika svansbitning.

Enligt ett EU-direktiv (2008/120/EG) far
man inte rutinmassigt kupera svansen
utan endast om det finns bevis pa att
skador har uppkommit pa suggornas
spenar eller pd andra svins 6ron eller
svansar. Innan sddana ingrepp
genomfors ska andra atgarder vidtas
for att forhindra svansbitning och andra
oonskade beteenden med hansyn till
miljon i dess helhet och
beldggningsgraden.

Det foljs systematiskt endast i Finland,
Sverige och Norge. Att tillhora
exempelvis halsoklassificeringsregistret
for svingardar Sikava garanterar att
svinens svans inte kuperas i
forebyggande syfte. Genom att tillhora
Sikava garanterar man dven att svinen
far tillracklig stimulans, vilket minskar
den upplevda stressen hos svinen och i
sin tur minskar svansbitningen.

Ett kvalitetssystem certifierat av tredje
part, som garanterar att kriteriet
uppfylls. Exempelvis ett intyg Over att
man tillhor halsoklassificeringsregistret
for svingardar Sikava eller
motsvarande.

1.5. Bedévning av djur fore slakt

Svin ska bed6vas innan avblodning
och djuret ska vara medvetslost och
beddvat fram tills det dor.

Atgarderna vid bedévning regleras i den
nationella djurskyddsférordningen
(7.6.1996/396) och radets férordning
(EG) nr1099/2009.

Med tanke pa djurets vélbefinnande ar
syftet med beddvningen att beddva
djuret infor avblédning och tillhérande
ingrepp. Djuret ska vara medvetslost och
bedodvat fram tills det dér och fortsdtta

Leverantorens forsakran
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vara medvetslost fram till slutet av
avblédningen.

Bed6vning som genomférs med den
ratta och lampliga metoden okar dven
arbetssakerheten, gor det enklare att ge
injektionen och effektiviserar
avblodningen samt forbattrar kvaliteten
pa djurkroppen sa att kramper,
blamarken, blodflackar och -prickar samt
benfrakturer forhindras.

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Svinkéttet i produkten ar ekologiskt
producerat enligt det som faststalls i
férordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
overgripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tilldmpning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
férvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:

Certifiering som uppfyller definitionen av
ekologiskt, exempelvis EU:s ekologiska
markning EU-ekobladet eller
6vervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.
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http://portaatluomuun.fi/

2.2 Anvandning av soja som djurfoder

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska leverantéren
pa begdran lamna in en skriftlig
redogorelse av vilken féljande punkter
framgar:

*  Hur man har forsokt att
minska anvandningen av soja i
utfodringen

* och/eller hur man kommer att
minska det pa anldggningen
genom att ersatta det med
exempelvis andra
vaxtproteiner.

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka exempelvis
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Soja i foder kan ersattas med andra
proteiner, som exempelvis bondbdnor
eller arter.

Den utvalda leverantoren ska skicka in en
redogorelse i borjan av avtalsperioden
eller exempelvis 6 manader efter att
avtalsperioden paborijats.

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska sojan vara
sparbar i hela leveranskedijan eller sa ska
det finnas ett certifikat som atminstone
uppfyller foljande punkter:

* Hallbar anvandning av
bekdampningsmedel och
vattenresurser

*  Attlokal och nationell
lagstiftning foljs

*  Goda arbetsforhallanden for
arbetstagarna (se kriterium 3.1)

*  Hansyn till urinvanares
rattigheter och traditionella
odlingsmetoder.

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka bland annat
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en 6kning av utslappen av vaxthusgaser,
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Exempelvis Round Table on Responsible
Soy (RTRS) och ProTerras standarder
innehaller principer och kriterier for
ansvarsfull sojaproduktion.

Dessa standarder garanterar att man i
produktionen av sojan har tagit hdnsyn
till

goda arbetsforhallanden, miljéansvar
och hallbara jordbruksmetoder.

Round Table on Responsible Soy (RTRS),
ProTerra eller annat intyg som uppfyller
kraven enligt kriteriet.
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2.3 Transporter och forpackningar

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock sa att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte forsamras
och det darmed inte finns ndgon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir
forstord.

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Férpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktférpackningar.

I regel &r matens miljopaverkan
betydligt storre &n forpackningens.
Trots detta bér man utveckla
forpackningarna sa att de blir mer
miljovanliga, for det finns redan mer
miljoévanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
férpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: férpackningarna
tar upp mindre utrymme i
lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

Leverantorens forsakran

2.4 Plan for 6kad energieffektivitet

Livsmedelsforadlingsforetag har en
skriftlig

Ansvarsfull och effektiv
energiférbrukning minskar

Den utvalda avtalsleverantoren ska
skicka in livsmedelsforadlingsforetagets
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plan for 6kad energieffektivitet for varje
verksamhetsstalle, som atminstone
innehaller féljande punkter:
- Enutsedd ansvarig person for
arbetet med energieffektivitet
- Energiférbrukningen har
identifierats genom utredning
och registrering av
energiférbrukningen pa varje
verksamhetsstalle for sig enligt
energislag (el, varme, branslen)
- Ett mal for energibesparing
fram till ar 2025 har satts upp
(MWh)
- Arlig uppféljningsplan for
malen for energibesparingen.

koldioxidutslappen orsakade av
klimatférandringar. Den arliga
energiférbrukningen inom
livsmedelsindustrin ar 2015 beraknas
uppga till 4 TWh.

Kravet kan uppfyllas genom att
exempelvis inga ett frivilligt avtal om
energieffektivitet inom
atgardsprogrammet for
livsmedelsindustrin.

Med avtal om energieffektivitet framjas
en effektiv energifdrbrukning i Finland.
Med sadana uppfyller man malen om en
mer effektiv energiforbrukning i

plan for 6kad energieffektivitet i borjan
av avtalsperioden eller exempelvis 6
manader efter att avtalsperioden
paborjats.

ELLER

Man kan aven uppfylla kravet om en plan
for 6kad energieffektivitet i form av en
anslutningsakt till ett avtal om
energieffektivitet.

energieffektivitetsdirektivet (EED).

Detta kriterium ska anvandas som

avtalsvillkor. Ytterligare information:

http://www.energiatehokkuussopimuks

INNOVATIONSMOJLIGHETER

Utnyttjande av godsel fran produktionen av svinkdtt: Det basta sattet att minska svinkottets miljokonsekvenser ar att minska biogasen fran godslet,
varvid godslet inte langre lagras under 1anga perioder pa anldggningen utan skickas vidare till en biogasanlaggning for sluten forvaring. Utslappen fran
godselhantering kan minskas med cirka 95 procent med hjalp av bioférgasning av godsel. | samband med bioférgasning uppstar det dessutom férnybar
energi som kan ersdtta fossil energi.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar &r det méjligt att dven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsféretag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartlaggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en &nnu starkare roll &n idag i att
forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.
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3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA \

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och
arbetslagstiftning, som galler i det land
dar varan produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begéaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har
tillverkats i enlighet med dessa avtal
och denna lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man nar man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsférhallanden
man arbetar pa anlaggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga réttigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantdrer dven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran

3.2 Sysselsattning genom upphandlingen

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantoren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetslosa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

| offentliga upphandlingar kan man
tilldmpa sysselsattningskravet genom
atti avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en langtidsarbets|ds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjénst, en

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppféljningen av avtalet.
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Kriterier: Fjaderfa, fjaderfaprodukter, agg och aggprodukter

1. LIVSMEDELSSAKERHET, DJURVALFARD OCH -HALSA

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

1. Ursprung och sparbarhet

1. Fjaderfakéttets ursprungsland ska
anges.

2. Leverantoren ska pa begaran
skriftligen ge information om pa vilken
anldggning djuret som kéttet kommer
ifran:

« arfott

*  aruppvaxt

* harslaktats

*  har processats och forpackats.

ELLER

Leverantoren ska pa begaran skriftligen
ge information om pa vilken anlaggning
(plats) djuret/djuren som kottet
kommer ifran:

« darfott

e aruppvaxt
och var djuret/djuren har

e slaktats (slakteri)

*  har processats och forpackats

(foradlingsanlaggning).

Enligt kommissionens férordning (EG)
nr1337/2013 ska man alltid ange
ursprungslandet for notkott, som har
ett eget markningssystem, och svinkott,
lamm- och getkdtt samt fjaderfakott.

Enligt forordningen hanvisar begreppet
ursprung nar det galler
animalieprodukter till det land dar
produkten som helhet &r producerad,
vilket nar det galler kott betyder det
land dar djuren ar fott, uppfott och
slaktat. Om flera lander har varit
involverade i produktionen av
livsmedlet hanvisar man med begreppet
till det land dar den senaste betydande
ekonomiskt motiverade bearbetningen
eller behandlingen av produkten har
gjorts.

1. Leverantorens tillkdnnagivande
2. Leverantorens forsakran

1.2 Fritt frdn salmonella

1. Fjaderfakott/en fidderfakottprodukt
ar fri fran salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens forordning (EG)
nr1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland
och Sverige).

2. Fjaderfakott/en fjaderfakottprodukt
ar fri fran salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens forordning (EG)
nr1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland
och Sverige).

Kommissionens forordning (EG) nr
1688/2005 galler specialgarantier for
salmonella som kravs for vissa
forsandelser med kott och 4gg avsedda
for Finland och Sverige.

Infektioner orsakade av
salmonellabakterien ar ett betydande

1.1 Ett handelsdokument eller certifikat
som uppfyller forlagan i bilaga IV i
kommissionens forordning (EG)
1688/2005.

ELLER

1.2 En annan redogorelse fran
leverantoren om att produkterna ar fria
fran salmonella och fran alla
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OCH

Leverantdren ger pa begaran en skriftlig
redogorelse over produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
minst innehaller féljande punkter:
*  Pavilket satt salmonella
kontrolleras
*  Vilka salmonellaserotyper
kontrollkravet galler och
*  Salmonellaprevalensen (%) i
produktionslandet.

(Galler inte Finland och Sverige).

problem for folkhalsan 6ver hela
varlden. De nordiska landerna ar ett
undantag. Situationen har forblivit
betydligt battre i Finland, Sverige och
Norge &n i 6vriga varlden. | Finland har
man arligen konstaterat ndgot éver 1
ooo fall av smitta, varav endast cirka

15—20 procent dr av inhemskt ursprung.

| Finland testas i regel 6ver 2 ooo olika
salmonellaserotyper.

salmonellaserotyper.

2. Utover ovanstaende ska leverantoren
pa begaran lamna in en skriftlig
redogorelse 6ver produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
uppfyller kraven enligt kriteriet.

1. Agg/aggprodukten &r fri fran
salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens forordning (EG)
nr1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland
och Sverige).

2. Agg/aggprodukten &r fri fran
salmonella och fri fran alla
salmonellaserotyper och det
importerade livsmedlet har testats
enligt kommissionens forordning (EG)
nr1688/2005 bilaga I-ll eller pa
motsvarande satt (galler inte Finland
och Sverige).

OCH

Leverantdren ger pa begaran en skriftlig
redogorelse over produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
minst innehaller foljande punkter:
*  Pavilket satt salmonella
kontrolleras
*  Vilka salmonellaserotyper
kontrollkravet galler
* Salmonellaprevalensen (%) i
produktionslandet.

Kommissionens férordning (EG) nr
1688/2005 galler specialgarantier for
salmonella som kravs for vissa
forsandelser med kott och 4gg avsedda
for Finland och Sverige.

Infektioner orsakade av
salmonellabakterien ar ett betydande
problem for folkhalsan 6ver hela
varlden. De nordiska landerna ar ett
undantag. Situationen har forblivit
betydligt battre i Finland, Sverige och
Norge &n i 6vriga varlden. | Finland har
man arligen konstaterat ndgot dver 1
ooo fall av smitta, varav endast cirka

15—20 procent dr av inhemskt ursprung.

| Finland testas i regel 6ver 2 ooo olika
salmonellaserotyper.

1.1 Ett handelsdokument eller certifikat
som uppfyller forlagan i bilaga IV i
kommissionens forordning (EG)
1688/2005.

ELLER

1.2 En annan redogorelse fran
leverantoren om att produkterna ar fria
frdn salmonella och fran alla
salmonellaserotyper.

2. Utéver ovanstaende ska leverantoren
pa begaran lamna in en skriftlig
redogorelse 6ver produktionslandets
salmonelladvervakningsprogram, som
uppfyller kraven enligt kriteriet.
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| (Galler inte Finland och Sverige) |

1.3 Anvandning av antimikrobiella lakemedel

Antimikrobiella lakemedel, som
exempelvis antibiotika, anvands enbart
for behandling av sjuka djur efter
forskrivning och under 6vervakning av
veterindr. Anvandning av
antimikrobiella lakemedel ska
registerforas och uppgifterna finnas
tillgangliga pa begaran.

| Finland &r ansvarsfull anvandning av
antimikrobiella lakemedel (Lagen om
medicinsk behandling av djur
(387/2014)) tryggad enligt lag.

Vissa lakemedel som anvénds for att
behandla svara bakteriesjukdomar hos
manniskor far inte anvandas pa djur
over huvud taget. Vissa kritiska
antibiotika far endast anvandas om
andra alternativ inte pa grund av
exempelvis forskningsresultat fungerar.
Lagen krdver ocksa att veterindren sjalv
ska forsakra sig om att det finns ett
behov av antibiotika.

Djurets agare eller innehavare ar skyldig
att registerfora lakemedel som ges till
produktionsdjur.

Leverantorens forsakran

1.4 Beddmning av forekomsten av hudinflammation pa trampdynorna

1. Det broilerkétt som anvands i 2. Det broilerkott som anvands i | bedomningen av hudinflammation pa | 1. Leverantdrens forsakran
produkten ska komma fran en produkten ska komma fran en trampdynorna mats broilrarnas 2. Leverantdrens forsakran
broilerflock hos vilken man féljer upp broilerflock hos vilken man féljer upp vdlbefinnande.
poangtalet for trampdynorna. poangtalet for trampdynorna, som ska
vara < 40. Bedomningen av hudinflammation pa
trampdynorna bygger pa EU:s direktiv
Podngtalet beraknas enligt foljande om slaktkycklingars valbefinnande
formel: (2007/43/EG) och den nationella
4) Resultatet av bedomningen av djurskyddslagstiftningen.
hudinflammation pa trampdynorna J
J=100 % (N,x0,5+N,%2)/N; dar Berdkningsmallen fér podngtalen
* n,drantalet fotteriklass 1 bygger pa statsradets forordning
* n,arantalet fotteri klass 2 375/2011.
*  neardettotala antalet Bedomningen av broilrarnas fotter ar
bedémda fotter. indelad i tre kategorier: under 40 poang,
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Uppfdljningsinformation om podngtalet
for trampdynorna ska lamnas in pa
begaran.

40—80 poang och dver 8o poang. Mindre
an 4o poang/flock betraktas som ett bra
resultat. Bedémningen gors pa alla
slaktade flockar pa slakteriet.
Bedomningen av férekomsten av
hudinflammation pa trampdynorna gors
genom att bedéma minst en trampdyna
hos hundra faglar i flocken.

1.5 Nabbtrimning

Broilerkottet ska komma fran ett
broilerparti vars nabbar inte har
behandlats genom exempelvis trimning.

| vissa lander kan man férebygga
beteendemassiga problem hos honorna
som beror pa forhallandena genom att
exempelvis trimma nabben.

Enligt radets direktiv 2007/43/EG ér alla
operativa ingrepp som utfors av andra
skal &n terapeutiska och diagnostiska
och som leder till att en del av kroppen
som har kansel skadas eller tas bort eller
att benstrukturen férandras férbjudna.

Nabbtrimning far tillatas av
medlemsstaterna om alla andra
atgarder for att forhindra
fjdderplockning och kannibalism har
misslyckats.

Finland, Sverige och Norge har forbjudit
ndbbtrimning helt och hallet.

Leverantorens forsakran

Aggen/aggprodukterna ska komma fran
en anlaggning dar varphénornas nabbar
inte har behandlats genom exempelvis
trimning.

| vissa lander kan man férebygga
beteendemadssiga problem hos honorna
som beror pa forhallandena genom att
exempelvis trimma nabben.

Enligt radets direktiv 2007/43/EG &r alla
operativa ingrepp som utfors av andra
skal an terapeutiska och diagnostiska

Leverantorens forsakran
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och som leder till att en del av kroppen
som har kansel skadas eller tas bort eller
att benstrukturen forandras forbjudna.

Nabbtrimning far tillatas av
medlemsstaterna om alla andra
atgarder for att forhindra
fjaderplockning och kannibalism har
misslyckats.

Finland, Sverige och Norge har forbjudit
ndbbtrimning helt och hallet.

1.6 Produktionsmetod

| uppfodningen av broilerpartiet
tilldmpas principen “en gang in —en
gang ut”, vilket innebar att kycklingarna
tas till avdelningen kommer till
avdelningen en gang och slaktas en
gang och inte gallras bort under
uppfédningen. Tdmning, rengoéring,
torkning och desinficering ska goras
mellan uppfédningspartierna.

“En gang in —en gang ut"-
uppfédning innebar att man pa
broileranldggningen verkar
avdelningsvis enligt principen om att
fylla en gang. Kycklingarna tas en gang
till avdelningen och slaktas en gang.
Mellan uppfédningspartierna toms,
rengors, torkas och desinficeras
avdelningarna.

Genom att fylla dem en gang férhindrar
man att skadliga mikrober sprids till
uppfodningspartiet (exempelvis
kampylobakter) och att reng6ring och
desinficering kan goras innan nasta
parti tas in.

I manga lander &r det vanligt att man
anvander en gallringsmetod (thinning
out). Det innebar att faglarna antingen
flyttas till en annan hall eller skickas till
slakt vid olika tidpunkter. Att djuren
flyttas fran en plats till en annan dkar
risken for spridning av sjukdomar, ékar

Leverantorens forsakran
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stressen hos djuren och kan samtidigt
ocksa oka forekomsten av sjukdomar
hos méanniskor.

1.7. Beddvning av djur fore slakt

Broilern ska bedévas innan avblodning Atgarderna vid bedévning reglerasiden | Leverantdrens forsikran
och djuret ska vara medvetsldst och nationella djurskyddsférordningen
bedovat fram tills det dor. (7.6.1996/396) och radets férordning

(EG) nr 1099/2009.

Med tanke pa djurets valbefinnande &ar
syftet med beddvningen att bedova
djuret infor avblodning och tillhérande
ingrepp. Djuret ska vara medvetslost
och bedovat fram tills det dor och
fortsatta vara medvetslost fram till
slutet av

avblédningen.

Beddvning som genomfors med den
ratta och lampliga metoden 6kar dven
arbetssakerheten, gor det enklare att ge
injektionen och effektiviserar
avblédningen samt forbattrar kvaliteten
pa djurkroppen sa att kramper,
blamarken, blodflackar och -prickar
samt benfrakturer férhindras.
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GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Aggen/aggprodukterna ar ekologiskt
producerade enligt det som faststalls i
férordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
6vergripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tilldmpning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
férvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun.fi/

Certifiering som uppfyller definitionen av
ekologiskt, exempelvis EU:s ekologiska
markning EU-ekobladet eller
6vervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

2.2 Anvandning av soja som djurfoder

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska leverantéren
pa begaran lamna in en skriftlig
redogorelse av vilken foljande punkter
framgar:

*  Hur man har forsokt att
minska anvandningen av soja i
utfodringen

e och/eller hur man kommer att
minska det pa anlaggningen
genom att ersatta det med
exempelvis andra

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka bland annat
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Soja i foder kan ersattas med andra
proteiner, som exempelvis bondbonor
eller arter.

Den utvalda leverantoren ska skicka in en
redogorelse i borjan av avtalsperioden
eller exempelvis 6 manader efter att
avtalsperioden paborjats.
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vaxtproteiner.

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska sojan vara
sparbar i hela leveranskedijan eller sa ska
det finnas ett certifikat som atminstone
uppfyller foljande punkter:

* Hallbar anvandning av
bekdmpningsmedel och
vattenresurser

*  Attlokal och nationell
lagstiftning foljs

*  Goda arbetsforhallanden for
arbetstagarna (se kriterium 3.1)

*  Hansyn till urinvanares
rattigheter och traditionella
odlingsmetoder.

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka exempelvis
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en 6kning av utslappen av vaxthusgaser,
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Exempelvis Round Table on Responsible
Soy (RTRS) och ProTerras standarder
innehaller principer och kriterier for
ansvarsfull sojaproduktion.

Dessa standarder garanterar att man i
produktionen av sojan har tagit hdnsyn
till

goda arbetsforhallanden, miljéansvar
och hallbara jordbruksmetoder.

Round Table on Responsible Soy (RTRS),
ProTerra eller annat intyg som uppfyller
kraven enligt kriteriet.
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2.3 Transporter och forpackningar

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock sa att
férpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte férsamras
och det darmed inte finns nagon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir
forstord.

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Forpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktforpackningar.

I regel ar matens miljopaverkan
betydligt storre an forpackningens.
Trots detta bér man utveckla
férpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljovanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar dven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
férpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: forpackningarna
tar upp mindre utrymme i
lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

Leverantorens forsakran
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2.4 Plan for 6kad energieffektivitet

Livsmedelsforadlingsforetag har en
skriftlig
plan for 6kad energieffektivitet for varje
verksamhetsstalle, som atminstone
innehaller féljande punkter:
- Enutsedd ansvarig person for
arbetet med energieffektivitet
- Energiférbrukningen har
identifierats genom utredning
och registrering av
energiférbrukningen pa varje
verksamhetsstélle for sig enligt
energislag (el, varme, branslen)
- Ett mal for energibesparing
fram till ar 2025 har satts upp
(MWh)
- Arlig uppféljningsplan for
malen for energibesparingen.

Detta kriterium ska anvandas som
avtalsvillkor.

Ansvarsfull och effektiv
energiférbrukning minskar
koldioxidutslappen orsakade av
klimatférandringar. Den rliga
energiférbrukningen inom
livsmedelsindustrin ar 2015 beraknas
uppga till 4 TWh.

Kravet kan uppfyllas genom att
exempelvis inga ett frivilligt avtal om
energieffektivitet inom
atgardsprogrammet for
livsmedelsindustrin.

Med avtal om energieffektivitet framjas
en effektiv energiférbrukning i Finland.
Med sadana uppfyller man malen om en
mer effektiv energiférbrukning i
energieffektivitetsdirektivet (EED).

Ytterligare information:
http://www.energiatehokkuussopimuks

et2017-2025.fi/

Den utvalda avtalsleverantdren ska
skicka in livsmedelsforadlingsforetagets
plan for 6kad energieffektivitet i borjan
av avtalsperioden eller exempelvis 6
manader efter att avtalsperioden
paborjats.

ELLER

Man kan aven uppfylla kravet om en plan
for okad energieffektivitet i form av en
anslutningsakt till ett avtal om
energieffektivitet.

INNOVATIONSMOJLIGHETER

Godselhantering: Godsel till bioférgasning, vilket gor att utslappen fran godselhanteringen kan minska med cirka 9o procent.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobréansleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjdlp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att dven paverka primarproduktionen samt energi- och

materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, gora upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en annu starkare roll &n
idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.
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3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA \

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begéaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga réattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer aven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran

=]

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantdren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
att i avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en langtidsarbetslds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en

rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppfdljningen av avtalet.

Leverantorens forsakran: leverantoren
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*  Pavilket satt salmonella
kontrolleras

* Vilka salmonellaserotyper
kontrollkravet galler

* Salmonellaprevalensen (%) i
produktionslandet.

(Galler inte Finland och Sverige).

ar avinhemskt ursprung. | Finland testas i
regel 6ver 2 0oo olika
salmonellaserotyper.

1.3 Anvandning av antimikrobiella lake

medel

Antimikrobiella lakemedel, som
exempelvis antibiotika, anvands
enbart for behandling av sjuka djur
efter forskrivning och under
overvakning av veterinar. Anvandning
av antimikrobiella Idkemedel ska
registerforas och uppgifterna finnas
tillgangliga pa begaran

| Finland ar ansvarsfull anvandning av
antimikrobiella lakemedel (Lagen om
medicinsk behandling av djur (387/2014))
tryggad enligt lag.

Vissa lakemedel som anvénds for att
behandla svara bakteriesjukdomar hos
manniskor far inte anvandas pa djur 6ver
huvud taget. Vissa kritiska antibiotika far
endast anvandas om andra alternativ inte
pa grund av exempelvis
forskningsresultat fungerar. Lagen kraver
ocksa att veterindren sjalv ska forsakra
sig om att det finns ett behov av
antibiotika.

Djurets agare eller innehavare ar skyldig
att registerfora lakemedel som ges till
produktionsdjur.

Leverantoren kan verifiera sina
avtalsleverantorers status elektroniskt i
Naseva.

ELLER

En annan skriftlig forsakran fran
leverantéren om att kriteriet uppfylls

1.4 Halsovardsatgarder

Produktionsanlaggningen ar med i
systemet for uppfdljning av
notboskapens halsovard Naseva eller sa
maste producenten ha ett motsvarande
elektroniskt system dar minst foljande
uppgifter som beskriver notkreaturens
halsa och valbefinnande samt
ansvarsfulla verksamhetssatt finns

Enligt djurskyddslagen (1996/247) ska
produktionsdjurens halsa féljas upp.

| Finland finns det ett nationellt
elektroniskt system for uppféljning av

notboskapens halsovard, Naseva.

I Naseva kan en aktor folja och

Ett intyg 6ver att man ar med i Naseva
eller annat motsvarande intyg som
uppfyller kraven enligt kriteriet.
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dokumenterade:

»  Halsovardsavtal mellan
anlaggningen och en veterinar

* Halsovardsbesok som gjorts pa
anlaggningen som ska vara
minst ett om aret

*  Enuppdaterad halsovardsplan
har upprattats for anlaggningen
varje ar

* Laboratorieundersdkningar,
som exempelvis salmonella, har
gjorts pa anldggningen

* Journalféring av medicinering,
om lakemedel skrivs ut till
anlaggningen.

Leverantoren ska pa begdran komma
med en skriftlig redogorelse Gver
(producentens/producenternas) system
for uppfoljning av halsovarden.

kontrollera sina avtalsleverantorers
halsovardsatgarder och halsotillstand och
styra transporterna av djuren s3 att
smittsamma sjukdomar inte sprider sig
mellan anlaggningarna. Dessutom kan
aktoren styra in slakten utifran en
riskbeddmning sa att
livsmedelssakerheten beaktas pa basta
mojliga satt.

De uppgifter som samlas in i Naseva
bidrar till att framja djurens halsa och
valbefinnande. Dessutom kontrolleras
och tryggas livsmedlens kvalitet och
sakerhet.

1.5 Slakt av djur

Notkreaturet ska beddvas innan
avblodning och djuret ska vara

medvetslost och bedovat fram tills det

dor.

Atgarderna vid beddvning regleras i den
nationella djurskyddsférordningen
(7.6.12996/396) och radets férordning (EG)
nr 1099/2009.

Med tanke pa djurets vélbefinnande ar
syftet med bedévningen att beddva
djuret infor avblodning och tillhorande
ingrepp. Djuret ska vara medvetslost och
bedévat fram tills det dor och fortsatta
vara medvetsldst fran beddvningen fram
till slutet av

avblodningen.

Bedo6vning som genomfdrs med den ratta
och lampliga metoden dkar dven

Leverantorens forsakran
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arbetssakerheten, gor det enklare att ge
injektionen och effektiviserar
avblodningen samt forbattrar kvaliteten
pa djurkroppen sa att kramper,
bldmarken, blodflackar och -prickar samt
benfrakturer férhindras.

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Notkottet ar ekologiskt producerat
enligt det som faststalls i forordning
(EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
6vergripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tillampning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
férvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun.fi/

Certifiering som uppfyller definitionen av
ekologiskt, exempelvis EU:s ekologiska
markning EU-ekobladet eller
6vervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

2.2 Anvandning av soja som djurfoder

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska leverantéren
pa begaran lamna in en skriftlig

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka bland annat

Den utvalda leverantoren ska skicka in en
redogorelse i borjan av avtalsperioden
eller exempelvis 6 manader efter att
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redogorelse av vilken foljande punkter
framgar:

*  Hur man har forsokt att
minska anvandningen av soja i
utfodringen

» och/eller hur man kommer att
minska det pa anldggningen
genom att ersatta det med
exempelvis andra
vaxtproteiner.

forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Soja i foder kan ersattas med andra
proteiner, som exempelvis bondbdnor
eller arter.

avtalsperioden paborjats.

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska sojan vara
sparbar i hela leveranskedjan eller s ska
det finnas ett certifikat som atminstone
uppfyller féljande punkter:

» Hallbar anvandning av
bekdmpningsmedel och
vattenresurser

*  Attlokal och nationell
lagstiftning foljs

*  Goda arbetsforhallanden for
arbetstagarna (se kriterium 3.1)

*  Hansyn till urinvanares
rattigheter och traditionella
odlingsmetoder.

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka exempelvis
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en 6kning av utslappen av vaxthusgaser,
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Exempelvis Round Table on Responsible
Soy (RTRS) och ProTerras standarder
innehaller principer och kriterier for
ansvarsfull sojaproduktion.

Dessa standarder garanterar att man i
produktionen av sojan har tagit hdnsyn
till

goda arbetsforhallanden, miljdansvar
och hallbara jordbruksmetoder.

Round Table on Responsible Soy (RTRS),
ProTerra eller annat intyg som uppfyller
kraven enligt kriteriet.

2.3 Transporter och forpackningar

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock sa att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte férsamras
och det darmed inte finns nagon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Forpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktférpackningar.

Leverantorens forsakran
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forstord.

I regel ar matens miljopaverkan
betydligt stérre an forpackningens.
Trots detta bér man utveckla
férpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljévanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
férpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: férpackningarna
tar upp mindre utrymme i
lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

2.4 Plan for 6kad energieffektivitet

Livsmedelsforadlingsforetag har en
skriftlig
plan for 6kad energieffektivitet for varje
verksamhetsstalle, som atminstone
innehaller féljande punkter:
- Enutsedd ansvarig person for
arbetet med energieffektivitet
- Energiférbrukningen har
identifierats genom utredning
och registrering av
energiférbrukningen pa varje

Ansvarsfull och effektiv
energiférbrukning minskar
koldioxidutslappen orsakade av
klimatférandringar. Den arliga
energiférbrukningen inom
livsmedelsindustrin ar 2015 beraknas
uppga till 4 TWh.

Kravet kan uppfyllas genom att
exempelvis inga ett frivilligt avtal om
energieffektivitet inom

Den utvalda avtalsleverantoren ska
skicka in livsmedelsforadlingsforetagets
plan for 6kad energieffektivitet i borjan
av avtalsperioden eller exempelvis 6
manader efter att avtalsperioden
pabarjats.

Man kan aven uppfylla kravet om en plan
for 6kad energieffektivitet i form av en
anslutningsakt till ett avtal om
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verksamhetsstalle for sig enligt | atgardsprogrammet for energieffektivitet.
energislag (el, varme, branslen) | livsmedelsindustrin.
- Ett mal for energibesparing

fram till ar 2025 har satts upp Med avtal om energieffektivitet framjas
(MWh) en effektiv energifdrbrukning i Finland.

- Arlig uppféljningsplan for Med sadana uppfyller man malen om en
malen for energibesparingen. mer effektiv energiférbrukning i

energieffektivitetsdirektivet (EED).

Detta kriterium ska anvandas som

avtalsvillkor. Ytterligare information:

http://www.energiatehokkuussopimuks

INNOVATIONSMOJLIGHETER

Utfodring av djur: Metanet som bildas vid matsmaltningen minskas genom att 6ka fodrets smaltbarhet och forkorta uppfédningstiden, vilket &ven har
samma inverkan pa eutrofierande utslapp.

Odling av spannmal: genom att 6ka effektiviteten i odlingen av foder kan man minska utslappen.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att aven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en @nnu starkare roll &n
idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.
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3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begéaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga réattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer aven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantdren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
att i avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantoren ska anstalla
exempelvis en langtidsarbetslds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppféljningen av avtalet.
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Kriterier: Mjolk och mjolkprodukter

1. LIVSMEDELSSAKERHET, DJURVALFARD OCH -HALSA

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

1.1 Ursprung och sparbarhet

Mjolkens ursprungsland ska anges.

Livsmedlet ursprungsland ska anges p3
férpackningen om det kan vilseleda
konsumenten om ursprungslandet inte
anges. Ostar kan exempelvis vara
férpackade i Finland, och det racker
darfor inte att enbart kontrollera
namnet pa naringsidkaren utan att
kontrollera ursprungslandet.

Sparbarheten hos ravarorna i de
produkter som offereras, exempelvis
ursprung, ska kunna forklaras i enlighet
med principerna och kraven i
livsmedelslagstiftningen.
Livsmedelslagen (23/2006) 17§.

Leverantorens tillkdnnagivande

Leverantoren forbinder sig att ge
information om ursprung for varje
varuparti med mjélkprodukter, som ska
vara sparbar anda fram till forpackaren.

Leverantoren forbinder sig att ge
information om ursprung for varje
varuparti med mjolk/mjolkravara, som
ska vara sparbar anda fram till mejeriet.

Det lagstadgade kravet &r att produkten
ska kunna sparas till den som forpackar
produkten. Angivelse av anldaggningen
tar sparbarheten i kedjan ett steg
langre.

Leverantorens forsakran

1.2 Anvandning av antimikrobiella lakemedel

Det far inte finnas rester av
mikroblakemedel i
mjolken/mjolkprodukterna.
Antimikrobiella lakemedel, som
exempelvis antibiotika, anvands enbart
for behandling av sjuka djur efter
forskrivning och under 6vervakning av
veterinar.

| Finland &r ansvarsfull anvandning av
antimikrobiella lakemedel (Lagen om
medicinsk behandling av djur
(387/2014)) tryggad enligt lag.

Vissa lakemedel som anvénds for att
behandla svara bakteriesjukdomar hos
manniskor, exempelvis antibiotika, far
inte anvandas pa djur 6ver huvud taget.

Leverantoren kan verifiera sina
avtalsleverantorers status elektroniskt i
Naseva.

ELLER

En annan skriftlig forsakran fran
leverantoren om att kriteriet uppfylls
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Anvandning av antibiotika ska
registerforas och finnas tillgangligt pa
begdran.

Vissa kritiska antibiotika far endast
anvandas om andra alternativ inte pa
grund av exempelvis forskningsresultat
fungerar. Lagen kraver ocks3 att
veterindren sjalv ska forsakra sig om att
det finns ett behov av antibiotika.

Djurets dgare eller innehavare ar skyldig
att registerfora lakemedel som ges till
produktionsdjur.

1.3 Halsovardsatgarder

Produktionsanldggningen ar med i
systemet for uppfdljning av
notboskapens halsovard Naseva eller sa
maste producenten ha ett motsvarande
elektroniskt system dar minst foljande
uppgifter som beskriver nétkreaturens
halsa och valbefinnande samt
ansvarsfulla verksamhetssatt finns
dokumenterade:
*  Halsovardsavtal mellan
anlaggningen och en veterinar
* Halsovardsbesok som gjorts pa
anlaggningen som ska vara
minst ett om aret
*  Enuppdaterad halsovardsplan
har upprattats fér anldaggningen
varje ar
* Laboratorieundersokningar,
som exempelvis salmonella, har
gjorts pa anlaggningen
* Journalfdring av medicinering,
om ldkemedel skrivs ut till
anlaggningen.

Enligt djurskyddslagen (1996/247) ska
produktionsdjurens hélsa féljas upp.

| Finland finns det ett nationellt
elektroniskt system for uppfoljning av
notboskapens halsovard, Naseva.

I Naseva kan en aktor folja och
kontrollera sina avtalsleverantorers
halsovardsatgarder och halsotillstand
och styra transporterna av djuren sa att
smittsamma sjukdomar inte sprider sig
mellan anlaggningarna. Dessutom kan
aktoren styra in slakten utifran en
riskbeddmning sa att
livsmedelssdkerheten beaktas pa basta
mojliga satt.

De uppgifter som samlas in i Naseva
bidrar till att framja djurens halsa och
valbefinnande. Dessutom kontrolleras
och tryggas livsmedlens kvalitet och
sdkerhet.

Ett intyg 6ver att man ar med i Naseva
eller annat motsvarande intyg som
uppfyller kraven enligt kriteriet.
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Leverantoren ska pa begdran komma
med en skriftlig redogorelse 6ver
(producentens/producenternas) system
for uppfoljning av halsovarden.

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA

FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

2.1 Ekologisk produktion

Mjolken/ramjélken i produkten ar
ekologiskt producerad enligt det som
faststalls i forordning (EG) nr 834/2007.

Enligt radets forordning (EG) nr
834/2007 om ekologisk produktion och
markning av ekologiskt producerade
varor ar ekologisk produktion ett
overgripande system for
jordbruksverksamhet och
livsmedelsproduktion dar man
kombinerar bdsta miljopraxis, stor
biologisk mangfald, bevarande av
naturresurser, tilldmpning av stranga
djurskyddskrav och en
produktionsmetod som motsvarar
férvantningarna fran de konsumenter
som foredrar produkter som har
framstallts med anvandning av naturliga
amnen och processer.

Ytterligare information om upphandling
av ekologiska produkter:
http://portaatluomuun fi/

Certifiering som uppfyller definitionen av
ekologiskt, exempelvis EU:s ekologiska
markning EU-ekobladet eller
6vervakningsmyndighetens ekologiska
markning, kravenlighets-
bevis/-forsakran.

2.2 Anvandning av soja som djurfoder

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska leverantéren
pa begdran lamna in en skriftlig

redogorelse av vilken féljande punkter

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka bland annat
forandringar av markanvéndningen och

Den utvalda leverantoren ska skicka in en
redogorelse i borjan av avtalsperioden
eller exempelvis 6 manader efter att
avtalsperioden paborjats.
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framgar:

*  Hur man har forsokt att
minska anvandningen av soja i
utfodringen

» och/eller hur man kommer att
minska det pa anldggningen
genom att ersatta det med
exempelvis andra
vaxtproteiner.

missvaxt. Det kan bland annat leda till
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Soja i foder kan ersattas med andra
proteiner, som exempelvis bondbénor
eller arter.

Om foder som innehaller soja anvands
for att utfodra djuren ska sojan vara
sparbar i hela leveranskedijan eller sa ska
det finnas ett certifikat som dtminstone
uppfyller foljande punkter:

* Hallbar anvandning av
bekdampningsmedel och
vattenresurser

*  Attlokal och nationell
lagstiftning foljs

*  Goda arbetsforhallanden for
arbetstagarna (se kriterium 3.1)

*  Hansyn till urinvanares
rattigheter och traditionella
odlingsmetoder.

En stor del av den soja som anvands i
Europa importeras fran Sydamerika.
Sojaodling kan orsaka bland annat
forandringar av markanvandningen och
missvaxt. Det kan bland annat leda till
en 6kning av utslappen av vaxthusgaser,
en minskning av den biologiska
mangfalden och erosion.

Exempelvis Round Table on Responsible
Soy (RTRS) och ProTerras standarder
innehaller principer och kriterier for
ansvarsfull sojaproduktion.

Dessa standarder garanterar att man i
produktionen av sojan har tagit hansyn
till

goda arbetsforhallanden, miljéansvar
och hallbara jordbruksmetoder.

Round Table on Responsible Soy (RTRS),
ProTerra eller annat intyg som uppfyller
kraven enligt kriteriet.

2.3 Transporter och férpackningar

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock sa att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte forsamras
och det ddarmed inte finns ndgon risk for

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Férpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktférpackningar.

Leverantorens forsakran
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att forpackningen bryts eller maten blir
forstord.

I regel &r matens miljopaverkan
betydligt storre an forpackningens.
Trots detta bér man utveckla
forpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljévanliga alternativ (som
transportforpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
férpackningar den praktiska
hanteringen smidigare: férpackningarna
tar upp mindre utrymme i
lastningsutrymmet och det gar at
mindre utrymme och tar mindre tid att
hantera produkter, forpackningar och
avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

2.4 Plan for 6kad energieffektivitet

Livsmedelsforadlingsforetag har en
skriftlig
plan for 6kad energieffektivitet for varje
verksamhetsstélle, som atminstone
innehaller féljande punkter:
- Enutsedd ansvarig person for
arbetet med energieffektivitet
- Energiférbrukningen har
identifierats genom utredning
och registrering av

Ansvarsfull och effektiv
energiférbrukning minskar
koldioxidutslappen orsakade av
klimatférandringar. Den rliga
energiférbrukningen inom
livsmedelsindustrin ar 2015 beraknas
uppga till 4 TWh.

Kravet kan uppfyllas genom att
exempelvis lingd ett frivilligt avtal om

Den utvalda avtalsleverantoren ska
skicka in livsmedelsforadlingsforetagets
plan for 6kad energieffektivitet i borjan
av avtalsperioden eller exempelvis 6
manader efter att avtalsperioden
pabarjats.

Man kan aven uppfylla kravet om en plan
for 6kad energieffektivitet i form av en
anslutningsakt till ett avtal om
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energiférbrukningen pa varje energieffektivitet inom energieffektivitet.
verksamhetsstalle for sig enligt | atgardsprogrammet for
energislag (el, varme, branslen) | livsmedelsindustrin.

- Ett mal for energibesparing

fram till ar 2025 har satts upp Med avtal om energieffektivitet framjas
(MWh) en effektiv energifdrbrukning i Finland.

- Arlig uppféljningsplan for Med sadana uppfyller man malen om en
malen for energibesparingen. mer effektiv energiférbrukning i

energieffektivitetsdirektivet (EED).

Detta kriterium ska anvéandas som ; : :
sl Ytterligare information:

http://www.energiatehokkuussopimuks

INNOVATIONSMOJLIGHETER

Utfodring av djur: Metanet som bildas vid matsmaltningen minskas genom att 6ka fodrets smaltbarhet och forkorta uppfédningstiden, vilket &ven har
samma inverkan pa eutrofierande utslapp.

Odling av spannmal: Genom att 6ka effektiviteten i odlingen av foder kan man minska utslappen.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran jordbruk och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.

Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att aven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en @nnu starkare roll &n
idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.

73




Livsmedel: Mjslk och mjslkprodukter
03/2017, version 1.0

3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land dar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldaggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga rattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstallda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer aven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:

Den utvalda avtalsleverantoren eller
underleverantdren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstallda XX
langtidsarbetsldsa eller andra personer
med en svag stallning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom
att i avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantdren ska anstélla
exempelvis en langtidsarbets|ds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsformaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
del av uppfdljningen av avtalet.
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Kriterier: Fisk och fiskprodukter

1. LIVSMEDELSSAKERHET, DJURHALSA

GRUNDNIVA

| FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

STYRKANDE

1.2 Ursprung

Den farska/djupfrysta fiskens
ursprungsland/havsomrade/odlingsland
ska anges.

Ursprungsland/havsomrade/odlingsland
for den fisk som anvands till
fiskprodukten ska anges.

Enligt forordning (EU) nr 1379/2013 ska
ursprunget anges pa féljande satt:

*  Foren produkt fiskad i
sOtvatten anges det
ursprungliga vattenomradet
och medlemsstaten eller tredje
land som produkten kommer
fran.

For produkter fiskade i havet
anges vilket havsomrade
produkten kommer ifran.

*  Nardet galler odlade produkter
anges det land dar odlingen
(uppfodningen) har skett.

Leverantorens tillkdnnagivande

1.2 Fiskens sparbarhet

Minst foljande uppgifter/parti ska pa
begéaran anges om fiskpartiet

(farsk/djupfryst):
e  Produktionsmetod
(fangad/odlad)

*  Vilket omrade produkten har
fangats eller odlats i

*  Fangstdatum/uttagsdatum

*  Minsta hallbarhetstid

*  Varumarke.

Radets forordning om den
gemensamma organisationen av
marknaden for fiskeri- och
vattenbruksprodukter (EU) nr 1379/2013
reglerar vilka uppgifter man ska ange
om fiskpartiet.

Leverantorens forsakran

1.3 Sparbarhet for fisken i fiskeprodukten

Om produkten innehaller 6ver XX
procent fisk ska man minst ange
foljande uppgifter/parti om det fiskparti
som anvants till produkten:

Enligt kommissionens férordning (EU)
nr 404/2011 om den gemensamma
fiskepolitiken ar malet ett hallbart fiske i
EU:s havsomraden.

Leverantorens tillkdnnagivande
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Produktionsmetod
(vild/uppfédning)
Fangstplats/odlingsland
Varumarke.

Kraven pa sparbarhet galler
fiskefdngster som fiskats av fiskefartyg
och fiskare i havet och fiskar som fotts
upp i havet och som anvands som
livsmedel. Med hjalp av regleringarna
sakerstaller man att de fangade och
odlade fiskarna ar producerade pa ett
lagenligt och hallbart sétt.

Procentandelen ska kontrolleras med
den upphandlande enheten vid varje
upphandling for sig med utgangspunkt i
marknadsdialog.

1.4 Beskrivning av egenkontroll

Farsk/djupfryst fisk:
Fiskodlingsanlaggningen
(primarproducenten) ska ha en skriftlig
beskrivning av egenkontrollen, som ska
innehalla en beskrivning av minst
foljande atgarder:

Atgarder

»  foratt forhindra att
djursjukdomar sprids till
anlaggningen

«  foratt folja upp
sjukdomssymptom och
dodlighet

»  foratt forhindra spridning av
djursjukdomar inom
anlaggningen

+  foratt forhindra spridning av
sjukdomar fran anlaggningen
till andra anlaggningar eller
vilda fiskar.

Enligt lagen om djursjukdomar
(441/2013) ska primarproducenten, som
exempelvis fiskodlingsanldggningen, ha
en beskrivning av egenkontrollen i
vilken man tar hansyn till dtgarder for
att bland annat forhindra spridning av
djursjukdomar.

Leverantorens forsakran
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En beskrivning av egenkontrollen ska
Idmnas in pa begaran.

2. MILJOPAVERKAN

GRUNDNIVA | FOREGANGARNIVA | MOTIVERING | STYRKANDE
2.1 WWE:s fiskguide
Den fisk som anvands till fiskprodukten | Den fisk som anvands till fiskprodukten Rekommendationerna i WWF:s Leverantorens

som offereras ska finnas med pa den

gula eller grona listan i WWF:s
fiskeguide.

som offereras ska finnas med pa den
grona listan i WWF:s fiskeguide.

fiskeguide anger statusen for
fiskbestanden och enligt
fangstmetodernas hallbarhet. Nar det
galler odlad fisk uppmarksammas
miljokonsekvenser i
rekommendationerna.

Rekommendationerna i guiden kan
andras beroende pa fiskbestandens
utveckling och nya forskningsron. Enligt
guiden ska man i forsta hand anvanda
arter markta med gront, vara forsiktig
med arter markta med gult och undvika
arter markta med rott.

forsakranftillkdnnagivande

2.2 Hallbart fiske av vildfangad fisk

1. Vildfangad fisk ska fiskas pa ett satt

som gor att atminstone foljande punkter

uppfylls:
*  Fiskeverksamheten foljer lokala

och internationella lagar

*  Fiskets intensitet ar pa en niva
som ar hallbar for fiskbestanden
och de overfiskas inte

*  Fiskeverksamheten bidrar till att
bevara miljons mangfald i de
ekosystem dar man ar beroende
av fiske.

2. Ravaran fran vildfangad fisk i
fiskprodukten ska ha fiskats pa ett satt som
atminstone uppfyller foljande punkter:
*  Fiskeverksamheten foljer lokala
och internationella lagar
*  Fiskets intensitet ar pa en niva
som ar hallbar for fiskbestanden
och de overfiskas inte
*  Fiskeverksamheten bidrar till att
bevara miljons mangfald i de
ekosystem dar man ar beroende
av fiske.

Fiske ar en viktig ndring 6ver hela varlden,
men dverfiske utgor ett hot mot hela
ekosystemet.

Exempelvis med hjalp av MSC:s
miljdmarkning kan man sakerstalla att
produktens ursprung ar sparbar

och att man i fangstmetoderna har foljt
verksamhetsprinciperna for ett hallbart
fiske.

1. Ett certifieringssystem som uppfyller
kriterierna, som exempelvis MSC-
certifikat eller motsvarande.

ELLER

Leverantdrens forsakran

2. Ett certifieringssystem som uppfyller
kriterierna, som exempelvis MSC-
certifikat eller motsvarande.

ELLER

Leverantdrens forsakran
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2.3 Hallbar uppfodning av odlad fisk

Ravaran fran odlad fisk/fiskprodukten ska
ha fiskats pa ett satt som atminstone
uppfyller féljande punkter:

* Vattenodlingsverksamheten
foljer lokala och internationella
lagar.

*  Om 6ver en procent av ravaran i
fiskfodret kommer fran vilda
fiskar ska den vara sparbar.

*  Man registerfor anvandning av
antibiotika.

*  Arbetstagarna ska ha goda
arbetsforhallanden. (Se
kriterium 3.1)

Fiskodlingens eutrofierande effekter
orsakas framst av utfodringen i
odlingsverksamheten och darigenom
fiskarnas avforing samt delvis av
overskottsfoder.

Malet med exempelvis ASC-certifikatet
ar att minska de skadliga
miljéeffekterna av fiskodling.

Ett certifieringssystem som uppfyller
kriterierna, som exempelvis ASC-
certifikat eller motsvarande.

ELLER

Leverantorens forsakran

2.4 Anvandning av vildfangad fisk i fiskmassaprodukter

Minst XX procent av fisken som anvands i
fiskmassaprodukten ar vildfangad fisk.

Vildfangade fiskar, som exempelvis
mort, gddda och strémming, bor
anvandas mer inom
livsmedelsindustrin. For narvarande ar
de en underutnyttjad ravara i storre
skala. Pa det sattet kan man aven
anvanda en fiskravara som annars ofta
blir foder till djur eller avfall.

Procentandelen kan vara exempelvis 8o
procent. Den upphandlande enheten
ska precisera det i marknadsdialogen.

Leverantorens forsakran.

2.5 Transporter och férpackningar

Forpackningen XX av de produkter som
offereras innehaller minst XX procent
atervunna ravaror, dock sa att
forpackningens funktionella egenskaper
som skyddar produkten inte férsamras
och det darmed inte finns nagon risk for
att forpackningen bryts eller maten blir

Forpackningarnas betydelse for
produkten i hela livsmedelskedjan
varierar beroende pa produkt.
Férpackningarna kan vara exempelvis
transportforpackningar eller
produktférpackningar.

Leverantorens forsakran
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forstord. I regel ar matens miljopaverkan
betydligt storre &n forpackningens.
Trots detta bor man utveckla
férpackningarna sa att de blir mer
miljévanliga, for det finns redan mer
miljovanliga alternativ (som
transportférpackningar som
ateranvands), som man bor utnyttja
aven for att spara utrymme. En produkt
som ar bra forpackad minskar aven
spillet.

Dessutom gor en optimering av
forpackningar den praktiska
hanteringen smidigare:
férpackningarna tar upp mindre
utrymme i lastningsutrymmet och det
gar 3t mindre utrymme och tar mindre
tid att hantera produkter, férpackningar
och avfall.

Procentandelen atervinningsmaterial
ska kontrolleras vid varje upphandling
for sig med utgangspunkt i den
upphandlande enhetens
marknadsdialog.

INNOVATIONSMOJLIGHETER

Naringskretslopp: Som foder till odlad fisk kan man anvanda foder med fiskravara fran Ostersjon eller dess avrinningsomréade. Det sa kallade
Ostersjofodrets miljpaverkan ar mindre &n vanligt foder, eftersom man genom att anvanda det minskar mangden naringsémnen som kommer utifran
och naringsamnena i Ostersjon cirkulerar.

Framjande av agroekologiska/industriella symbioser vid upphandlingar: | symbioser drar man nytta av biprodukter fran fiskodlingar och/eller
foradlingsindustrin i ett annat foretags eller en annan aktors verksamhet, exempelvis inom biobransleproduktion eller naringskretslopp.
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Energi- och materialeffektivitet: Med hjalp av livsmedelsupphandlingar ar det mojligt att aven paverka primarproduktionen samt energi- och
materialeffektiviteten inom livsmedelsindustrin. Jordbruks- och livsmedelsforetag kan stélla upp egna mal, géra upp atgardsplaner och utreda energi- och
materialeffektiviteten i den egna produktionen exempelvis med hjalp av kartldggningar. Offentliga upphandlingar skulle kunna ha en annu starkare roll &n

idag i att forbattra resurseffektiviteten inom hela livsmedelssystemet.

3. SOCIALT ANSVARSTAGANDE

GRUNDNIVA | FOREGANGARNIVA

MOTIVERING

| STYRKANDE

3.1 Arbetsratt och manskliga rattigheter

Avtalsleverantoren och eventuella
underleverantorer foljer

a) ILO:s atta centrala konventioner (nr
29/1930,

87/1948, 98/1949, 100/1951,

105/1957, 111/1958, 138/1973

och 182/1999),

b) FN:s konvention om barnets
rattigheter (artikel 32),

c) gallande milj6- och arbetslagstiftning,
som galler i det land déar varan
produceras.

Avtalsleverantoren maste pa begaran
rapportera vilka atgarder som vidtas for
att verifiera att produkten har tillverkats
i enlighet med dessa avtal och denna
lagstiftning.

Med hansyn till de sociala aspekterna
kan man ndr man gor upphandlingar
samtidigt paverka bland annat
arbetstagares rattigheter och manskliga
rattigheter.

Nar det galler exempelvis importerade
livsmedelsprodukter ar det ofta svart att
verifiera under vilka arbetsforhallanden
man arbetar pa anldggningarna. Om det
ar tydligt att man under avtalsperioden
kan lyfta fram problem med att iaktta
arbetsratt och manskliga rattigheter i
upphandlingen av varor kan den
upphandlande enheten inkludera
punkter om att iaktta arbetsratt och
manskliga rattigheter i avtalsvillkoren
for dessa upphandlingar.

Den upphandlande enheten kan
forbehalla sig ratten att kontrollera att
de uppstéllda villkoren uppfylls hos
utvalda leverantorer aven under
avtalsperioden.

Leverantorens forsakran.

3.2 Sysselsattning genom upphandlinge

=]

Avtalsvillkor:
Den utvalda avtalsleverantoren eller

| offentliga upphandlingar kan man
tillampa sysselsattningskravet genom

Leverantorens forsakran: leverantoren
rapporterar om sysselsdttning som en
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underleverantéren maste som en del av
upphandlingskontraktet anstalla XX
langtidsarbetslosa eller andra personer
med en svag stéllning pa
arbetsmarknaden i minst XX manader.

OBS! Istallet for ett krav pa
sysselsdttning kan man dven efter
overvdagande anvanda exempelvis
laroavtalsplatser eller praktikplatser for
studerande.

atti avtalsvillkoren ange ett krav pa att
avtalsleverantdren ska anstélla
exempelvis en langtidsarbets|ds, en
invandrare, en person med delvis
nedsatt arbetsférmaga eller en
funktionshindrad till en tjanst, en
laroavtalsplats eller en
arbetspraktikplats.

Sysselsattningskravet kan galla vilken
uppgift som helst pa ett foretag eller
hos en underleverantor.

Kriteriet bér anpassas till den egna
sysselsattningsmodellen och man bor
fora en marknadsdialog om
sysselsattningsmojligheterna i
branschen.

Ytterligare information och exempel pa
sysselsattning genom upphandling:
http://www.thl.fi/hankinnoistaduunia

del av uppfoljningen av avtalet.
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KALLOR OCH YTTERLIGARE INFORMATION

Primarproduktionsforordningen (1368/2011). http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2011/20111368

Djurskyddsforordningen (7.6.1996/396): http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/1996/19960396

Enligt Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1379/2013 ska det finnas en gemensam

marknadsordning for fiskeri- och vattenbruksprodukter: http://eur-lex.europa.eu/legal-

content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32013R1379

Kommissionens férordning (EG) nr 1337/2013 om angivande av ursprungsland eller harkomstplats:

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/ALL/?uri=CELEX:32013R1337

Radets forordning (EG) nr 1099/2009 om skydd av djur vid tidpunkten for avlivning: http://eur-

lex.europa.eu/leqal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32009R1099

Radets direktiv 2007/43/EG om faststdllande av minimiregler for skydd av slaktkycklingar:

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32007L0043

Statsradets redogorelse om livsmedelssakerheten 2013—2017:

http://mmm.fi/elintarviketurvallisuusselonteko

Statsradets principbeslut om kriterierna for offentlig upphandling av livsmedels- och

maltidstjanster (2016): http://valtioneuvosto.fi/paatokset/paatos?decisionld=0900908f8o4cfcqgq

Statsradets principbeslut om framjande av hallbara miljo- och energildsningar
(cleantechl6sningar) vid offentlig upphandling (2013):

https://tem.fi/documents/1410877/2795834/VN+periaatep%C3%A 4% C3%A4t%C3%B6s+kest%C3

%ALVien+ymp%C3%A4rist%C3%B6-

+ja+energiaratkaisujen+edist%C3%Asmisest%C3%A4+julkisissa+hankinnoissa/4295ca1eq-7ffs-

4d14-abdg-3eq806ebabib

EkoCentria: Guiden Lisaa lahiruokaa julkisten keittididen asiakkaille — ohjeita ja perusteluja

hankintoihin: http://www.lahisopas.fi

EkoCentria: Elintarvikkeiden hankintaopas:

http://www.ekocentria.fi/resources/public/Aineistot/lahiruoka hankintaopas2017_ebook.pdf

Djurens valfardscentral i Finland: Definition av valfard: http://www.elaintieto.fi/hyvinvointi-on-

elainyksilon-kokemus/

Djurens valfardscentral i Finland: Hyva toimintatapa teurastuksessa, sika (2013):

http://www.elaintieto.fi/wp-content/uploads/2015/12/HTO-sian-teurastus.pdf
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Foreningen for bekampning av djursjukdomar ETT rf: Systemet for uppféljning av nétboskapens

halsovard https://www.naseva.fi/

Foreningen for bekampning av djursjukdomar ETT rf: Halsoklassificeringsregistret for svingardar

Sikava: https://www.sikava.fi/

Evira: Ursprungsland: https://www.evira.fi/elintarvikkeet/tietoa-

elintarvikkeista/pakkausmerkinnat/alkuperamaa/

Evira: Kvalitetskrav pa vatten inom primarproduktionen

https://www.evira.fi/elintarvikkeet/alkutuotanto/veden-laatuvaatimukset////

Evira: Uppfdljning av antibiotikaresistensen: https://www.evira.fi/elaimet/elainten-terveys-ja-

elaintaudit/laakitseminen/antibioottiresistenssin-seuranta/

Evira: Paskriften om livsmedels ursprung: https://www.evira.fi/elintarvikkeet/valmistus-ja-

myynti/elintarvikkeista-annettavat-tiedot/pakkausmerkinnat/alkuperamerkinnat/

Evira: Primdrproduktion av livsmedel. https://www.evira.fi/elintarvikkeet/alkutuotanto/

Evira: Livsmedelssdkerhet i Finland 2015: https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-

evirasta/esittely/toiminta/valvonta/201as/eviran_julkaisuja_4 2016.pdf

Evira: Lagstiftning om medicinsk behandling av djur: https://www.evira.fi/elaimet/elainten-

terveys-ja-elaintaudit/laakitseminen/lainsaadanto/

Evira: Forebyggande arbete minskar anvandningen av antibiotika hos produktionsdjur:

https://www.evira.fi/elaimet/elainten-terveys-ja-elaintaudit/laakitseminen/euroopan-

antibioottipaiva/ennaltaehkaisy-vahentaa-antibioottien-kayttoa-tuotantoelaimilla/

Evira: Mdrkning och spdrning av notkétt, Eviras anvisning 16024/1:

https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-

ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/ohje__16024 1 fi 2 .pdf

Evira: Salmonella: https://www.evira.fi/elintarvikkeet/tietoa-

elintarvikkeista/elintarvikevaarat/ruokamyrkytykset/ruokamyrkytyksia-aiheuttavia-

bakteereja/salmonella/

Evira: Avlivning och slakt av produktionsdjur: https://www.evira.fi/elaimet/elainsuojelu-ja-

elainten-pito/elainsuojelu-teurastuksessa-ja-lopetuksessa/tuotantoelainten-lopetus-ja-teurastus/

Evira: Vesiviljelylaitosten tarkastusopas:

https://www.evira.fi/files/attachments/fi/elaimet/elainten_terveys ja_elaintaudit/elaintaut_vastus

taminen/verss kalanviljelylaitosten_ tarkastusopas 2015.pdf

Handelstradgardsforbundet rf: Rapporten Kasvihuonealan vastuullisuus, 11/2016.

http://www.kauppapuutarhaliitto.fi/tietoa-kasvihuonealasta/vastuullisuus

Lihatiedotus ry: Vilket kvalitetsansvar?: http://laatuvastuu.fi/mika-laatuvastuu/
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Naturresursinstitutet: Suomalaisen elintarviketuotannon nykytilakartoitus (2017)
Jord- och skogsbruksministeriet: Kalastus- ja vesiviljelytuotteiden jaljitettavyysvaatimukset:

http://mmm.fi/kalat/elinkeinokalatalous/kalastuksen-valvonta-ja-kiintioseuranta/jaljitettavyys

Motiva: Energi- och materialsyner: http://www.motiva.fi/yritykset/katselmustoiminta

Motiva: Elens ursprung: http://www.motiva.fi/sahkonalkupera

Motiva: Databank — maltidstjanster: http://motivanhankintapalvelu.fi/tietopankki/ruokapalvelut

Tradgardsférbundet: Kvalitetsgard — riktlinjer:

http://www.puutarhaliitto.fi/index.php?section=116

RSPO: RSPO supply chains: http://www.rspo.org/certification/supply-chains

Matinformation: Trampdynorna vittnar om broilrars halsa:

http://www.ruokatieto.fi/ruokafaktaj/tilastoja-tietohaarukka/tilastotarinat/jalkapohjat-kertovat-

broilerien-terveydesta

Finlands Fjaderfaforbund ry: S3 har féder man upp broiler:

http://www.siipi.net/index.php/broileriyhdistys/naeinkasvatetaanbroileri

Hjartforbundet Sydanliiton malliasiakirja ravitsemuslaadun huomioimisesta ruokapalveluiden

kilpailutuksessa: http://sydanliitto.fi/ruokapalvelut

Hjartmarke: Grunderna for beviljad méarkning av produkter:

http://ammattilaiset.sydanmerkki.fi/elintarviketeollisuus/tuotteiden_myontamisperusteet

Institutet for halsa och valfard: Projektet Hankinnoista duunia! Material for sjdlvstudier om

sysselsattning genom upphandlingar: https://www.thl.fi/fi/tutkimus-ja-asiantuntijatyo/hankkeet-

ja-ohjelmat/hankinnoista-duunia-handu/itseopiskelumateriaali

Arbets- och naringsministeriet: Opas — Sosiaalisesti vastuulliset hankinnat (2013):

http://tem.fi/sosiaalisesti-vastuulliset-julkiset-hankinnat

Upphandlingsmyndigheten: Livsmedel och maltidstjanster:

http://www.upphandlingsmyndigheten.se/hallbarhet/stall-hallbarhetskrav/livsmedel/

Statens naringsdelegation: Alla rekommendationer fran Statens naringsdelegation:

https://www.evira.fi/elintarvikkeet/terveytta-edistava-ruokavalio/kuluttaja-ja-

ammattilaismateriaali/julkaisut/

Statens naringsdelegation: Vi dter och lar tillsammans — rekommendation for skolbespisningen:

http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-791-6 (finska, http://urn.fi/URN:ISBN:978-952-302-812-8

(svenska)
WWEF: Suuret yritykset, suuri vastuu — WWF Suomen soijakysely 2012:

http://www.wwf.fi/soijaraportti2o12

WWEF: WWEF:s fiskquide https://wwf.fi/kalaopas/
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BILAGA 1 Gemensamt utvecklande av kriteriet

| januari 2017 anordnade Motiva arbetsgruppsspecifika workshoppar for gemensamt utvecklande, dar man gick
igenom forsta utkastet till kriterierna. Man arbetade darefter vidare med kriterierna med utgangspunkt i
workshopparna. Kriterierna skickades ut pa en 6ppen kommentarsrunda den 6.2.2017. Kommentarstiden pagick
fram till den 24.2.2017.

| workshoppen for gemensamt utvecklande av kriterier "Viljat ja viljatuotteet, ravintorasvat ja kasvioljyt”
(Spannmal, matfett och vegetabiliska oljor) 10.1.2017 deltog foljande organisationer:

Avena Nordic Grain Oy, EkoCentria, Fazer Leipomot Oy, Hansel Ab, Lovisa stad, Naturresursinstitutet, MTK ,Pohjois-
Karjalan hankintatoimi, Reso, Rovaniemi stad, Féreningen Matinformation rf, Institutet for halsa och valfard, Vanda
stad, Wihuri Oy Aarnio.

| workshoppen for gemensamt utvecklande av kriterier ”“Gronsaker och bar” 10.1.2017 deltog féljande
organisationer:

Apetit Ruoka Oy, EkoCentria Fazer Food Services Oy, Hansel Ab, Radgivningsenheten for offentlig
upphandling/Kommunférbundet, Handelstradgardsférbundet rf, Kimmon Vihannes Oy, Naturresursinstitutet, MTK,
Pohjois-Karjalan hankintatoimi, Pohjolan Peruna Oy, Rovaniemi stad, Féreningen Matinformation rf, Svenska
lantbruksproducenternas centralférbund SLC r.f., Abo universitet/Brahea-centret, Vanda stad, Osterbottens svenska
producentforbund r.f.

| workshoppen for gemensamt utvecklande av kriterier "Svinkott och svinkéttsprodukter” 11.1.2017 deltog
foljande organisationer:

Atria Suomi Oy, EkoCentria, Djurens valfardscentral i Finland, Foreningen for bekdmpning av djursjukdomar ETT rf,
Evira, Fazer Food Services Oy, HKScan Oyj, Radgivningsenheten for offentlig upphandling, Naturresursinstitutet,
jord- och skogsbruksministeriet, MTK, Pohjois-Karjalan hankintatoimi, Rovaniemi stad, Féreningen Matinformation
rf, Vanda stad, WWF Finland.

| workshoppen for gemensamt utvecklande av kriterier “Fjaderfakott och fjaderfakottprodukter, dgg och
aggprodukter” 11.1.2017 deltog féljande organisationer:

Atria Suomi Oy, EkoCentria, Elintarviketeollisuusliitto ry, Djurens valfardscentral i Finland, S6dra Osterbottens
sjukvardsdistrikt, Evira, Fazer Food Services Oy, HKScan Oyj, Naturresursinstitutet, jord- och skogsbruksministeriet,
MTK, Rovaniemi stad, Féreningen Matinformation rf, Finlands Broilerférening rf, Suomen Siipikarjaliitto rf, Vanda
stad.

| workshoppen for gemensamt utvecklande av kriterier “N6tkott och notkottsprodukter, mjolk och
mjolkprodukter” 12.1.2017 deltog féljande organisationer:

Atria Suomi Oy, EkoCentria, Elintarviketeollisuusliitto ry, Djurens valfardscentral i Finland, Féreningen for
bekémpning av djursjukdomar ETT rf, Evira, HKScan Oyj, Radgivningsenheten fér offentlig
upphandling/Kommunférbundet, Naturresursinstitutet, jord- och skogsbruksministeriet, Maitovaltuuskunta, Motiva
Oy, MTK, Osuuskunta Maitosuomi/ETT ry, PATU palvelutukkurit / Kanta-Hameen Tuoretuote Oy, Forbundet for
biffkouppfédare, Pohjois-Karjalan hankintatoimi, Rovaniemi stad, Foreningen Matinformation rf, Institutet for halsa
och vélfard, Vanda stad.

| workshoppen fér gemensamt utvecklande av kriterier "Fisk och fiskprodukter” 13.1.2017 deltog féljande
organisationer:

Apetit Ruoka Oy, Riksdagen, EkoCentria, Djurens vélfardscentral i Finland, Evira, Fazer Food Services Finland,
Djurens valfardscentral i Finland, Centralforbundet for Fiskerihushallning, Naturresursinstitutet, Motiva Oy, Pohjois-
Karjalan hankintatoimi, Pro Kala, Féreningen Matinformation rf, Finlands fiskodlarférbund rf, Vanda stad och WWF
Finland.
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