I broschyren forklaras de centralaste punkterna for sddan smaskalig och med lag risk forenad verksamhet,
om vilken anmilan om livsmedelslokal inte behover goras enligt livsmedelslagen (13.1.2006/23) 13 §

moment 6. Med hjalp av tolkningarna i den har broschyren gynnas uppkomsten av nytt foretagande och
ny experimentkultur i ndrmatssektorn utan overdriven byrokrati. | alla fragor far du hjilp av en dkta smak
medlem i din egen region samt livsmedelstillsynsmyndigheten i din kommun.

Du beaktar vil ocksd beskattarens direktiv angdende smaskalig affirsverksamhet vid planeringe
verksamheten www.vero.fi.

Smaskalig och med lag risk forenad tillverkning och forséljning
av livsmedel

Den har broschyren galler, vad livsmedelssédkerheten betraffar, sddan smaskalig verksamhet, om vilken
anmadlan om livsmedelslokal inte behover goras. | praktiken betyder det, att riskerna i verksamheten ska
vara obetydliga betrdaffande livsmedelssdakerheten samt

1) Verksamheten inom livsmedelsbranschen sker i samma lokalitet som aktorens 6vriga
ndringsverksamhet; till exempel lagrisk livsmedelslokalverksamhet férenad med lag risk i samband
med primarproduktionen, vars uppskattade arliga forsaljning underskrider 10 000 €.

Exempel: Ett sommarcafé, som verkar i anslutning till en gard som odlar béar, betjanar sina kunder under
barsasongen och produkterna som séljs i caféet ar av lag risk (till exempel bulla, fabrikstillverkad glass, saft,
kaffe).

eller

2) Aktoren dr en privat person; den &rliga forsaljningen underskrider 10 000 €

Exempel: Privatperson bakar i sitt hemkaok ragbrod och saljer dem till affaren samt direkt till konsumenter
exempelvis via REKO-ringar. Da férséljningen forblir under 10 000 €, behdver anmalan om livsmedelslokal
om tillverkning och férsaljning av ragbrod inte géras. Beakta ocksa har beskattarens direktiv angaende

smaskalig affarsverksamhet, www.vero.fi.
eller

3) Verksamheten kan inte anses som idkande av ndringsverksamhet; till exempel
foreningars och organisationers penninginsamling
Exempel: 4H -forening kan 6ppna en glasskiosk for en méanad och salja fabrikstillverkad glass direkt

till konsumenterna (i (Gsvikt och fardigt forpackad) utan att géra anmélan om livsmedelslokal. Beakta

har ocksa beskattarens direktivangdende smaskalig affarsverksamhet, www.vero.fi.



Hur kommer jag igang?

» Ber&kna, ifall din planerade verksamhet ar smaskalig (uppskattad forsaljning < 10 000 € per ar), ar av

(g risk och om den ryms inom ramarna for ovanndmnda livsmedelslag vad betraffar lagriskverksamhet.

o Betraffande livsmedelssdkerheten ar till exempel brod, pepparkakor, och ovriga bakverk

som star sig i rumstemperatur samt kvarnprodukter.

o Produkterochverksamhetavmattligrisk betriffande livsmedelssikerhetenartillverkning
och férséljning av bl.a. forddlade grénsaks-, frukt- och barprodukter sdsom safter, sylter,
foradlade gronsaker. Dessa produkter kan tillverkas i experimentmarknadsforingssyfte

utan anmalan om livsmedelslokal maximalt under ett r, dock inte regelbundet.

o Produkter som ytterst latt blir skdmda och av den orsaken ar riskfyllda betraffande
livsmedelssdkerheten ar t.ex. fisk och foradlade fiskeprodukter (inkl. kraftor, fiskrom,

kraftdjur, gravad fisk, fiskkonserver), kétt och kttprodukter, mjélk och grédde, farskostar,
mattillverkning (sdsom kaldolmar), konditoriprodukter (sdsom tartor- och smérgastartor).
Anmalan om livsmedelslokal om behandling, tillverkning och forsaljning av ovannamnda
produkter ska goras eller ocksa ska en godkand anldggning for produktion av dem finnas till.
Ytterligare information om detta finns att tillgd i broschyren Tillverkning och férsaljning av

livsmedel www.aktasmak.fi/direktforsaljning

e For bok over verkliga forsaljningsmangder (€).

P4 forsdljnings- och tillverkningsplatsen borde speciell
uppmarksamhet fastas vid foljande punkter:

Vid tillverkning och forsaljning av livsmedel ska uppmarksamhet fastas vid goda hygieniska arbetsvanor, vare
sig du verkar som privatperson, representant for en forening eller som foretagare inom primarproduktionen.
Dessutom ska uppgifter om livsmedlen ska finnas till hands for kunden vid koptillfallet: ingrediensférteckning,

eventuella allergener, anvisningar om hallbarhet och anvéndning.

Transport av livsmedel

Det centralaste vid transport av livsmedel ar att forsakra sig om produkters korrekta temperatur, eftersom
kyl- /varmekedjan ska vara obruten. Dessutom ska man skéta om transportmedlets allmanna hygien samt

att transportlddorna ar lampade for livsmedel.




VAD FUNDERAR MAN OVER PA FALTET?

1)

2)

VERKSAMHETEN INOM LIVSMEDELSBRANSCHEN SKER | SAMMA LOKALITET
SOM AKTORENS OVRIGA NARINGSVERKSAMHET; tex. med (&g risk férenad
livsmedelslokalverksamhet som sker i samband med primarproduktionen, dar den
uppskattade arliga forsaljningen underskrider 10 000 €.

Kan lantgardsforetagare grunda en gardsbutik, dir forutom den egna
primarproduktionens produkter ocksa finns till salu primarproduktionsprodukter
fran andra lantgardsforetag utan anmilan om livsmedelslokal?

Ja, om det bara finns (agrisk primarproduktionsprodukter och den arliga férséljningen
av primarproduktionens produkter underskrider 10 000 euro. Du beaktar val, att
direktforsaljning till kunder och detaljhandel av egna primarproduktionsprodukter
utan anmalan om livsmedelslokal begransas av kilomangderna, som angivits i tabellen
i Direktforsaljning av primarprodukter -broschyren. Primarproduktionsprodukter
ar bl.a. gronsaker och frukter samt spannmal och svampar, honung, vilda bar och
svampar, ramjolk och agg.

UNDANTAG: En lantgardsféretagare kan dock inte fran sin gardsbutik salja rémjolk
och obehandlad mjolk som &r producerad pd en annan gard. Ramjolk far
dessutom siljas endast djupfryst (minimum -12°C). Agg producerade pd en annan
gard kan séljas enbart inom undantagsomréde*, om inte aggen blivit genomlysta,
viktklassificerade och stamplade.

Kan lantgardsforetagare inleda med lag risk forenad forddling och férsilining
av_egna primarproduktionsprodukter utan anmalan om livsmedelslokal? T.ex.
kvarnprodukter samt bakverk tillverkade av spannmal?

Ja, om produkterna som tillverkas ar av l&g risk och den &rliga forsaljningen underskrider

10000 euro. Efter det ska anmalan om livsmedelslokal goras till kommunens livsme-
delstillsynsmyndighet.

Kan lantgardsforetagare starta saft- och sylttillverkning utan anmélan om

livsmedelslokal?

Ja, livsmedel av mattlig risk, sdsom safter och sylter, kan tillverkas och siljas i
experimentmarknadsféringssyfte maximalt under ettarstid, dockinte regelbundet. Efter
det ska anmalan om livsmedelslokal goras till kommunens livsmedelstillsynsmyndighet.

Kan lantgardsféretagare ordna programservice samt tillhorande matservering utan
anmalan om livsmedelslokal? T.ex. att arrangera skogsutfarder for daghemsbarn,
dar det serveras ligereldsmat (sdsom pinnbréd, korv).

Ja, om produkterna som tillverkas &r lagriskprodukter och den arliga férsaljningen
av matservering underskrider 10 000 euro. Om syftet ar att tillverka matportioner for
kunder eller forsaljningen overstiger 10 000 euro, borde anmalan om livsmedelslokal
om verksamheten goras.

AKTOREN AR EN PRIVAT PERSON; den &rliga forsaljningen underskrider 10 000 €
Privatperson saljer avsin egen gronsaksskord och/eller tillverkar livsmedel till férsaljning

Kan privatperson sdlja sin egen overlopps gronsaksskord direkt till konsument
och detaljhandel, sdsom till alderdomshem, restaurang eller catering?

Ja, ingen anmalan om primarproduktionsstalle om produktion och forsaljning behovs.

Kan privatperson till kommunens matservice silja bldbdr och lingon som
han/hon har plockat?
Ja, en privatperson kan fritt salja bl&bar och lingon till kommunens matservice.

Kan privatperson regelbundet tillverka lagrisklivsmedel till férsiljning?

Ja, en privatperson kan regelbundet tillverka livsmedel férenade med lag risk till
forsaljning utan att gora anmalan om livsmedelslokal. Till exempel, varje vecka baka
smabrod och silja dem till en affar samt direkt till konsumenter. Ifall forsaljningen
underskrider 10 000 euro, behdver anmalan om livsmedelslokal om tillverkning och
forsaljning av smabrod inte goras.




VERKSAMHETEN KAN INTE ANSES SOM IDKANDE AV NARINGSVERKSAMHET
(=féreningars och organisationers medelinsamling)

Kan 4H-forening oppna en glasskiosk for en manad och silja fabrikstillverkad
glass (i losvikt och firdigt forpackad) utan anmalan om livsmedelslokal?

Ja, eftersom verksamheten begransas till sommarsasongen och kioskens produkturval
(endast fabriksglass) ar sndv. Om kioskens produkturval utékas eller om den verkar
betydligt langre tid, ska anmalan om livsmedelslokal om verksamheten goras och
egenkontrollplan utarbetas.

Kan byaforening i sitt byahus arrangera s.k. sopponsdagar, diar man tillreder och
sdljer soppor och brod, utan anmalan om livsmedelslokal?

Ja, som en del av byaforeningens medelinsamling ar det mojligt att utan anmalan om
livsmedelslokal tillreda och séalja soppor som serveras varma. Upphettad soppa ar
vad livsmedelssdkerheten betraffar en lagriskprodukt. Dessutom ar det inte fraga om
naringsverksamhet utan féreningens medelinsamling for att stddja sin egen verksamhet.
Som néaringsverksamhet skulle detta krava anmalan om livsmedelslokal. Beakta har
ocksa beskattarens direktiv for smaskalig affarsverksamhet www.vero fi.

4) TILLVERKNING AV LIVSMEDEL TILL FORSALJNING | HEMMAKOK
Att tillverka livsmedel i hemmakok lyckas bara man skoter om hygienpraxis samt att
tillverkningen tidsméssigt skiljs at frdn hemmets dvriga mattillagning. Boendet farinte
heller utgora en fara for livsmedel som tillverkas hemma. Om du séljer professionellt
och regelbundet saljer produkter som tillverkats i hemmakok, ska du géra anmalan
om livsmedelslokal om hemmakdket samt utarbeta egenkontrollplan.

Kan privatperson i hemmakok tillverka lagrisklivsmedel till forsiljning?

Ja, en privatperson behdver inte gora anmalan om livsmedelslokal om tillverkning och
forsaljning av lagriskprodukter.

A andra sidan, om privatperson i hemmakok till forsaljning tillverkar produkter som
latt blir skamda, ska anmalan om livsmedelslokal om tillverkning och fdrsaljning
goras. T.ex. om en privatperson i sitt hemmakdk tillverkar smorgastartor, kéttpiroger
och levererar dem till forsaljning, ska anmalan om livsmedelslokal om verksamheten
goras.

Hur dvervakas livsmedelslokalverksamhet som sker i hemkok?

Kommunens livsmedelstillsynsmyndighet  behandlar en inkommen anmalan om
livsmedelslokal samt uppskattar riskerna i verksamheten. Efter det kan verksamheten
som sker i hemmakdk inspekteras virtuellt genom att granska egenkontrollplanen
och bokforingen av egenkontroll samt t.ex. genom att intervjua aktéren och genom att
bekanta sig med aktorens webbplats.

Kan en privatperson silja hemgjorda bakverk till ett lokalt vardhem for aldringar?
Ja, det &r till3tet att sdlja med g risk férenade bakverk till dldreboende utan anméilan
om livsmedelslokal, ifall forsaljningen underskrider 10 000 euro.

Kan man i ett hemmakok tillaga specialdietprodukter, sdsom glutenfritt brod?

Ja det kan man, ifall man noggrant ser till (bl.a. stadning, skilda arbetsredskap,
arbetsklader) att det glutenfria livsmedlet inte pa ndgot satt kommer i kontakt med
livsmedel som innehdller gluten. | ett hemmakadk &r det har oftast utmanande och

* inom undantagsomrade, som omfattar f.d. Lapplands, Uledborgs och
Alands lan samt Norra-Karelens och Norra-Savolax landskap som liggeri
Ostra-Finlands lan, kan producenten leverera 4gg som han/hon producerat
till lokala detaljaffarer maximalt 30 000 kg per ar utan kvalitets- och
viktklassificering samt stampling (Statsradets forordning 1258/2011 3 §
moment 4).




Finns det fortfarande nagot

som du undrar over?

Be om hjalp av en lokal akta smak regionmedlem
www.aktasmak.fi/direktforsaljning

eller av livsmedelstillsynsmyndigheten i din kommun

www.evira.fi

Flera modeller, anvisningar

och exempel finner du

aktasmak.fi/ direktforsaljning

Turun yliopisto

University of Turku a Mm mr| W&{‘ Evira

L g W TTSIC
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Detta material har producerats med jord- och skogsbruksministeriet stod.



TILLVERKNING OCH
FORSALJNING
AV LIVSMEDEL

Verksamhet som inte krdaver anmalan om

livsmedelslokal




